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Über 100 
GlaMUR-Betriebe 

laden ins 
GlaMUR-Tal 

ein!
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Wir sind GlaMUR-Betriebe!
Mi smo GlaMUR-ponudniki!

 ...  bewegen Menschen
... očaramo ljudi

...  beleben die Sinne
... poživimo čute

... verbinden Nationalitäten
... povezujemo narode

Erzeugen und vermarkten regionale Produkte 
Pridelujemo in prodajamo lokalne izdelke

Verarbeiten regionale Rohstoffe 
Predelujemo lokalne surovine

Machen regionale Produkte sichtbar 
Lokalnemu odpiramo pot v svet

Gehen bewusst mit unseren Ressourcen um
Odgovorno ravnamo z našimi viri

Leben das Miteinander über die Grenzen hinweg
Smo del regije

Bekennen uns zur grenzenlosen Region
Živimo povezano, onkraj meja

www.glaMUR.at
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GlaMUR steht für grenzüberschreitend
Unter dem Dach der Marke „GlaMUR – Genuss am Fluss“ haben sich 
über 200 österreichische und slowenische Betriebe unterschiedlichs-
ter Ausrichtung sowie zehn österreichische und neun slowenische 
Gemeinden vernetzt, um auf die immense Vielfalt im unteren Murtal 
aufmerksam zu machen. Unter dieser Marke finden sich Betriebe und 
Gemeinden, die für die Region und das Miteinander stehen. GlaMUR 
verbindet die einzigartige Angebotsvielfalt dieser grenzüberschrei-
tenden Region im Bereich Tourismus mit feinster Kulinarik und re-
gionalen Produkten.

Das verbindende Element: Die MUR
Die Mur, in unserer Region Teil des Grünen Bands Europas lädt da-
rüber hinaus auch zu anderen Kooperationen ein. So organisiert der 
Verein „GlaMUR – Genuss am Fluss“ am zweiten Sonntag im Juli in 
Zusammenarbeit mit dem internationalen Murschutzkomitee und 
dem WWF den BIG JUMP. Diese europaweit durchgeführte Veranstal-
tung macht auf den Wert von sauberem Wasser und intakten Flüssen 
aufmerksam und zieht nicht zuletzt wegen des Spaßfaktors speziell 
viele junge Menschen an.

GlaMUR – unsere Vision
Wir sehen uns als Grenzen überschreitende Botschafter*innen der 
Vulkanlandidee. Gemeinsam wollen wir die Marke „GlaMUR – Genuss 
am Fluss“ als Synonym für regionale Produkte rund um die Grenzmur 
bei den Tourist*innen, bei der lokalen Bevölkerung und auch bei den 
Mitgliedsbetrieben etablieren. Die hochqualitativen GlaMUR-Produkte 
sind mehr als Kulinarik: Sie sind Sinnbild für Gemeinschaft, Regions-
bewusstsein, für Tisch-, Ess- und Glaskultur. Die Angebotsvielfalt lässt 
keine Wünsche offen und bietet unvergessliche Geschmackserlebnis-
se. Durch die Bündelung der Angebote sowohl auf österreichischer als 
auch auf slowenischer Seite entsteht eine einzigartige internationale 
Marke mit Wiedererkennungswert.

Unsere GlaMUR-Werte
•  Authentizität & Ehrlichkeit – Echtheit
• Eigenständigkeit in Bezug auf Konzerne & Politik
• Freude am Genuss & bewusstes Genießen
• Vielfalt der Betriebe, der Region, der Produkte, der Natur
• grenzüberschreitend – grenzenlos 
     (über Gemeinde-/Bezirks-/Regions-/ Staatsgrenzen hinweg)
• naturverbunden
• verbindend
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Stadtgemeinde Bad Radkersburg – mediterrane Leichtigkeit

Die Stadtgemeinde Bad Radkersburg mit ihrem milden Klima, die vielen Sonnenstunden, dazu die ro-
mantischen Bauten der Altstadt zaubern ein südliches Flair, das zum Flanieren und Einkaufen einlädt. 
Ausgehend von den örtlichen Heilmitteln, der mineralstoffreichen Thermalwasserquelle und der magne-
siumreichen Mineralwasserquelle entwickelte sich Bad Radkersburg zu einer der führenden Gesundheits-
destinationen Österreichs.

BAD RADKERSBURG

MEHR INFORMATIONEN: 
Hauptplatz 14
8490 Bad Radkersburg
Tel: +43 (0)3476/2545-0

www.badradkersburg.at
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Der Metzgerwirt

In einer kleinen Seitengasse in der Altstadt von Bad Radkersburg 
findet man den Metzgerwirt – Tür an Tür mit der dazugehörigen 
kleinen Metzgerei beziehungsweise Fleischerei. Der Metzgerwirt 
ist ein klassisches traditionelles Wirtshaus, das nebenbei auch 
noch eine ausgezeichnete kleine Vinothek beherbergt.
Familie Christandl schöpft beim Speisenangebot aus dem Vollen 
der Fleischerei: Schweinshaxen-Suppe, Flecksuppe, Beuschel, Le-
ber, Gulasch, Schweinsbraten, Schnitzel, Rindfleisch ... In den kal-
ten Monaten lädt die rustikale Gaststube zu genüsslichen Stunden, 
im Sommer spielt sich alles im kleinen Innenhof ab, der mit dicht 
gewachsenen Weinreben überdacht ist.

Patrick Drobetz

Gemeinsam mit seiner Familie führt Patrick Drobetz seinen natur-
verbundenen Betrieb in der Gemeinde Bad Radkersburg.
Beste Ausbildung, Freude an der Arbeit und eine tolle Gemein-
schaft bei den jungen Wilden Gemüsebauern sind Zutaten für bes-
te Erzeugnisse. Überzeugen Sie sich selbst davon! Neben Spargel 
werden am Hof auch Käferbohnen und Kernöl produziert. 

KONTAKT:
Emmenstraße 2–6
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 03476/21 68
E-Mail: metzgerwirt@aon.at
www.metzger-wirt.at

KONTAKT: 
Goritz 9
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 0664/15 03 599
         0664/40 32 855
E-Mail: patrick.drobetz@gmx.at
www.jungerspargel.at

PRODUKTE:
Gemüse: 
Spargel, Käferbohnen, Kernöl

PRODUKTE:
Gasthaus, Gästehaus, Fleischerei; 
hausgemachtes Verhackertes, 
Grammlschmalz, Leberaufstrich, 
Kürbiskernstreichwurst, Pfeffer-
bogen, Knoblauchstangerl, stei-
rische Hauswürstl, Kübelfleisch, 
Masterbratl, Kürbiskernwürstl, 
Metzgerl, Zigeunerfleisch

174 161
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Kernöl Maier

Jasmin Friedl erzeugt an ihrem Hof in der beliebten Thermenge-
meinde Bad Radkersburg feinstes steirisches Kürbiskernöl. In der 
sonnigsten Region Österreichs genießen nicht nur die Menschen 
den Sonnenschein, sondern auch die Kürbisse reifen hier beson-
ders gut, was man auch schmeckt. Regelmäßige Prämierungen wie 
die goldene Plakette „Prämierter steirischer Kernölbetrieb“ unter-
streichen diese besondere Qualität. Überzeugen Sie sich selbst 
vom nussig-milden Geschmack und dem sattgrünen Anblick des 
Kernöls, das Sie gerne ab Hof abholen können. 

Brauhaus Bevog

Ein innovativer slowenischer Bierbrauer aus Gornja Radgona grün-
dete vor einigen Jahren in Bad Radkersburg eine kleine Brauerei 
mit dem Ziel, neue Erfahrungen im Bereich der Biergeschmäcke 
zu machen – Biere mit Charakter und Seele, fernab der heuti-
gen Massenproduktion. Heute zählt Bevog zu den populärsten 
Craft-Bier-Brauereien Österreichs und exportiert das Bier aus Bad 
Radkersburg zu Genießern in der ganzen Welt. 
Bevog braut abseits etablierter Normen und verwandelt Kreativität 
in abenteuerlichen Genuss.

KONTAKT:
Pridahof 12
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 0664/59 01 444
         0664/12 85 343
E-Mail: kernoel.maier@icloud.com

KONTAKT: 
Gewerbepark B Nr. 9
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 03476/41 54 3
         0664/46 26 233
E-Mail: office@bevog.at
www.bevog.at

PRODUKTE:
Kernöl, 
Knabber-Kürbiskerne, 
Heckenklescher

PRODUKTE:
Craft-Bier, Pale Ale, India Pale Ale, 
Berliner Weiße, Helles, Barrel 
Aged

162 178
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Die Spezerei

In der Spezerei serviert Sabine Hermann einen „Querschnitt“ aus 
der Region – vom Wollschwein bis hin zu feinen Käsesorten, dazu 
Säfte der Bauern aus der Region oder einen edlen Tropfen aus dem 
Weinland Steiermark. 
Mehr als vier Jahrzehnte gastronomische Leidenschaft – dafür steht 
die Familie Hermann aus Bad Radkersburg. Roch es früher nach 
frischem Brot und Weckerln, so lockt heute der Geruch von zartem 
Wollschwein, feinem Schafskäse und Kürbiskernschmalz. Nur die 
Gastfreundschaft ist dieselbe geblieben. 

Der Bacherlwirt

Hinter dem Bacherlwirt steht Manuel Koller, Koch aus Leidenschaft 
und Überzeugung. Hohe Qualität, Regionalität und Frische liegt 
dem Wirt, der trotz seiner Jugend bereits viel Erfahrung als Kü-
chenchef sammeln durfte, am Herzen. 
Hohes Engagement für Regionalität in Küche und am Teller ist für 
ihn selbstverständlich. Das genussvolle Ergebnis sind regionale 
und saisonale Gerichte, harmonisch ergänzt durch traditionelle 
Speisen. Ein Highlight sind die DRY AGED STEAKS vom Hochland-
rind, das der Wirt selber im Reifeschrank heranreift. Sein Küchen-
motto: Vom Einfachsten das Beste. 

KONTAKT:
Langgasse 46
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 03476/24 43
         0664/28 31 691
E-Mail: die.spezerei@gmx.at
www.diespezerei.com

KONTAKT: 
Markowitschweg 2
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 0664/16 56 396
         0664/40 32 809
E-Mail: manuel.koller90@gmx.at 
www.bacherlwirt-ra.at

PRODUKTE:
Gasthaus, Verkaufsladen

Verkaufsladen:
Wein, Fruchstsäfte, Essig, Kernöl

PRODUKTE:
Gasthaus

GlaMUR-Spezialität: 
Dry Aged Steak

170 171
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Gasthof zum Lindenhof

Es begann alles mit einem kleinen Gasthaus und der Tatsache, dass 
Oma schon damals sehr gute Backhendl zubereiten konnte. Nun 
dürfen wir mittlerweile stolz darauf sein, Ihnen unsere Hausspe-
zialität zusammen mit weiteren „traditionell-modernen“ Gerichten 
rund um regionale Kostbarkeiten in dritter Generation und in einer 
freundlichen Atmosphäre servieren zu können.
Lust auf Urlaub? Der Gasthof bietet 28 Gästezimmer sowie einen 
Außenpool mitten im Grünen. 
Wenn Sie einen Ort suchen, der für Entspannung, Kulinarik & Wei-
ne steht, dann sind Sie bei uns in der Region Bad Radkersburg ge-
nau an der richtigen Adresse.

Ferien- und Kürbishof Majczan

Feinschmecker schätzen das am Hof produzierte Kürbiskernöl, das 
eines der am meist ausgezeichnetsten Österreichs ist und mit viel 
Liebe in der eigenen Ölmühle produziert wird. Zudem werden wei-
tere Schmankerln wie Weine, Honig, Knabberkerne, Marmeladen 
u.v.m. aus der Region im Hofladen in Sicheldorf vertrieben. 
Egal ob aktiver Familienurlaub oder entspannende Tage zu zweit 
– die Ferienwohnungen sind für jeweils 2-5 Personen ausgerichtet 
und verfügen über Wohnraum mit Küche, 1 oder 2 Schlafzimmer. 
Die erlebnisreiche Tourismusregion rund um Bad Radkersburg 
und kulinarische Geschmackserlebnisse – das sind die Zutaten für 
einen idealen Wohlfühlurlaub am Ferien- & Kürbishof Majczan. 

KONTAKT:
Laafeld 22
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 03476/24 60
E-Mail: office@zumlindenhof.at
www.zumlindenhof.at

KONTAKT: 
Sicheldorf 38
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 0664/48 55 128
E-Mail: ferienhof@majczan.at
www.majczan.at

PRODUKTE:
Gasthaus, Gasthof, Übernachtung

GlaMUR-Spezialität: 
Echt steirisches Backhendl, 
regional und hausgemacht: 
Kürbiskernspätzle 

PRODUKTE:
Hofladen, Kernöl, Knabberkerne, 
Kürbiskernlikör, Speisekürbisse, 
Übernachtung

175 180
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Weinbau & Buschenschank Markowitsch

Mitten im Grünen und nahe der schönen Altstadt Bad Radkersburg 
befindet sich der Buschenschank und der Traditionsbetrieb der 
Familie Markowitsch. Geboten werden selbstgemachte kulinari-
sche Spezialitäten sowie eigene Weine aus Weingärten in Öster-
reich und Slowenien. Als Draufgabe gibt es Gemütlichkeit und 
einen Ort zum Genießen und Wohlfühlen. 
Nach dem Motto „Es gibt nix Bess’res wie wos Guat’s“ werden alt-
hergebrachte Bauernspezialitäten und Raritäten am Hof produziert 
und aufgetischt. Im Anschluss an der Buschenschank befindet sich 
der ruhig gelegene Camping-Stellplatz im Grünen, von Bäumen, 
Weinreben und einem Naturbach umgeben.

Weinbau & Buschenschank Martinecz

Familie Martinecz bietet in ihrer Buschenschank Erzeugnisse vom 
eigenen Bauernhof. Hier gibt es Erholung im Schatten des Nuss-
baums, Genuss der hofeigenen Köstlichkeiten, einen Kinderspiel-
bereich im Grünen und direkt an der Radstrecke „Sonnenauf-
gangstour“ gelegen.
Wie es sich für eine richtige Buschenschank im GlaMUR-Tal gehört, 
produziert auch die Familie Martinecz ihren eigenen Wein. Einfach 
gut schmecken die Köstlichkeiten vom Bauernhof: Brettljausn, ge-
räucherter Karpfen, Kübelfleisch, Wildwurst, Strauben und – so nah 
an Slowenien – auch Gibanica.

KONTAKT:
Markowitschweg 4
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 0664/45 02 636
info@buschenschank-markowitsch.com
www.buschenschank-markowitsch.com

KONTAKT: 
Sicheldorf 19
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 0664/48 66 212 
buschenschank.martinecz@gmx.at
www.buschenschank-martinecz.com

PRODUKTE:
Buschenschank, 
Wein: Welschriesling,
Weißburgunder, Muskateller,
Apfelmost, Apfel- und 
Traubensaft

PRODUKTE:
Buschenschank 
Wein: Welschriesling, 
Weißburgunder,
Gewürztraminer, Sauvignon 
blanc, Gelber Muskateller, 
Grauburgunder, Blauer 
Zweigelt, Heckenklescher

168 181
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Buschenschank Hoamathaus

Genießen Sie das Ambiente und die Gemütlichkeit in der Buschen-
schank Hoamathaus der Familie Mencigar. Neben verschiedenen 
selbstgemachten Säften, Most und Edelbränden werden auch Ei-
genbauweine ausgeschenkt. Mit Leidenschaft, Können und Kreati-
vität werden sortentypische fruchtige Weine erzeugt. Vom Welsch-
riesling über die Burgundersorten, den Chardonnay oder Zweigelt 
bis hin zum Heckenklescher umfasst das Angebot alles, was der 
Gaumen begehrt – fruchtbetonte Weine mit ausgeprägtem Sorten-
charakter, die leicht und trocken sind. Dazu eine Jausenauswahl 
von der klassischen Brettljause, edlem Schinken über herzhaften Auf-
strich und Hirschgeselchtes bis hin zu Topfenfleck und Nusspotize. 

Augustinhof – Familie Mencigar

Auf der Suche nach Alternativen in der Landwirtschaft wagten 
Christian und Karin Mencigar vor einigen Jahren, den Anbau um 
die Königin der Früchte, der Erdbeere, zu erweitern. Nicht nur die 
Erdbeere hat Einzug im Augustinhof gefunden, auch Heidelbee-
ren, Marillen, Himbeeren und Rosenblüten der Damaszener-Rose 
sowie verschiedenes regionales Gemüse werden angeboten. 
In unserem Selbstbedienungsstandl finden Sie Produkte aus eige-
ner Hand, natürlich oder verarbeitet, wie zum Beispiel Erdbeernek-
tar, versch. Sirup, Rosenblütensalz und -zucker und vieles mehr. 
Im Selbstbedienungsstandl finden Sie auch viele weitere Produkte 
von GlaMUR-Mitgliedern. 

KONTAKT:
Laafeld 36
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 03476/27 37  
E-Mail: info@hoamathaus.at
www.hoamathaus.at

KONTAKT: 
Laafeld 29
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 0664/11 66 241 
         0664/44 28 193 
E-Mail: augustinhof@gmx.at

PRODUKTE:
Buschenschank, 
Wein: Welschriesling,
Weißburgunder, Muskateller, 
Sämling, Riesling, Traminer, 
Heckenklescher, Roter Baron, 
Frizzante, Blauer Zweigelt
Edelbrände, Wildprodukte

PRODUKTE:
Gemüsebau, Obstbau, Hofladen 
Erdbeernektar, versch. Sirup, 
Rosenblütensalz und -zucker

177 176
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Restaurant Fontäne der Parktherme

In der Parktherme Bad Radkersburg – der Therme im Süden der 
Steiermark – genießt man die einzigartige Welt der Entspannung 
und Aktivität mit viel Herzlichkeit und Gemütlichkeit. 
Im Mittelpunkt steht das einzigartige Thermalwasser, das aus eige-
ner Kraft aus zwei Kilometern Tiefe mit 80 °C höchst mineralstoff-
reich an die Erdoberfläche kommt.
Regionale und saisonale Produkte stehen im Mittelpunkt der Kuli-
narik in der Parktherme – eine Qualität, die man sieht und schmeckt. 

Hotel Kaiser von Österreich

Ein guter Ort für alle, die in der Vielfalt der Ferienregion Bad Rad-
kersburg mit südlichem Flair zu ihrer Mitte finden wollen. Für alle, 
die ihren Aufenthalt einfach genießen und sich verwöhnen lassen 
wollen. Für alle, die das unvergleichliche Ambiente eines histori-
schen Platzes mit dem Komfort und der Ästhetik eines Hotels von 
heute verbinden wollen. Und für alle, die hier das Leben als Kaiser 
ihres eigenen Ferienreiches genießen möchten. Im „Kaiser von Ös-
terreich” ist der Gast mehr als nur König. 
Von der Kaisersemmel am einladenden Frühstücksbuffet bis zum 
edlen Tröpferl zur guten Nacht verwöhnen wir mit sehr viel regio-
nalen Köstlichkeiten aus Küche und Keller.

KONTAKT:
Alfred Merlini-Allee 7
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 03476/2677-513
E-Mail: office@parktherme.at
www.parktherme.at

KONTAKT: 
Langgasse 1
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 03476/407 50
E-Mail: office@kaiservon.at
www.kaiservon.at

PRODUKTE:
Therme – Ausflugsziel, 
Restaurant

GlaMUR-Spezialität:
Käferbohnen-Gnocchi, 
Schleiner Murforelle auf 
Heckenklescherschaum, 
Kürbis-Pannacotta

PRODUKTE:
Hotel, Restaurant

GlaMUR-Spezialität:
Lukullische Spezialitäten aus 
der Genussregion „Steirisches 
Vulkanland“

173 182
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Brunnenstadl

Das Erlebnis-Wirtshaus Brunnenstadl war einst eine alte „Huabn“, 
wie man landläufig hier sagen würde. Von der Familie Stoisser sehr 
geschmacksvoll zu einem gemütlichen Gasthaus umgebaut, ver-
wöhnt sie seither ihre Gäste, die aus aller Herren Länder zu ihnen 
kommen. Die Küche reicht von traditionellen regionalen bis hin zu 
internationalen Gerichten und weist ein ausgewogenes Preis-Leis-
tungs-Verhältnis auf. Vom hausgemachten „Beuschl“ über den 
Tafelspitz und das Wiener Schnitzel bis hin zum köstlichsten Steak 
und zu den sündhaften Nachspeise-Variationen. Was die Weine be-
trifft, liest sich die Weinkarte wie ein Sammelwerk einer regionalen 
Vinothek. Auch da bleibt kein Wunsch offen.

Vitalhotel

Ungetrübte Lebensfreude und pure Entspannung, gepaart mit 
einer Portion Herzlichkeit und dem besonderen Komfort eines 
4*Thermenhotels machen das Vitalhotel zu einem wahren Genie-
ßerhotel. Durch die Kombination mit der direkt angeschlossenen 
Parktherme erleben die Gäste eine einzigartige Welt der Entspan-
nung und Aktivität auf über 3.600 Quadratmetern. Eine große Park-
anlage und die wunderbare Aulandschaft der Mur beinahe direkt 
vor der Haustür laden zu Aktivitäten, Wanderungen oder einfach 
auch nur zum Durchschnaufen ein. 
Der Bezug zur Region ist dem Vitalhotel und der Direktorin Claudia 
Wendner ein großes Anliegen. 

KONTAKT:
Fehringerstraße 14
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 03476/37 10
         0664/33 86 220
E-Mail: info@brunnenstadl.at
www.brunnenstadl.at

KONTAKT: 
Thermenstraße 21
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 03476/415 00
E-Mail: office@vital-hotel.at
www.vital-hotel.at

PRODUKTE:
Gasthaus

GlaMUR-Spezialität:
Aufgesetzte Henne – 
gefülltes Brathendl mit 
Rosmarinkartoffeln

PRODUKTE:
Hotel, Restaurant

GlaMUR-Spezialität:
Regionale und saisonale Küche – 
Thermen-Fitness-Salat, Thermen-
burger „pulled Steirerglück“, 
Heckenklescher Mousse

167 172
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 enthält als Ihres? 
Kernöl & mehr - Günther Schittegg

Kurz vor Slowenien im idyllischen Örtchen Sicheldorf bei Bad Rad-
kersburg findet man den landwirtschaftlichen Betrieb der Familie 
Schittegg. Herzstück des Angebotes ist echtes steirisches Kürbis-
kernöl. Einzigartig „steirisch“, dunkelgrün nach Nüssen duftend 
und intensiv im Geschmack – dieses Öl ist eine steirische Spezia-
lität. Neben seinem einzigartigen Geschmack nimmt das Öl auf-
grund seines hohen Gehaltes an wertgebenden Inhaltsstoffen eine 
Sonderstellung innerhalb der Pflanzenöle ein. Daneben ist der Be-
trieb Mitglied bei den Vulkanland Weizen-Produzenten und bietet 
Freilandeier von echt glücklichen Hühnern ab Hof. 

Longlife Mineralwasser

Die hohe Konzentration von natürlichem Magnesium (201 mg/l), 
Kalzium (270 mg/l) und Hydrogencarbonat (2.111 mg/l) macht 
Long Life Mineralwasser zu einer wahren Kraftquelle. Die Beson-
derheit: Die Mineralstoffe stehen nicht nur in perfektem Verhält-
nis zueinander sondern besser: Anders als bei künstlichen Präpa-
raten kann sie der Körper aufgrund ihrer natürlich gelösten Form 
auch rascher aufnehmen und verträglicher verarbeiten. Daher: 
Eine Flasche Long Life täglich ersetzt die Einnahme kostspieliger 
nahrungsergänzender Magnesiumkapseln. Das Magnesium wirkt 
gegen Stress und steigert die Leistungsfähigkeit – ideal für Beruf, 
Schule und Sport.

KONTAKT:
Sicheldorf 29
8490 Bad Radkersburg
Tel.: 03476/30 88
         0664/41 23 320
E-Mail: g.schittegg@gmx.at

KONTAKT: 
Bahnhofstraße 1
4890 Frankenmarkt
Niederlassung Bad Radkersburg
Tel.: 07684/6444-0
E-Mail: office@starzinger.at
www.longlife.at

PRODUKTE:
Kürbiskernöl, Freilandeier

PRODUKTE:
Mineralwasser

179 169

©L
on

gli
fe



15

Die Quelle der Vielfalt

Im Herzen des für seine landschaftliche Schönheit bekannten Erholungsbezirkes Südoststeiermark liegt 
der malerische Ort Deutsch Goritz. Markierte Wanderwege (über 30 km) führen den Besucher durch eine 
reizvolle waldreiche Hügellandschaft. In sauberen Gewässern findet man Karpfen, Welse, Armure, auf 
den sanften Hügelketten vielfältige Obstplantagen und in den gesunden Wäldern ein pilzreiches Revier. 
Sehenswürdigkeiten der Gemeinde sind u.a. die Wallfahrtskirche Maria Helfbrunn und das Römermu-
seum Ratschendorf.

MEHR INFORMATIONEN: 
Gemeinde Deutsch Goritz 
A-8483 Deutsch Goritz 16
Tel.: +43 (0) 3474/7050

www.deutsch-goritz.at

DEUTSCH GORITZ
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Biogemüsehof Wressnig

Als Biobetrieb produzieren wir seit 1995 Gemüse und Obst auf 
unserem Hof in Weixelbaum.
Im Vordergrund steht für uns dabei, im Einklang mit der Natur zu 
arbeiten. Wir legen sehr viel Wert auf die Erhaltung der natürlichen 
Lebensräume für Nützlinge. Über die Saison produzieren wir fast 
alles auf unseren eigenen Flächen. Unsere selbst gezogenen Jung-
pflanzen bilden die optimale Basis für die Ernte unserer vielfälti-
gen Sorten und Kulturen. Ein besonderes Angebot des Gemüseho-
fes ist das „S‘Biokisterl“, bei dem Sie nach Anmeldung regelmäßig 
saisonales Gemüse und Obst geliefert bekommen. 

Fischzucht Schlein

Wo die Sonne das Ufer küsst, zwischen Mureck und Bad Radkers-
burg, im Ortsteil Weixelbaum der Gemeinde Deutsch Goritz sind 
sie zu Hause: die Forellen und Karpfen, Lachsforellen und Saiblin-
ge, Amure, Welse und Zander. All das, was normalerweise gegrillt 
oder geräuchert in den Gourmetrestaurants auf die schön verzier-
ten Teller kommt, ist irgendwann mal frisch-fröhlich durch den 
spiegelglatten südsteirischen See geschwommen.
Ob auf Bestellung fein filetierte Fische oder in der hauseigenen 
Räucherei zu Spezialitäten verarbeitet – für die ausgezeichnete 
Qualität ist die Familie Schlein bereits seit den frühen 50er-Jahren 
bekannt und ihre Fische wurden schon sehr oft ausgezeichnet.

KONTAKT:
Weixelbaum 18
8483 Deutsch Goritz
Tel.: 03475/25 71
E-Mail: office@bio-service.at
www.bio-service.at

KONTAKT: 
Weixelbaum 88
8483 Deutsch Goritz
Tel.: 0664/41 28 625
E-Mail: fischzucht.schlein@aon.at 
www.fischzucht-schlein.at 

PRODUKTE:
Frisches saisonales Gemüse 
und Obst

PRODUKTE:
Frische Fische; 
Forelle, Karpfen, Saibling, 
Lachsforelle, Zander, Amur, 
Geräucherte Fischfilets

84 83



17

Fruchtsaft Gangl

Familie Gangl sind Obstbauern und Saftproduzenten mit viel Herz 
und Gespür. Bei Familie Gangl bekommt man alle Fruchtsäfte & 
Nektare – Von A wie Apfel bis Z wie Zwetschke –, die das Herz und 
vor allem der Gaumen begehren.
Ihr wichtigstes Grundprinzip in der Qualitätsproduktion lautet: 
sehr kurze saubere Arbeitswege zwischen dem Grundprodukt aus 
eigener Produktion und Endprodukt (Saft) einhalten. Alle Säfte 
werden in der Gangl Safterei in Hof bei Straden produziert.
Regelmäßige Auszeichnungen in Gold in der Steiermark, Alpen-
Adria Gold 2019, mehrfach Gold bei der Wieselburg-Direktver-
marktung Wertung u.v.m. unterstreichen die Qualität.

Gasthof Bader

Bei uns finden Sie in idealer Lage mitten in Deutsch Goritz nicht 
nur modernen Komfort in unseren Zimmern, sondern auch jene 
herzliche Atmosphäre, für die die Familie Bader bekannt ist. 
Unser großer Saal bietet Platz für bis zu 300 Personen und ist da-
her der perfekte Ort für Ihre Hochzeit, Taufe, Geburtstagsfeier und 
andere Familienfeiern, aber auch für Firmenfeiern und Seminare.
Unsere Küche bietet regionale und saisonale Gerichte, hausge-
machte Pizzen, Mehlspeisen, Eis, Tagesmenü und Essenszustellung.

KONTAKT:
Haselbach 21
8483 Deutsch Goritz
Tel.: 03474/73 68 
         0664/17 57 857
E-Mail: info@fruchtsaft-gangl.at
www.fruchtsaft-gangl.at

KONTAKT: 
Deutsch Goritz 30
8483 Deutsch Goritz
Tel.: 03474/82 08
E-Mail: gasthof-bader@aon.at
www.gasthof-bader.at

PRODUKTE:
Fruchtsäfte – Apfel, Birne, Holun-
der, Johannisbeeren, Trauben, 
Aronia
Nektar – Heidelbeeren, Marillen, 
Erdbeeren, Johannisbeeren, 
Kirschen, Pfirsiche, Zwetschken 
Frischobst, Fruchtsirup
Obstperlwein, Apfelessig, Most, 
Aroniakerne, Edelbrände

PRODUKTE:
Gasthof

GlaMUR-Spezialität:
hausgemachte Torten

77 79
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Ölmühle Puntigam

Familie Puntigam betreibt in vierter Generation die „Salsachmül-
ler-Mühle“, die das erste Mal um 1800 urkundlich erwähnt wur-
de. Tradition, die man in den Produkten schmeckt. Neben dem 
steirischen Kürbiskernöl aus regionalem Anbau produziert die 
Familie auch Rapsöl, Walnussöl, Kürbischutney und vieles mehr. 
Im liebevoll gestalteten Mühlenladen können Sie sich selbst von 
der Qualität der Produkte überzeugen und auch noch viele weitere 
Gaumenfreuden unserer Mitgliedsbetriebe verkosten. 
Als „gläserne Manufaktur“ haben Sie auch die Möglichkeit, dem 
Ölpresser über die Schulter zu schauen und den Weg vom Kürbis-
kern bis zum fertigen Kürkiskernöl hautnah mitzuerleben.

Peterquelle Mineralwasser GmbH & Co KG

Im beschaulichen steierischen Vulkanland tut sich 1959 eine Quel-
le auf, die auch noch ein halbes Jahrhundert später fließen soll – in 
Deutsch Goritz in der Südoststeiermark wird das Unternehmen Pe-
terquelle aus der sprichwörtlichen Taufe gehoben. 
Heute, 50 Jahre später, ist das Unternehmen zum steirischen Tradi-
tionsbetrieb gereift. Peterquelle, mit ihren Marken Minaris & Stei-
rerquelle, setzt dabei auf eine offene und ehrliche Partnerschaft 
mit Handels- und Gastronomiepartnern und ist daher in vielen 
Supermärkten und Kaufläden erhältlich!

KONTAKT:
Salsach 28
8483 Deutsch Goritz
Tel.: 03474/82 43
E-Mail: office@franz-puntigam.at 
www.franz-puntigam.at

KONTAKT: 
Deutsch Goritz 77
8483 Deutsch Goritz
Tel.: 03474/82 250
E-Mail: naturfrisch@peterquelle.at 
www.peterquelle.at 

PRODUKTE:
Schaumühle, 
steirisches Kürbiskernöl, 
Rapsöl, Walnussöl, Knabber-
kerne von süß bis salzig, 
Kürbischutney, Pesto, 
Kürbiskernzwieback

PRODUKTE:
Mineralwasser, Peterquelle, 
Steirerquell, Minaris, 
MiZi – Mineral Zitron, 
HiZi – Himbeer Zitron, 
Apfelspritzer

82 81
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Stockers kleines Dorfhotel

In dritter Generation geführt, haben Peter und seine Frau Birgit vor 
mehr als zehn Jahren das Ruder des Familienbetriebs und ehe-
maligen Gasthofes in die Hand genommen. Von da an wurden die 
alten Mauern des ehemaligen Kolonialkaffeehauses Stück für Stück 
erneuert, renoviert und in das kleine Dorfhotel umgewandelt. Da-
bei war es der Familie wichtig, den alten Charme des Hauses nicht 
zu verlieren, sondern in das Dorfhotel einfließen zu lassen.
Selbstgemachtes zählt zur Leidenschaft der Stockers. 2019 wurden 
die ersten Trauben zu Wein verarbeitet. Brände, Liköre, Marmela-
den, Gelees, Weine und weitere Köstlichkeiten können unsere Gäs-
te verkosten und anschließend mit nach Hause nehmen. 

KONTAKT:
Hauptstraße 42
8483 Deutsch Goritz
Tel.: 03474/83 00
E-Mail: info@stockers-dorfhotel.at 
www.stockers-dorfhotel.at 

PRODUKTE:
Wein, Traubensaft, Apfelsaft, 
Brände, Liköre, Apfelessig, 
Kürbiskernöl, Gewürzsalze 
(Steinpilz, Zitrone-Thymian, 
Rotwein-Rosmarin, Tomate-Basili-
kum), Chutneys (je nach Saison), 
Gelees (Quitte, Schwarze Ribisel, 
Apfelmost-Chili, Kriecherl)

80
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Natur, Kultur & Kulinarik

Das milde Klima, die Wälder und die großteils naturbelassenen Murauen bieten ein geradezu ideales 
Wandergebiet und für Radler mit den variantenreichen Radtouren ein wahres Erlebnis. Große Kürbis- und 
Maisfelder prägen das Landschaftsbild in den Sommer- und Herbstmonaten. Halbenrain zählt zu Öster-
reichs größter Käferbohnenanbau-Gemeinde. Das Schloss Halbenrain stellt ein Juwel der Region dar und 
ist Heimat von vielen bunten Veranstaltungen. Der angrenzende, nahezu verzaubernde, inmitten der 
Natur liegende Park mit Kräutergarten für alle Kräuterliebhaber ist ein empfehlenswertes Ausflugsziel.

MEHR INFORMATIONEN: 
Marktgemeinde Halbenrain
Halbenrain 220
8492 Halbenrain
Tel.: +43 (0)3476/2205

www.halbenrain.gv.at

HALBENRAIN
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Augustin »feine Spezialitäten«

Vielfältige Produkte rund um das Schwein und vieles mehr sowie 
natürlich auch weitere Produkte unserer GlaMUR-Mitgliedbetriebe 
findet man im Hofladen der Familie Augustin. Die Schweine kom-
men vom eigenen Betrieb und werden am hofeigenen Schlacht-
betrieb stressfrei geschlachtet, zerlegt und veredelt. Das Tierwohl 
ist ein wichtiges Anliegen der Familie Augustin. Daher leben 
die Schweine in einem offenen und besonders tierfreundlichen 
Schweinestall. Damit haben die Tiere weniger Stress und sind 
glücklicher, was sich letztendlich auch in der Qualität des Fleisches 
ausdrückt. Die Auszeichnung zum Top-Vermarkter der Südoststeier-
mark unterstreicht diese Qualität. 

Bäcksteffl Bauernspezereien & 
Käferbohnen Kabinett

Bodenständig wie die steirische Käferbohne finden sich die Bäck-
steffl‘s direkt am R2 Radweg nur fünf Kilometer vor Bad Radkers-
burg. Im Betrieb veredelt die Familie Summer „typische Steirer“ 
wie ihr prämiertes steirisches Kürbiskernöl zu Pesto.
Im Käferbohnen-Kabinett, finden sich für Wissbegierige alle Ant-
worten rund um die violette Traditionsbohne aus der GenussRegi-
on Steirische Käferbohne g.U. Für Gruppen bis zu 50 Personen gibt 
es spezielle Angebote mit Verkostung von Käferbohnen-Mehlspei-
sen und der Käferbohnen-Produktpalette. 

KONTAKT:
Halbenrain 52 
8492 Halbenrain
Tel.: 03476/20 332
         0664/15 33 318
E-Mail: info@familieaugustin.at 
www.familieaugustin.at 

KONTAKT: 
Dietzen 32 
8492 Halbenrain
Tel.: 0664/41 51 989
E-Mail: info@baecksteffl.at 
www.baecksteffl.at 

PRODUKTE:
Frischfleisch vom Schwein, 
Rind, Huhn, Fisch; 
Selchwaren; 
Fertigprodukte: Gulasch, 
Semmelknödel, Suppen-
einlagen; Wurst, Aufstriche

PRODUKTE:
Steirisches Kürbiskernöl, 
Käferbohnen, Dinkel, steirischer 
Quinoa, Käferbohnenaufstrich, 
Pesto, Frizzante
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Dorfschenke Pölzl

Die seit 1973 als Familienbetrieb geführte Buschenschank bietet 
zu allen Jahreszeiten genügend Platz in gemütlicher Atmosphäre. 
Das Haus steht für Qualität, Gastlichkeit und gute Laune und wird 
seit dem Jahr 2003 von Christine Bischof, der Tochter des Hauses, 
geführt. Neben dem traditionellen Buschenschankangebot wer-
den auch hausgemachte Gulaschsuppe, steirische Schmankerl und 
speziell geräucherte Wildspezialitäten serviert. Dazu gibt es ausge-
zeichnete Säfte, Schnäpse und Weine aus eigener Erzeugung.
Die günstige Lage an Straße und Radwegen macht ihn zur beliebten 
Einkehr für Wanderer, Radwanderer, Kurgäste und Busreisende. 

Der Online-BauernMarkt von 
Daniela Fischer 

Das Konzept vom BauernMarkt lautet: We keep it short and simple. 
Die Produkte sämtlicher Direktvermarkter gibt es zum fairen Ab-
Hof-Preis. Gesammelt werden die regionalen Produkte in einem 
zentralen Lager mit Versand, Abholung und Zustellung. FAIR für 
Produzenten – FAIR für Konsumenten – FAIR für die Gastronomie. 
Der Shop soll keine Konkurrenz zu bestehenden Hofläden und Pro-
duzenten-Online-Shops sein. Ganz im Gegenteil! Die gute persön-
liche Hofladen-Tour soll durch den Shop noch attraktiver gemacht 
werden! 

KONTAKT:
Halbenrain 128 
8492 Halbenrain
Tel.:03476/22 38
E-Mail: info@dorfschenkepoelzl.at
www.dorfschenkepoelzl.at

KONTAKT: 
Drauchen 8 
8492 Halbenrain
Tel.: 0664/49 700 72
E-Mail: info@bauern-markt.at
www.bauern-markt.at 

PRODUKTE:
Buschenschank
Weinbau

PRODUKTE:
Grundnahrungsmittel, Wein, Bier, 
Edelbrände, Gin, Naturprodukte, 
eigene Produkte: Gewürze, Pop-
cornmais, Käferbohnen, Polen-
ta, Weizengrieß, Heidenmehl, 
Kürbiskernöl, Sonnenblumenöl, 
Rapsöl
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Weinbau Lamprecht, Beatrix und Maria 

Unser Betrieb befasst sich schon seit 1896 mit Weinbau und ist ein 
reiner Familienbetrieb. Sonnige Südhänge in den Klöcher Wein-
bergen und deren sorgfältige Pflege sind die Voraussetzungen für 
höchste Güte unserer Trauben. Eine unserer Spezialitäten ist der 
Klöcher Traminer, den wir in verschiedenen Varianten (halbtrocken 
bis süß) ausbauen. Wir bieten auch kommentierte Weinverkostun-
gen mit Kellerführung an, bei der Sie unsere Weinspezialitäten 
genießen können. Zu besichtigen ist unter anderem auch unser 
Kuppelkeller, der im Jahre 1996, anlässlich „100 Jahre Weinbau 
Lamprecht“, in vier Metern Tiefe errichtet wurde: ideale Lagerbe-
dingungen für unsere Weinraritäten. 

Maierhofer Honigprodukte 

Familie Maierhofer aus der Gemeinde Halbenrain führt seit Ge-
nerationen ihren Imkereibetrieb. Dort wird das hochwertige und 
ausgezeichnete Naturprodukt Honig zu verschiedensten Produk-
ten höchster Qualität wie echte Bienenwachskerzen, Cremehonig, 
Waldhonig, Kürbiskerncremehonig, Fruchthonig und vielen weiteren 
Spezialmischungen veredelt. 
So vielfältig wie Landschaft, Klima, Boden und die Pflanzen im 
GlaMUR-Tal sind, so vielfältig ist auch regionaler Honig. Heimische 
Honigsorten kommen von Natur aus von den verschiedensten 
Pflanzen und jeder Honig ist völlig einzigartig im Geschmack. Ho-
nig – der Geschmack der Region.

KONTAKT:
Hürth 37 
8492 Halbenrain
Tel.: 03475/22 48
        0664/35 22 080
E-Mail: info@weinbau-lamprecht.at 
www.weinbau-lamprecht.at 

KONTAKT: 
Halbenrain 118 
8492 Halbenrain
Tel.: 03475/76 19
         0664/57 26 615
office@honigprodukte-maierhofer.at 
www.honigprodukte-maierhofer.at 

PRODUKTE:
Wein
Welschriesling, Scheurebe, 
Gelber Muskateller,
Weißburgunder, Morillon, 
Blauer Zweigelt, Zweigelt, 
Traminer 

PRODUKTE:
Honigprodukte, Cremehonig, 
Waldhonig, Waldblütenhonig, 
Kürbiskernhonig, Fruchthonig, 
Bienenwachskerzen, Fruchtauf-
striche
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GenussHirsch

Der GenussHirsch steht für genussvolle Gerichte mit regionalen, 
saisonalen und hochwertigen Produkten. Hohe Qualität und Fri-
sche liegen dem Team am Herzen. Aus diesem Grund werden, 
neben klassisch-steirischen Gerichten, den Jahreszeiten entspre-
chende Gerichte angeboten. Der Hirsch hinter dem Genuss ist 
Fabian Palz, Koch aus Leidenschaft und Jäger aus Überzeugung. 
Seine Ausbildung zum Koch absolvierte er im Romantik Hotel im 
Park in Bad Radkersburg. Diese Erfahrung, gepaart mit traditionel-
ler steirischer Wirtshausküche, bringt echten Genuss auf den Teller. 
Damit man den Genuss auch mit nach Hause nehmen kann, bietet 
die Hausgreißlerei selbst gemachte Köstlichkeiten zum Kauf an. 

Radhotel Schischek 

Ein unvergesslicher Urlaub mit allen Annehmlichkeiten und jeder 
Menge Abwechslung erwartet Sie im Radhotel Schischek. Hier ha-
ben Sie die Möglichkeit, bei jedem Wetter etwas unternehmen zu 
können. Das familiär geführte Hotel ist direkt am Murradwander-
weg gelegen und ist daher idealer Ausgangspunkt für ausgedehn-
te Radwanderungen. Bis zur Parktherme Bad Radkersburg sind es 
nur wenige Kilometer. Die Zimmer sind äußerst komfortabel einge-
richtet, und auch die einladende Gartenanlage rund ums Haus wird 
Sie begeistern. Die Gastronomie wird vom Chef des Hauses geleitet 
und verwöhnt die Gäste des Hotels mit steirischen und internatio-
nalen Spezialitäten..

KONTAKT:
Donnersdorf 40
8484 Unterpurkla
Tel.: 03475/21 76
E-Mail: info@genusshirsch.at 
www.genusshirsch.at 

KONTAKT: 
Oberpurkla 62 
8492 Halbenrain
Tel.: 03475/25 46
E-Mail: radhotel@aon.at 
www.radhotel-schischek.at 

PRODUKTE:
Restaurant, Hausgreißlerei
Eingemachtes, Chutney, Frucht-
gelees, Gewürzsalze, Pesto, 
Brände, Fonds, Suppe, Soßen

GlaMUR-Spezialität:
Regionale & saisonale Küche - 
mediterran interpretiert

PRODUKTE:
Hotel, Gasthaus

GlaMUR-Spezialität:
Steirische und internationale 
Spezialitäten
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Gasthof Wagner

Im Gasthof Wagner werden Sie ganzjährig mit Gerichten vom hei-
mischen Wildbret, mit Fisch aus Mur und Meer sowie einer großen 
Anzahl von Grill- und Pfannengerichten aus original steirischer 
Küche verwöhnt. Ebenfalls sind die Verkostung von Eigenbauweinen 
sowie Hausbränden und Kellerführungen möglich. 
Neben dem kulinarischen Angebot bietet der Gasthof Wagner 17 
gemütlich eingerichtete, zum Großteil 2019 neu adaptierte Zim-
mer. 
Gutbürgerliche, bodenständige Küche, dazu Spitzenweine aus der 
Region, ein großer Saal für Veranstaltungen aller Art sowie ein ein-
ladender Gastgarten – was braucht man me(e)hr? 

Buschenschank Weiß 

In der Buschenschank der Familie Weiß in Hürth erwarten Sie viel 
Herzlichkeit, regionale Schmankerl und hausgemachte Köstlich-
keiten. Das Jausen-Angebot reicht von der steirischen Brettljause 
über klassisch-belegte Brote bis hin zu Salatvariationen. Als süßen 
Abschluss werden hausgemachte Mehlspeisen angeboten – zube-
reitet mit viel Liebe und garniert mit bewusstem Blick auf Regio-
nalität, Saisonalität und Qualität. 
Der Buschenschank Weiß bietet sich nicht nur für ein Treffen mit 
Freunden und Familie an, sondern auch für diverse Feiern. In den 
wärmeren Monaten hat die neue Terrasse für Sie geöffnet. 

KONTAKT:
Halbenrain 93 
8492 Halbenrain
Tel.: 03476/22 07
E-Mail: office@gasthof-wagner.at 
www.gasthof-wagner.com 

KONTAKT: 
Hürth 25 
8492 Halbenrain
Tel.: 0676/ 92 45 568
E-Mail: info@buschenschank-weiss.at 
www.buschenschank-weiss.at 

PRODUKTE:
Gasthof

GlaMUR-Spezialität:
Südsteirische und 
internationale Küche

PRODUKTE:
Buschenschank
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Die Perle des südoststeirischen Weinlandes

Eingebettet in eine sanfte Hügellandschaft und umgeben von Weinbergen, Obstgärten und ausgedehn-
ten Mischwäldern befindet sich die Marktgemeinde Klöch.
Der Gemeinde Klöch blickt auf eine bewegte Geschichte zurück, wie die emporragende Burgruine ein-
drucksvoll belegt. Heute ist die Burgruine Ort für Kultur und Veranstaltungen. Die Perle des südoststeiri-
schen Weinlandes verdankt diesen Namen den edlen Trauben, die in Klöch gedeihen und zu erlesenen 
Weinen verarbeitet werden.

MEHR INFORMATIONEN:
8493 Klöch
Klöch 110
Tel.: +43 (0)3475/2203

www.klöch.com

KLÖCH
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Weingut Domittner Klöch

Das Weingut Domittner liegt direkt im Zentrum der Marktgemein-
de Klöch. Die Weinstöcke wachsen auf Vulkanschlacken und -tuf-
fen, auf dichtem rotem Lehm und auf prähistorischem Schotter in 
und um Klöch.
Günther Domittner und sein Neffe Lukas ergänzen sich sowohl 
bei der Arbeit im Weingarten als auch im Keller hervorragend. 
Sie lassen ihre Trauben – mit viel Aufmerksamkeit und Zeit – zu 
exzellenten, sortentypischen und charakterstarken Weinen reifen. 
Zahlreiche Auszeichnungen wie z.B. die Auszeichnung als eines der 
besten Weingüter Österreich“ von „A la carte“ bestätigen die Quali-
tät der Weine. 

Weingut Frühwirth 

Unser Weingut mitten im Klöcher Weinland sieht sich als Fami-
lienbetrieb zwischen Tradition und Moderne, zwischen profundem 
Handwerk und zeitgemäßer Technologie, und das seit unglaublich 
vielen Jahren. Ob Traminer, Sauvignon blanc oder ein kräftiger Rot-
wein – das Zusammenspiel von Mensch und Natur und die Kon-
zentration auf das Wesentliche finden ihren Ausdruck in unseren 
Weinen. Wer einmal geschmeckt hat, was wir aus unseren Trauben 
machen, der wird das Traminerland mit anderen Augen sehen.
Die Familie Frühwirth lädt auch in der Buschenschank ein. Genie-
ßen Sie hier die Schönheit der Klöcher Weinberge, den Zauber der 
noblen Herzlichkeit und die Weinkultur des Hauses. 

KONTAKT:
Klöch 102
8493 Klöch
Tel.: 0664/40 55 755
E-Mail: weingut@domittner.at
www.weingut-domittner.at 

KONTAKT: 
Deutsch Haseldorf 46
8493 Klöch
Tel.: 03475/23 38
E-Mail: weingut@fruehwirth.at 
www.fruehwirth.at

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, Weißbur-
gunder, Chardonnay, Sauvignon 
blanc, Gelber Muskateller, 
Traminer, Gelber Traminer, Ge-
würztraminer, Blauer Zweigelt, 
Merlot, Frizzante, Rosé
Verjus, 
Traubensaft

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, Tausend-
sassa, Weißburgunder, Morillon, 
Sauvignon blanc, Gelber Mus-
kateller, Traminer hoch 3, Gelber 
Traminer, Gewürztraminer, 
Zweigelt, Frizzante, Rosé
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Kürbishof Fuchs & Steirer Reis by Fuchs

Die Familie Fuchs ist seit Generationen in der Landwirtschaft tätig 
und achtet bei ihren Produkten – neben regionaler und nachhalti-
ger Erzeugung – besonders auf Vollwertkost, gesunde Lebensmit-
tel und auf einen geringen Zuckergehalt. Es finden sich auch zahl-
reiche vegetarische, vegane und glutenfreie Produkte im Sortiment. 
So finden Sie hier auch Produkte um den steirischen Reis, von Reis-
mehl über Reisnudeln bis hin zum Reisbier aus eigenem Anbau.
Daneben findet man auch traditionelle steirische Produkte wie 
z.B. den Buchweizen und das Heidenmehl und vieles mehr. Auch 
den Kürbis gibts nicht nur in Kernölform, sondern auch als Nektar. 
Fuchs steht für Regionalität, Vielfalt und Innovation. 

Weinhof & Rebschule Gangl 

Der Betrieb der Familie Gangl produziert seit über 50 Jahren er-
lesene Weine, Äpfel und Reben für den Weinbau. Neben den 
klassischen Sorten für den Weinbau wie Chardonnay, Traminer, 
Weißburgunder uvm., produziert die Rebschule auch pilzwider-
standsfähige (PIWI) Sorten wie Muscaris, Blütenmuskateller uvm., 
sowie pilzwiderstandsfähige Tafeltrauben für den Hausgarten. 
Nicht nur die Produktion von veredelten Reben, sondern auch der 
Wein liegt der Familie Gangl sehr am Herzen. Das Sortiment um-
fasst neben den steirischen Klassikern natürlich auch den Klöcher 
Traminer. Verkosten Sie die Vielfalt des Weines in Klöch ab Hof, in 
der Vinothek Klöch oder bei den Klöcher Traminer-Winzern. 

KONTAKT:
Pölten 5 
8493 Klöch
Tel.: 0664/96 06 390
         0664/24 03 281
E-Mail: hofladen@fuchs-kuerbishof.at 
www.fuchs-kuerbishof.at 
www.steirischerreis.at

KONTAKT: 
Deutsch Haseldorf 11
8493 Klöch
Tel.: 03475/22 88
         0664/32 44 788
E-Mail: info@rebe1.at 
www. rebe1.at

PRODUKTE:
Reis, Reisnudeln, Reisgrieß, 
Milchreis, Reismehl, Reisbier,
Kürbiskernöl, Knabberkerne, 
Chutney, Pesto, Kürbiskernzwieback, 
Kaddoo Mehrfruchtsaft, Apfel-, 
Apfel-Holunderessig, Isabella-
Traubenessig,Buchweizen, Hei-
denmehl, -brein, Käferbohnen

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, Weißbur-
gunder, Sauvignon blanc, Gelber 
Muskateller, Gelber Traminer, 
Gewürztraminer, Blauer Zweigelt, 
Zweigelt Weiß, PIWI Weine: Mu-
scaris, Souvignier Gris, Cabernet 
blanc, Frizzante 
Weinreben, Obst: Äpfel 
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Weingut Gschaar

Unser Weinbaubetrieb liegt direkt am Klöcher Traminerweg in 
Gruisla inmitten der Klöcher Weinberge. Gastfreundschaft und 
Gemütlichkeit zeichnen unseren Betrieb aus. Wir laden Sie ein, 
unser Weinsortiment vom Welschriesling über Scheurebe, Weiß-
burgunder, Klöcher Traminer bis hin zum Zweigelt in unserem 
neu gestalteten Verkostungsraum kennenzulernen. Überzeugen 
Sie sich von der Qualität der mit Liebe gekelterten Weine, die bei 
mehreren Weinbewertungen ausgezeichnet wurden. Telefonische 
Vereinbarung erbeten.
Weiters erhalten Sie bei uns auch Rebsetzlinge aller gängigen 
Weinsorten aus der eigenen Rebschule.

Winzerhof Klöckl 

Auf dem Weinbauernhof in Klöch können Gäste verkosten, genie-
ßen, einkaufen – und bleiben: Drei Winzerzimmer laden zum Ent-
spannen ein. Zusätzlich werden ein Ferienhaus zum Ausspannen 
sowie eine Ferienwohnung direkt oberhalb des Golfplatzes Trami-
ner-Golf angeboten. Alfred Klöckl und Jungwinzer David Klöckl be-
gleiten den Rebstock im Jahreslauf. In den Weinen spiegelen sich 
Fleiß, Erfahrung, viel Fingerspitzengefühl und jugendliche Unbe-
schwertheit. Große Sortenvielfalt und außergewöhnliche Traminer 
– den Weinliebhaber freuts. Nach einer Radtour an der Mur oder 
Wanderung in den Weinbergen sorgt die Heilmasseurin Veronika 
Klöckl für Entspannung. Das ist Urlaub im Winzerhof Klöckl.

KONTAKT:
Gruisla 44
8493 Klöch
Tel.: 03475/21 24
         0664/99 20 529
E-Mail: office@gschaar.at 
www.gschaar.at

KONTAKT: 
Gruisla 7
8493 Klöch
Tel.: 03475/30 057
         0664/42 39 178
E-Mail: weinbau-kloeckl@aon.at
www.steirer-weine.at 

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, Scheure-
be, Weißburgunder, Chardonnay, 
Sauvignon blanc, Gelber Muska-
teller, Muscaris, Gelber Traminer, 
Gewürztraminer, Traminer Spät-
lese, Blauer Zweigelt, Frizzante 
Traubensaft

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, Scheurebe, 
Rheinriesling, Weißburgunder, 
Morillon, Sauvignon blanc, 
Gelber Muskateller, Muscaris, Tra-
miner, Blauer Zweigelt, Zweigelt, 
Rosé, Frizzante 
Traubensaft, Weingelee
Klöcher Winzeressig
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Obst- und Weinbau Laller

Familie Laller aus dem Ortsteil Deutsch Haseldorf in der Trami-
nergemeinde Klöch betreibt seit Generationen eine kleine Land-
wirtschaft mit Obst- und Weinbau. Ihre Produkte bestechen durch 
gewissenhafte Verarbeitung, Natürlichkeit und Bodenständigkeit. 
Die Produkte rund um Traube, Apfel & Co sind ab Hof oder auch re-
gelmäßig am Bauernhof neben der Parktherme Bad Radkersburg 
erhältlich. 

Obstbau Mirtl Frühwirth

Mit Leidenschaft, Freude und Liebe führt die Familie Frühwirt vulgo 
Mirtl ihren Obstbaubetrieb im Vollerwerb in der Gemeinde Klöch. 
In ihren Gärten wächst eine Sortenvielfalt an Äpfel, Birnen, Kir-
schen, Trauben und Marillen und noch viele andere Köstlichkeiten. 
In der Saison wird täglich geerntet. Nur vollausgereifte Früchte fin-
den den Weg in den Hofladen. Überzeugen Sie sich im gut ausge-
statteten Hofladen von der Qualität und dem guten Geschmack. Es 
gibt hier vielfältige Fruchtsäfte, frisches saisonales Obst und ande-
re Produkte aus Obst wie Marmeladen & Co sowie steirisches Kür-
biskernöl. Als Geheimtipp ist vor allem der hippe und erfrischende 
Cider in verschiedenen Geschmacksrichtungen zu empfehlen.

KONTAKT:
Deutsch Haseldorf 28
8493 Klöch
Tel.: 03475/72 04 
E-Mail: astrid.laller@gmx.net 

KONTAKT: 
Gruisla 40
8493 Klöch
Tel.: 0664/24 02 875
         0664/13 54 035
E-Mail: obst.fruehwirth@gmail.com
www.obstbau-frühwirth.at 

PRODUKTE:
Weine, Fruchtsäfte, Edelbrände, 
Kürbiskerne, Käferbohnen, 
Fruchtaufstriche, saisonales Obst 

PRODUKTE:
Obst: Äpfel, Birnen, Kirschen, 
Marillen
Fruchtsaft: Apfel, Traube, 
Holunder, Birnennektar, 
Pfirsichnektar,
Alkoholisches: Cider, Apfelmost
Kürbiskernöl, Knabberkerne
Marmeladen
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Weingut Müller

Denn nur der Wein vom Müller aus Klöch schmeckt wie der Wein 
vom Müller aus Klöch. Das ist der Anspruch, mit dem hier jede 
Saison frisch ans Werk gegangen wird. In zweiter Generation führt 
mittlerweile der Stefan, das Handwerk mit viel Fingerspitzengefühl 
und Mut zur feinen Klinge weiter. Neben klassisch frisch-fruchtigen 
Weißweinen und delikaten in Holzfässern gereiften Rotweinen fin-
den sich auch die Riedenweine im Sortiment. Eine Besonderheit 
ist der Klöcher Traminer, die sich schon über zahlreiche Auszeich-
nungen und Lorbeeren freuen durften. Probieren Sie selbst! Auch 
übernachten kann man am Weinhof – in der Ferienwohnung oder 
im Kellerstöckl mitten im Weingarten. 

Gasthof Palz 

In den Klöcher Weinbergen, traditionsreich und erhaben, finden 
Sie Gasthof & Weingut Palz. Neben Traditionellem und Bodenstän-
digem ist das „Palz-Hendl“, das vom Bauernhof Janitsch bezogen 
wird, die Spezialität des Hauses. Den Weingärten widmet Familie 
Palz das ganze Jahr über die Aufmerksamkeit, die sie brauchen, 
und sie geht auch mit den Trauben im Keller achtsam um. So ent-
stehen hochklassige Weine. Der Gasthof bietet auch Zimmer zur 
Übernachtung mit Blick in die Weinberge. Durch die zentrale Lage 
ist der Gasthof der ideale Ausgangspunkt für viele Erkundungs-
touren auf den Wander- und Radstrecken, zum Entspannen in der 
Parktherme Bad Radkersburg oder auch zum Golfen.

KONTAKT:
Klöch 51 
8493 Klöch
Tel.: 03475/71 60
E-Mail: mail@weingut-mueller.at 
www.weingut-mueller.at 

KONTAKT: 
Klöchberg 45
8493 Klöch
Tel.: 03475/23 11
E-Mail: office@gasthof-palz.at 
www.gasthof-palz.at

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, Riesling, 
Scheurebe, Weißburgunder, 
Chardonnay, Sauvignon blanc, 
Gelber Muskateller, Gelber 
Traminer, Gewürztraminer, Ge-
würztraminer Spätlese, Blauer 
Zweigelt, Eruption Rot, Eruption 
Brut, Rosé, Frizzante, Schilcher

PRODUKTE:
Restaurant, Weinbau,
Übernachtung

GlaMUR-Spezialität:
Echt steirisches Backhendl
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Weinhof und Gästehaus Radl

Am Weinhof Radl entstehen aus handverlesenen, qualitativ hoch-
wertigen Trauben, typische klassisch steirische Qualitätsweine. Das 
angeschlossene Gästehaus in den Klöcher Weinbergen lädt Fami-
lien, Erholungssuchende sowie Aktivurlauber zum Verweilen ein. 
Der Weinhof von Familie Radl liegt in Gruisla, das nur wenige Kilo-
meter von Klöch, der Heimat des Traminers, entfernt ist. Direkt am 
Weinhof bietet Familie Radl auch fünf gemütliche Doppelzimmer 
an. Besonders geschätzt werden das reichhaltige Frühstück mit 
selbstgemachtem Brot, Marmeladen und Fruchtsäften und die un-
zähligen Ausflugsmöglichkeiten rund um das Gästehaus in Gruisla 
bei Klöch. 

Semlitsch Naturprodukte

Der Anspruch der Familie Semlitsch ist höchste Qualität und Zu-
friedenheit der Kunden durch die naturnahe Erzeugung und Ver-
edelung von bäuerlichen Produkten.
Dazu gehören: hochwertige steirische Kürbiskernöle, g.g.A, Säfte, 
Weine und Obstweine, Konfitüren, Marmeladen und Naschereien. 
Laufende Auszeichnungen in Gold, auch international, verweisen 
auf die besondere Qualität der Edelbrände. Hier liegt auch die gro-
ße Leidenschaft; so sind Gertrude und Franz Semlitsch auch zerti-
fizierte Edelbrand-Sommeliers. Neben dem Kauf der Produkte im 
liebevoll gestalteten Hofladen bietet die Familie auch die Möglich-
keit, die Schaubrennerei vor Ort zu besuchen.

KONTAKT:
Deutsch Haseldorf 28
8493 Klöch
Tel.: 03475/30 003
         0664/52 86 854
E-Mail: gaestehaus-radl@aon.at 
www.hausradl.at

KONTAKT: 
Deutsch Haseldorf 2
8493 Klöch
Tel.: 0664/42 64 290
office@semlitsch-naturprodukte.at 
www.semlitsch-naturprodukte.at

PRODUKTE:
Übernachtung, Wein: Welsch-
riesling, Scheurebe, Weiß-
burgunder, Morillon, Gelber 
Muskateller, Sauvignon blanc, 
Traminer, Gewürztraminer, Ge-
würztraminer Spätlese, Blauer 
Zweigelt, Frizzante

PRODUKTE:
Obstbau
Edelbrände
Wein
Kernöl
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Weingut und Labestation Schuster

„Schuster bleib bei deinen Weinen“ – nach dieser Devise führen 
wir unser Weingut Schuster bereits in der dritten Generation als 
erfolgreichen Familienbetrieb. Auf einer kleinen Anhöhe am süd-
oststeirischen Klöchberg angesiedelt, liegt unser Weinbaubetrieb 
inmitten der Weingärten. Vom Klima begünstigt, bringen die 
Böden jene Trauben hervor, aus denen Weine mit individuellem 
Charakter entstehen. 
Unsere Sonnenterrasse steht allen Wanderern als Labestation zur 
Verfügung! Der Kühlschrank ist immer gefüllt, zur Stärkung und 
Verkostung! Genießen Sie die wunderbare Aussicht und die her-
vorragenden Weine! 

Tschiggerl’s Hofladen 

Seit Generationen ist die Familie Tschiggerl mit der Natur und den 
Tieren in der malerischen Gemeinde Klöch verbunden. Beson-
dere Produkte sind das steirische Kürbiskernöl sowie Fruchtsäfte 
und Edelbrände aus alten Apfel- und Rebsorten. Die alten Sorten 
wachsen im Einklang mit der Natur auf traditionellen Streuobst-
wiesen. Daneben werden auch Walnussprodukte und Käferbohnen 
erzeugt. Seit 2018 können Sie am Hof auch das südamerikanische 
Temperament erleben und die Klöcher Alpakas besuchen. Im Hof-
laden vor Ort gibt es nicht nur unsere hauseigenen Produkte, son-
dern auch viele Naturprodukte aus der Region und einen kleinen 
Selbstbedienungsladen, der täglich für Sie geöffnet hat.

KONTAKT:
Klöchberg 96 
8493 Klöch
Tel.: 03475/22 96
         0664/32 68 485
E-Mail: info@schuster-wein.at 
www.schuster-wein.at

KONTAKT: 
Pölten 7
8493 Klöch
Tel.: 03475/20 66
         0664/63 29 347
E-Mail: k.tschiggerl@gmx.at
www.hofladen-tschiggerl.com 

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, Riesling, 
Sämling 88, Weißburgunder, 
Morillon, Muskat Ottonel, Sau-
vignon blanc, Gelber Traminer, 
Gewürztraminer, Gewürztraminer 
Spätlese, Zweigelt, Frizzante,
Edelbrände (Trappa), Weinbrand
Kürbiskernöl 

PRODUKTE:
Edelbrände: Birne, Obstler, 
Isabella
Kürbiskernöl 
Fruchtsäfte: Apfel, Traube
Walnussprodukte: in Öl oder in 
Honig eingelegt
Käferbohnen 
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Vinothek Weinbauverein Klöch

Ein tolles Ambiente lädt dazu ein, die Klöcher Weine zu genießen. 
Über hundert Weinfächer bieten eine große Auswahl an Weinen 
der Klöcher Winzer. Prominent in allen Ausbauvarianten präsen-
tiert sich hier auch der weltberühmte „Klöcher Traminer“ – der 
Wein mit dem Duft der Rose. Neben den Weinen finden Sie in der 
Genussecke Produkte der Klöcher Direktvermarkter. Im Oberge-
schoss der Vinothek befindet sich ein Weinbaumuseum. 
Lassen Sie Ihre Seele baumeln und tanken Sie auf unserer Terras-
se oder im gemütlichen Innenhof Sonne und ein gutes Gläschen 
Wein! Die Vinothek ist Ausgangs- und Zielpunkt des Klöcher Trami-
nerweges und somit ideal zur Einkehr. 

Ferienhof Weber

Unser familienfreundlicher Bauernhof sowie unser Winzerhaus 
liegt im Klöcher Weinland in der Nähe vom Traminer Golfplatz 
Klöch und der Thermenregion Bad Radkersburg, Bad Gleichen-
berg, Radenci und Moravske Toplice. Geräumige Zimmer und ein 
Ferienhaus inmitten der idyllischen Ruhe der Weinberge bieten 
Erholung für die ganze Familie. Sie können hier Rad fahren, in den 
Klöcher Weinbergen wandern, am Traminergolfplatz golfen oder 
einfach die Therme genießen. Daneben produziert Familie Weber 
am Bauernhof eine Vielfalt an Produkten – vom Kürbiskernöl über 
Edelbrände bis hin zu Kren und Süßkartoffeln. 

KONTAKT:
Klöch 191
8493 Klöch
Tel.: 03475/20 97
E-Mail: info@vinothek-kloech.at 
www.vinothek-kloech.at 

KONTAKT: 
Pölten 6
8493 Klöch
Tel.: 03475/24 42
         0664/42 44 942
E-Mail: ferienhof.weber@aon.at
www.ferienhof-weber.at

PRODUKTE:
Wein, Vinothek

PRODUKTE:
Kürbiskernöl, Knabberkerne, 
Pesto, Kürbiskernzwieback, 
Schokolade
Edelbrände: Zwetschken, 
Apfel, Birne, Isabella
Walnussöl, Steirischer Kren, 
Käferbohnen, Süßkartoffeln, 
Speisekürbisse, Apfelsaft
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Gesundheit wächst hier aus dem Boden

Die Marktgemeinde Mettersdorf am Saßbach liegt im Südosten der Steiermark in der Urlaubsregion 
Saßtal und ist die Heimat einer besonders scharfen Wurzel und einer jahrtausendealten Heilquelle, die 
erst vor einigen Jahren wiederentdeckt wurde. Die Gemeinde Mettersdorf ist eine der vielen Krenan-
baugemeinden in der Südoststeiermark und daher hat er auch große Bedeutung für die Gemeinde. Am 
Krenweg Sarossa können Sie an mehreren Stationen entlang des Weges mehr über unser regionales 
„Superfood“ und das „Penicillin des Gartens“ erfahren. 

MEHR INFORMATIONEN: 
8092 Mettersdorf am Saßbach 85
Tel.: +43 (0) 3477/2301

www.mettersdorf.com

METTERSDORF
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Obstbau Boden - Thomas Boden

Der Familienbetrieb steht seit Jahren für Außergewöhnliches und 
höchste Qualität. 
Der Obstbau und die Obstverarbeitung sind von den Begriffen Viel-
falt und Qualität geprägt. Erzeugt werden Most von traditionellen 
Sorten bis hin zu Edelsorten; Säfte und Nektar vom Klassiker Apfel-
saft über Apfel-Ribisel und Apfel-Karotte bis hin zum Pfirsichnektar; 
Apfelfrizzante, ein feinfruchtiger Obstschaumwein. Ein besonderes 
Angebot ist der CALDERA-Apfelwein – eine Marke die die höchs-
te Qualität des Apfelmosts aus dem Vulkanland repräsentiert und 
eine willkommene Alternative zu Wein und Bier darstellt.

Nah & Frisch Fonyo 

Das Nah-&-Frisch-Geschäft der Familie Fonyo im Ortskern von Met-
tersdorf sichert zum einen die Nahversorgung in der Gemeinde 
und zum anderen bietet es ein breites regionales Sortiment. Für 
Renate Fonyo ist Regionalität nicht mehr wegzudenken. Denn Le-
bensmittel, die keine langen Transporte hinter sich haben, schme-
cken einfach besonders gut. Und das wiederum ist besonders 
nachhaltig, sichert Arbeitsplätze – und trägt zur Lebensqualität von 
uns allen bei. 
Die Vielfalt der Region einfach und fair im Internet bestellen.

KONTAKT:
Zehensdorf 42
8093 St. Peter a. O.
Tel.: 0664/41 77 106
E-Mail: t.boden@gmx.at 
www.obstbau-boden.at 

KONTAKT: 
Mettersdorf 59 
8092 Mettersdorf
Tel.: 0677/626 09 556
E-Mail: fonyo@gmx.at

PRODUKTE:
Fruchtsäfte, Most, Cider, 
Frizzante, Marmeladen, Dörrobst, 
Frischobst, Essig, Obstbäume 

PRODUKTE:
Handel, Bauernladen

5 12
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Martin Kern

Martin Kern ist Krenbauer aus Leidenschaft und zudem auch Ob-
mann der steirischen Krenbauern. Seit ca. 30 Jahren führt er den 
landwirtschaftlichen Familienbetrieb, wo er auf regionale Produk-
tion und kurze Transportwege bei der Kultivierung von Kernöl und 
Kren setzt. Die Produktion von Kren ist nach wie vor mit viel Hand-
arbeit verbunden, dafür kann sich das Gemüse auch mehr als se-
hen lassen! Das regionale Superfood „Steirischer Kren g.g.A.“ hat 
viele gesunde Inhaltsstoffe & ätherische Öle, enthält doppelt so 
viel Vitamin C wie Zitronen und wird auch als Penicillin des Gartens 
bezeichnet. Und das Beste: Es wächst auf unseren Feldern vor der 
Haustür! 

Bauernladen Pechtigam 

Bei Familie Pechtigam bekommen Sie alle Erzeugnisse vom 
Schwein in vielfach prämierter Qualität sowie ganzjährig frisch 
gepresstes „echtes steirisches Kürbiskernöl“ – vom Karree über 
Hauswürstel bis zum Speck, vom Leberaufstrich bis zum frischen 
Bauernbrot. Im Hofladen und auch im Onlineshop der Familie 
Pechtigam finden Sie alles, was das kulinarische Herz begehrt. Ob 
Stücke im Ganzen, Aufschnitte oder auch ganze Buffets – Familie 
Pechtigam kredenzt die besten Leckerbissen vom Schwein.

KONTAKT:
Rannersdorf 23
8092 Mettersdorf
Tel.: 0664/23 31 249
E-Mail: martin.kern@gmail.com 
www.steirergemuese.at

KONTAKT: 
Zehensdorf 20
8092 Mettersdorf
Tel.: 0676/93 66 901
E-Mail: office@pechtigam.at 
www.pechtigam.at

PRODUKTE:
Kren, Kürbiskernöl g.g.A.

PRODUKTE:
Selchwaren, Erzeugnisse vom 
Schwein, Karreespeck, Hauswürs-
tel, Schinken, Kürbiskernöl, Pesto, 
Gewürze

14 4
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Saßtalerhof – Peter Jöbstl

Familie Jöbstl ist bekannt für eine familiäre und herzliche Stim-
mung, die sich im Angebot wiederfindet. 
Neben bodenständigen Gerichten in hoher Qualität werden auch 
Kren-Spezialitäten angeboten. Saisonale Angebote aus der Region 
ergänzen die Speisekarte. Im 3-Sterne-Betrieb im Saßtal mit seinen 
28 Zimmern können Sie auch übernachten. Die Familie Jöbstl stellt 
ihnen auch gerne Touren zusammen, auf denen Sie die Region 
rund um die „Krengemeinde Mettersdorf“, Saßtal und das Gla-
MUR-Tal erkunden können. Nach dem Ausflug bietet sich abends 
eine Runde „Kegelscheibm“ an, denn als besonderes Angebot fin-
den Sie auf dem Saßtalerhof eine zweibahnige Kegelbahn.

Johann Scheucher 

„Scheucher Steirisches Kürbiskernöl“ in der Region Mettersdorf 
legt vor allem auf Qualität und Innovation Wert.
Gemeinsam mit meiner Freundin Margit wissen wir, was es be-
deutet, Produkte mit hoher Qualität zu produzieren. Aufgewach-
sen auf dem elterlichen landwirtschaftlichen Betrieb war es uns 
schon immer ein großes Anliegen, den Ursprung unserer Produk-
te und deren Inhalt zu kennen. Darüber hinaus nehmen wir jähr-
lich an den verschiedensten Qualitätsprüfungen, Auszeichnungen 
und Wettbewerben teil, um unsere Produkte immer auf den inno-
vativsten, hochwertigsten Stand zu bringen und somit den Mehr-
wert für die Kunden garantieren zu können. 

KONTAKT:
Mettersdorf 16 
8092 Mettersdorf
Tel.: 0664/23 76 563
E-Mail: office@sasstalerhof.at 
www.sasstalerhof.at 

KONTAKT: 
Zehensdorf 14 
8092 Mettersdorf
Tel.: 0664/42 39 858
E-Mail: hans.scheucher14@aon.at 

PRODUKTE:
Gasthof, Übernachtung

GlaMUR-Spezialität:
Krengerichte: Krensuppe,
gekochtes Rindfleisch in 
Krensauce mit Gemüse

PRODUKTE:
Kürbiskernöl, Pesto, Likör

13 6
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Weinbau Trummer

Auf den sonnigen Südosthängen rund um Mettersdorf gedeihen 
die Weinsorten der Familie Trummer besonders gut. Die Weingär-
ten werden nach naturnahen Methoden betreut und am eigenen 
Hof nach der Ernte veredelt. Aus der bodenständigen Kreativität 
der Familie entstehen regelmäßig neue Kreationen wie z.B. der 
„Lirmano Frizzante“ oder auch eine große Auswahl an Bränden & 
Schnäpsen. Abgerundet wird die Angebotspalette durch das Kür-
biskernöl. Regelmäßige Auszeichnungen unterstreichen die Quali-
tät des Produkts. Ein wahres Erlebnis ist eine Weinverkostung im 
einmalig restaurierten Weinkeller der Familie, der natürlich auch 
für kleinere Feiern genutzt werden kann.

KONTAKT:
Landorf 18
8092 Mettersdorf
Tel.: 0664/30 13 292
E-Mail: jtrummer@aon.at
www.trummerweine.at 

PRODUKTE:
Wein, Welschriesling, 
Weißburgunder, Sämling, 
Muskateller, Ruländer, 
Zweigelt, Frizzante, Brände, 
Kernöl

7 149
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Naturreich im Süden der Steiermark

Die Stadtgemeinde Mureck liegt inmitten der nahezu unberührten Murauen. Nur zehn Minuten von der 
schönen Altstadt entfernt entdecken Sie an der Mur ein echtes Highlight: Die Murecker Schiffsmühle ist 
die einzige schwimmende und funktionierende Mühle ihrer Art in Mitteleuropa. Eine einzigartige Fern-
sicht über die Region und nach Slowenien garantiert der Murtum in Gosdorf inmitten der zweitgrößten 
Aulandschaft Österreichs. Der intakte und geschützte Naturraum bietet vielen Tier- und Pflanzenarten 
eine Heimat und stellt auch für uns Menschen einen bedeutsamen Erholungsraum dar.

MEHR INFORMATIONEN: 
8480 Mureck 
Hauptplatz 30, 1. Stock/Aufgang 
Lorberplatz
Tel.: +43 (0)3472/2105
www.mureck.gv.at 
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Bio-Weingut Dorner

Die Windischen Bühel / Slovenske gorice am Südufer der Mur ha-
ben eine lange Tradition des Weinbaus. In dieser Tradition steht 
auch das Weingut Dorner, dessen Rieden am und rund um den 
Neuberg / Novi Vrh auf der slowenischen Seite mit Blick ins untere 
Murtal liegen. Der Betrieb arbeitet grenzüberschreitend und be-
wirtschaftet seine Flächen seit 1976 ausschließlich biologisch. Da-
mit zählt das Weingut Dorner zu den ältesten Bioweingütern der 
Steiermark. Auf den lehmig-sandigen Böden gedeihen kraftvolle 
Weißweine und gehaltvolle Rote. Darüber hinaus werden auch die 
Schaumweine Šampus und Penina sowie Trauben- und Apfelsäfte 
erzeugt. 

Erikas Gasthaus & Teigwaren

Mit Freunden zusammensitzen, plauschen und gut essen – das 
kann man in Erikas Gasthaus in Mureck. Es steht für traditionelle 
Wirthauskultur mit österreichischer Küche. Insbesondere werden 
die kulinarischen Feinheiten der Steiermark gelebt und auf den 
Tisch gebracht. Ein wahres Genusshighlight sind die selbstgemach-
ten Nudeln vom Wirt Alexander Breineder.
Es gibt viele hausgemachte und g‘schmackige Speisen, die in der 
urigen Stube noch viel besser schmecken. Das gute Wetter und das 
Flair in Mureck können Sie im gemütlichen Außenbereich genie-
ßen. 

KONTAKT:
Grazer Straße 14
8480 Mureck
Tel.: 0664/49 74 822
E-Mail: office@weingut-dorner.at
www.weingut-dorner.at

KONTAKT: 
Hauptplatz 42
8480 Mureck
Tel.: 03472/26 68
E-Mail: breineder@gmx.at
www.erikas-gasthaus.metro.
rest/?lang=de

PRODUKTE:
BIO-Wein: Weißburgunder, 
Sauvignon blanc, Chardonnay, 
Ruländer, Gewürztraminer, 
Dorner WEISS (Piwi), Dorner ROT 
(Piwi), Blauer Burgunder, Blau-
fränkisch, Cabernet Sauvignon, 
Frizzante
BIO-Apfelsaft, BIO-Traubensaft 

PRODUKTE:
Gasthaus, Teigwaren

GlaMUR-Spezialität:
Bärlauchnudeln
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Genussecke Gregorc

Vom Glück, unseren Kunden die besten Lebensmittel zu bieten, 
die es gibt. Ihr kennt bestimmt das Gefühl, wie es ist, wenn man 
etwas ganz Besonderes gefunden hat. Es ist ein Gefühl, wie wir es 
haben, wenn wir neue Waren von einzigartigen Produzenten ins 
Sortiment aufnehmen. In der Genussecke kommt man ganz ein-
fach und rasch zu den besten heimischen Lebensmitteln. 
Was 2014 mit dem Verkauf hausgemachter Eiernudeln begann, ist 
mittlerweile ein Laden, der alles bietet, was Herz und Gaumen er-
freut: eine wunderbare Vielfalt frischer und saisonaler heimischer 
Lebensmittel. Einfach vorbeikommen und einkaufen oder auch in 
eigenen Onlineshop bestellen und nach Hause liefern lassen. 

Weinhof Greiner

Ortstypische Weine finden Sie am Weinhof Greiner direkt in der 
Stadtgemeinde Mureck – ein Familienbetrieb, der die Tradition des 
Weinkultivierens, die man in seinen Produkten schmeckt, lebt. Die 
Trauben, die in den betriebseigenen Weingärten wachsen und rei-
fen, werden mit viel Liebe und Geduld gepflegt. Die Verarbeitung 
der ausgezeichneten Weine erfolgt mit größter Sorgfalt, um den 
Qualitätsanforderungen gerecht zu werden.

KONTAKT:
Misselsdorf 102
8480 Mureck
Tel.: 03472/24 01
E-Mail: office@gregorc.at 
www.genussecke.shop 

KONTAKT: 
Grazer Straße 34
8480 Mureck
Tel.: 03472/22 88
         0664/410 90 18
E-Mail: heidi.greiner@aon.at 

PRODUKTE:
Handel

Grundnahrungsmittel, Wein, 
Bier, Edelbrände, Gin, Brot, Ge-
müse, Fleisch, eigene Produkte: 
Nudeln, Freilandeier, Kernöl

PRODUKTE:
Wein 
Weißburgunder,
Welschriesling, Morillon, 
Isabella 
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Klimaschutzgarten Gosdorf

Auf einer Fläche von 18.000 Quadratmetern steht im Klimaschutz-
garten die Bewusstseinsbildung im Vordergrund. Der Klimaschutz-
garten ist in zahlreiche Themenbereiche gegliedert. Bunte Stauden-
gärten, ein Rosarium, ein Heil-, Gewürz- und Küchenkräutergarten, 
ein Schattengarten, ein Parzellengarten, das Lehm-Feuchtbiotop, 
das Osterluzeifeld, verschiedene Anzuchtbeete, der Gräsergarten, 
der Steingarten etc. laden BesucherInnen zu besonderen Garten-
führungen ein. Weiters werden in der „kleinen Gärtnerei“ und im 
Au(s)blickehaus zahlreiche Produkte, wie heimische Jungpflanzen, 
Samen, Vogelhäuschen, Nistkästen, Kräutersalze und -tees etc., aus 
eigener Herstellung zum Verkauf angeboten. 

Holzhandwerk Alois Knopf

Die Leidenschaft von Alois Knopf ist das Holzhandwerk. 
Vor allem Kreativität und schöpferischer Freigeist faszinieren ihn 
an der Arbeit mit Holz. Durch seine Werkstücke lebt der Rohstoff 
Holz weiter. Jedes gefertigte Stück ist echte Handarbeit mit viel 
Liebe zum Detail. Das macht jedes Stück zum Unikat.
Wenn Sie Interesse an den Werken von Alois Knopf haben, freut er 
sich sehr über Ihren Anruf. 

KONTAKT:
Misselsdorf 154
8480 Mureck
Tel.: 0664/15 44 373
i.pribas@klimaschutzgarten.at 
www.energie-agentur.at/klima-
schutzgarten-gosdorf

KONTAKT: 
Oberrakitsch 26
8480 Mureck
Tel.: 0664/87 94 164

PRODUKTE:
Schaugarten,
Nistkästen, Insektenhotels, 
Vogelhäuschen 
Kräutertees, 
Salze, Gewürzmischungen 
sowie Duftkissen 

PRODUKTE:
Holzunikate;
Holzherzen, Holzvogerl, 
Holzschilder, Holzsterne ...
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Weinbau-Buschenschank Kolleritsch

Direkt am Hauptplatz gelegen, versteckt sich im Hinterhof eines 
alten Bürgerhauses einer der schönsten Gastgärten der südlichen 
Steiermark. Für Kinder gibt es einen großen Abenteuerspielplatz 
und für die Großen lauschige Plätze, um sich verwöhnen zu lassen. 
Im Buschenschank kommt nur Steirisches ins Glas und auf‘s Teller: 
Weine aus eigenem Anbau im Weinbaugebiet rund um Straden 
und dazu beste Fruchtsäfte aus der Region. 
Auf der Speisekarte stehen vegane Speisen, aber auch steirische 
Jausen-Klassiker. Und seit einigen Jahren gibt’s hier Jazzkonzer-
te, bei denen sich schon internationale Jazzgrößen wie Raphael 
Wressnig und Sax Gordon präsentiert haben. 

Murkostladen 

Bei der Familie Gregorc erhalten Sie die ganze Vielfalt regionaler 
Produkte. Ob Sie aus über 50 verschiedenen hausgemachten Nu-
delspezialitäten auswählen, frisches Geflügelfleisch wollen oder 
glutenfreie Lebensmittel bevorzugen – hier finden Sie genau die 
richtigen Produkte. Im Murkostladen finden Sie auch ein Gla-
MUR-Regal, wo Sie z. B. von Mineralwasser, Wein, Bier, Fruchtsäfte 
über Fisch, Mehl, Nudeln, Gsöchtn, Tee bis hin zum Hochprozenti-
gen alles finden, was das Herz begehrt.
Im angrenzenden Café können Sie eine gemütliche Zeit bei regio-
nalen Spezialitäten verbringen oder den mediterranen Flair des 
Gastgartens am Lorberplatz genießen.

KONTAKT:
Hauptplatz 4
8480 Mureck
Tel.: 03472/22 33
E-Mail: office@kolleritsch.eu 
www.kolleritsch.eu

KONTAKT: 
Lorberplatz 2 
8480 Mureck
Tel.: 03472/24 01 40
E-Mail: office@genussecke.shop 
www.murkostladen.at

PRODUKTE:
Buschenschank 
Wein: Weißburgunder, Morillon, 
Sauvignon, Müller-Thurgau, 
Gelber Muskateller, Welsch-
riesling, Bauburger, Frizzante 
Rudolfo 
Bio-Fruchtsäfte

PRODUKTE:
Handel, Café
Grundnahrungsmittel, Wein, 
Bier, Edelbrände, Gin, Brot, 
Gemüse, Fleisch, eigene 
Produkte: Nudeln, Freilandeier, 
Kernöl 
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Schiffsmühle Mureck & Restaurant 
Mühlenhof

Die steirische Tradition am Kuchelherd, mit Liebe und Leidenschaft, 
bestimmt das kulinarische Angebot. Ein Blick, der unvergesslich 
ist, der zarte Murwind, der dabei die Haut berührt – was gibt es 
Schöneres, als mit der Familie in einem solchen Ambiente zu Essen 
und sich nebenbei von der Natur verzaubern zu lassen?
Ein absolutes Highlight am Grenzfluss ist die Schiffsmühle. Die 
Mühle wurde 1997 nach originalem Vorbild wiedererrichtet und 
ist die einzige schwimmende und funktionierende Mühle Mittel-
europas in traditioneller Bauweise. Prädikat: Absolut sehenswert!

Fleischerei und Gasthaus Oberer 

In der vierten Generation führt die Familie das Gasthaus und die 
Fleischerei, und seit jeher war ihnen das Wohl und das Wohlfüh-
len ihrer Gäste ein wichtiges Anliegen. Im Gasthaus stehen tradi-
tionelle und hausgemachte Gerichte, die sich an dem saisonalen, 
regionalen Angebot orientieren, an vorderster Stelle.
In der Fleischerei wird ausnahmslos Fleisch aus der Steiermark 
verarbeitet. Schinken und Wurstwaren werden im Betrieb selbst 
produziert. Fleischermeister Jörg Oberer richtet auf Vorbestel-
lung gerne die verschiedenen Steakzuschnitte, ganz nach Ihrem 
Wunsch – eine Qualität, die man sich für bewusstes Genießen nur 
wünschen kann.

KONTAKT:
Am Mühlenhof 1
8480 Mureck
Tel.: 03472/29 52
         0676/39 46 002
E-Mail: info@schiffsmuehle.at
www.schiffsmuehle.at

KONTAKT: 
Hauptplatz 16
8480 Mureck
Tel.: 03472/21 09
E-Mail: j.oberer@aon.at
www.oberer-mureck.at

PRODUKTE:
Gasthaus 
Ausflugsziel: Museum

GlaMUR-Spezialität:
steirische Tradition am 
Kuchelherd, mit Liebe und 
Leidenschaft!

PRODUKTE:
Fleischerei
Gasthaus
Schinken, Wurstwaren

GlaMUR-Spezialität:
Murecker Suppentopf, 
Hauspfandl
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Gemüsehof Familie Pein 

DAS versteht Betriebsführer Anton Pein unter FRISCHGEMÜSE AUS 
DER REGION: ..., dass verschiedenste Gemüsesorten in unserer 
Region problemlos wachsen und gedeihen können! Frischgemüse 
aus der Steiermark bedeutet für mich, kleine Pflänzchen zu setzen 
oder Saatgut auszubringen, zu gießen, den Pflanzen beim Wach-
sen zuzusehen, Unkraut zu zupfen, Zeit und Erfahrung zu investie-
ren, auf das passende Wetter zu hoffen und nach einem langen 
und anstrengenden Tag dennoch voller Freude und Stolz auf die 
getane Arbeit zu blicken und den intensiven Geschmack von voll 
ausgereiften Früchten bei einer gemeinsamen Jause mit der Fa-
milie zu genießen.

Imkerei Dora Pitzl + Kurt Kern 

Von den ersten bis zu den letzten Blüten des Jahres sind die Bie-
nen von Dora Pitzl und Kurt Kern aus Mureck fleißig am Arbeiten 
und produzieren naturbelassenen Honig in höchster Qualität. Die 
Bienen befliegen dabei die schönen Lagen im Auwald Mureck, Su-
garitzwald Hainsdorf und im Weinburgerwald. 
Viele Prämierungen und Auszeichnungen, wie z.B. dreimal Gold 
bei der steirischen Honigprämierung 2019, unterstreichen, dass 
dieser Honig einer der besten aus der Steiermark ist. Eine süße, 
elegante Verführung aus rustikalen, naturbelassenen Lagen hier 
im unteren Murtal. 

KONTAKT:
Grazer Straße 80
8480 Mureck
Tel.: 03472/2861
E-Mail: anton_pein@gmx.at 
www.facebook.com/hofladen.pein

KONTAKT: 
Hainsdorf-Brunnsee 44
8480 Mureck
Tel.: 03472/83 67
         0664/53 31 179
E-Mail: kernkurt@aon.at

PRODUKTE:
Kürbiskernöl, Kürbiskerne, 
Käferbohnen, Dinkel-, 
Roggen-, Hafer- und 
Weizenprodukte, 
Apfelsaft, Traubensaft,
frisches saisonales Gemüse, 
frisches saisonales Obst

PRODUKTE:
Honig, Cremehonig, 
Wabenhonig
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Caroline Pock

Am Hof der Familie Pock in Eichfeld werden DIE steirischen Pro-
dukte schlechthin erzeugt: bestes steirisches Kürbiskernöl und 
Käferbohnen. In den letzten Jahren wurde in der Landwirtschaft 
oftmals auf Hybridsaatgut bei den Kürbiskernen umgestellt. Da-
her versucht Familie Pock im Kürbisanbau die ursprüngliche Art 
des steirischen Ölkürbisses zu erhalten. Es scheint zu überzeugen, 
denn in den letzten Jahren wurde das Kürbiskernöl mehrmals bei 
der Landesprämierung mit Gold ausgezeichnet.
Zwischendurch werden am Hof die wahrscheinlich besten Fa-
schingskrapfen im Süden der Steiermark und auch ein wunderba-
res Bauernbrot gebacken. 

Hofladen Trettan

Nahe der wunderschönen Landschaft der Mur liegt der Hof der 
Familie Trettan im Ortsteil Diepersdorf. Seit Generationen wird die 
Landwirtschaft gelebt und seit über 20 Jahren wird direkt am Hof 
Schweinefleisch mit viel Respekt verarbeitet. Die Schweine wach-
sen direkt am Hof heran, das Futter stammt zum größten Teil von 
den eigenen Feldern. Neben den Fleischwaren sind die Kürbisse 
ihre zweite Leidenschaft – ob frisch gepresstes steirisches Kürbis-
kernöl, süße, gesalzene oder naturbelassene Kürbisknabberker-
ne oder viele Sorten Kürbisse im Herbst. Im Hofladen finden Sie 
neben eigenen Waren auch noch viele weitere regionale Produkte. 

KONTAKT:
Am Mühlenhof 1
8480 Mureck
Tel.: 03472/21 18
         0664/38 50 739
E-Mail: caro.karner@gmx.at

KONTAKT: 
Diepersdorf 17
8480 Mureck
Tel.: 03474/84 98
E-Mail: hofladen@trettan.at 
www.trettan.at

PRODUKTE:
Kürbiskernöl, 
Käferbohnen, 
Brot

PRODUKTE:
Frischfleisch, 
veredelte Fleischprodukte: 
Selchwaren, Wurst, Aufstriche
Kürbiskernöl, Knabberkerne, 
frische Kürbisse
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Bäckerei Wisiak

Direkt im Zentrum von Mureck werden Sie von der Bäckerei Wisiak 
mit hausgemachtem Brot & Mehlspeisen verwöhnt! Das kleine Café 
und eine sonnige Terrasse laden zum Verweilen und Kaffeetrinken 
ein. Nicht aufgebacken, sondern wirklich frisch gebacken! Die Bä-
cker beginnen täglich, von Mo bis Sa, um 01:00 Uhr nachts, um 
uns mit frischen Backwaren zu versorgen. Erzeugt wird eine breite 
Palette von Qualitätsprodukten wie z.B. Murmüllerbrot, Bauernbrot, 
Weißbrot, Kornweckerl, süßes Plundergebäck und Milchbrot.
Da wir sehr gerne guten Wein trinken, haben wir beschlossen, für 
unsere Kunden eine kleine Auswahl an Weinen im Kaffeehaus oder 
auch zum Mitnehmen anzubieten.

KONTAKT:
Ludwig-Ritter-v.-Steinberg-Gasse 3, 
Hauptplatz 43
8480 Mureck
Tel.: 03472/23 96
         0660/93 67 972 
E-Mail: baeckerei.wisiak@gmx.at 

PRODUKTE:
Brot und Gebäck
Kaffeehaus mit kleiner
Weinauswahl
Mehlspeisen
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Gute Aussicht auf Genuss!

Die Marktgemeinde St. Peter am Ottersbach liegt in der bezaubernden Südoststeiermark, zehn Kilometer 
nördlich der Grenze zu Slowenien. Die Landschaft des Ortes ist geprägt von Wiesen, Feldern, von sanften 
Hügeln und Tälern, den steilen Weingärten und Obstanlagen. Wandern und radeln Sie auf wunderbaren 
Wegen und genießen Sie die Aussicht vom Rosenberg oder von der Weinwarte. Die Museen und Aus-
flugsziele wie das Rosarium, die Ottersbachmühle und die Berglermühle runden das Gesamterlebnis in 
der Gemeinde ab.

MEHR INFORMATIONEN: 
8093 St. Peter am Ottersbach
Petersplatz 3
Tel.: +43 (0)3477/22 55

www.st.peter-weindorf.at

ST. PETER A. O.
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Familie Riedl-Baumann 
Perbersdorf 39 • 8093 St. Peter a. O.
Tel. 03477/2018 • Fax DW 20
eMail: bergler-schloessl@aon.at
www.bergler-schloessl.com

Wirtshaus
zumBergler Schlossl..

Ihr Wirtshaus für Familienfeiern

Beliebtes Aus ugsziel Busse willkommen

Die Erlebnisgastronomie unter 
der Weinwarte am Stoariegl

s Aus ugsziel Busse

250 m entfernt von der Weinwarte

n
.

Essenszustellung - Essen dahoam

Wirtshaus Bergler Schlössl 

Unser „Wirtshaus zum Bergler Schlössl“ liegt in Perbersdorfberg 
am Steinriegl am Fuße der Weinwarte. Das Haus liegt inmitten von 
Weingärten und kann neben dem Auto auch über zwei Wanderwe-
ge erreicht werden. Bodenständige Produkte, die unsere Küche an-
bietet, stammen zum Großteil aus unserer Region. Als besonderes 
Service bietet unser Gasthaus ganztägig warme Küche an. Neben 
den Produkten aus unserer Umgebung stammt natürlich der Wein 
von mehreren Weinbauern aus der Weinregion um St. Peter am 
Ottersbach.
Unser Wirtshaus bietet sich als Ausflugsziel für Busreisen, aber auch 
für Feiern aller Art mit größeren oder auch kleineren Gruppen an.

Ottersbachmühle 

Dieses steiermarkweit einzigartige Mühlenprojekt ist unter ande-
rem auch ein familienfreundliches Ausflugsziel.
Innerhalb des 4-Etagenhauses gibt es ein Mühlengasthaus, eine 
oststeirische Schmankerlstube, moderne Seminarräume, ein Brot- 
und Mühlenmuseum, eine Kinderspielecke, fixe Ausstellungen 
von traditioneller Handwerkskunst des Vereins EigenArt und regel-
mäßig lustige und interessante Events.
Die historischen und barrierefreien Räumlichkeiten sind für Veran-
staltungen aller Art jederzeit buchbar.
Auf der Hinterseite des Mühlenhauses befindet das große Mühlrad 
und eine große Wiese mit einem Kinderspielhaus.

KONTAKT:
Perbersdorf 39 
8093 St. Peter am Ottersbach
Tel.: 03477/20 18
E-Mail: bergler-schloessl@aon.at 
www.bergler-schloessl.com 

KONTAKT: 
Wittmannsdorf 14
8093 St. Peter am Ottersbach
Tel.: 03477/23 45 
         03477/20 500
E-Mail: info@ottersbachmuehle.at 
www.ottersbachmuehle.at 

PRODUKTE:
Gasthaus

GlaMUR-Spezialität:
Grillabende im Sommer, 
Wildspezialitäten und 
Schlachtertage im Herbst

PRODUKTE:
Gasthaus, Bauernladen, 
Museum, Mühlenweine

GlaMUR-Spezialität:
Mühlen-Suppentopf, Mühlen- 
Waldburger, Mühlen-Forelle
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Weinhof Rauch

Eine lange Liebesgeschichte verbindet die Familie Rauch mit dem 
Weinbau. So pflanzte Großvater Alois die ersten Rebstöcke, Sohn 
Günther führt das väterliche Werk mit neuer Qualitätsphilosophie 
fort und sein Sohn Johannes schafft, als Weinbau und Kellermeis-
ter, das Fundament für eine erfolgreiche Zukunft. Daneben erzeugt 
die Familie Edelbrände und seit Kurzem auch Gin in besonderer 
Qualität. Familie Rauch führt auch die alte Tradition des Tabakan-
baus fort. In liebevoller Handarbeit wird der Tabak selbst angebaut 
und schafft somit die Basis für puren Genuss von 100 % österrei-
chischem Naturtabak. Von Hand gerollt entsteht daraus die einzige 
Zigarre zu 100 % aus Österreich namens Ostarrichi.

Wein von Ploder-Rosenberg

Das biodynamisch bewirtschaftete Weingut ist seit dem Jahrgang 
2015 anerkannter „Demeter“-Betrieb. „Mein Land zeigt, wer ich 
bin“, lautet ihr Motto. Mit Leidenschaft, Kompetenz und Konse-
quenz sind sie nachhaltig in die Top-Liga biodynamischer Winzer 
aufgestiegen. Sorgfältige Weingartenarbeit und Vinifizierung sind 
für sie deshalb selbstverständlich. Die Weißweine der Toplinie la-
gern sehr lange auf der Hefe und reifen in Eichenfässern. Die Rot-
weine werden in mehrfach belegten Barriques oder Holzfässern 
ausgebaut. Eine Besonderheit sind die ARCHAISCHEN WEINE: mai-
schevergorene, bernsteinfarbene unfiltrierte Weine, die in irdenen 
Amphoren ausgebaut und gelagert werden.

KONTAKT:
Perbersdorf 30
8093 St. Peter am Ottersbach
Tel.: 0664/28 08 437
E-Mail: rauch@weinhof-rauch.at
www.weinhof-rauch.at

KONTAKT:
Unterrosenberg 86
8093 St. Peter am Ottersbach
Tel.: 03477/32 340       
E-Mail: office@ploder-rosenberg.at 
www.ploder-rosenberg.at 

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, Junker, 
Animus, Sämling 88, Muskatel-
ler, Weißburgunder, Sauvignon 
blanc, Zweigelt Rosé, Blauburger, 
Il Unico, Frizzante, Dry Gin, Brän-
de, Apfelsaft, Traubensaft, Kernöl,
Zigarren (Verkauf nur über 
Trafiken)

PRODUKTE:
Wein: Klassik, Natural, 
archaische Weine/Amphore, 
Schaumweine
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Weinhof Rossmann

Die Wurzeln des heutigen Betriebs gehen bis ungefähr ins Jahr 
1939 zurück, als unsere Vorfahren damit begannen, innerhalb 
einer gemischten Landwirtschaft ein besonderes Augenmerk auf 
den Weinbau zu legen. Gerade diese tiefgreifenden Wurzeln zur 
Weinbaukultur zeichnen unser Weingut aus. Schritt für Schritt be-
kam das Kultivieren von Reben einen immer größeren Stellenwert, 
bis schließlich vor rund 25 Jahren der Hof in einen reinen Wein-
baubetrieb umgewandelt wurde. So verwandelten sich ehemalige 
Äcker und Streuobstwiesen in gepflegte Rebkulturen, die nun das 
Umfeld unseres Betriebes prägen. Heute sind wir als eines der re-
nommiertesten Weingüter des Steirischen Vulkanlandes bekannt. 

KONTAKT:
Bierbaum 37 
8093 St. Peter am Ottersbach
Tel.: 03477/26 64
         0664/45 43 948
E-Mail: office@weinhof-rossmann.at 
www.weinhof-rossmann.at

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, 
Weißburgunder, Chardonnay, 
Sauvignon blanc, Scheurebe, 
Gelber Muskateller, Pinot³, 
Grauburgunder, 
Blauer Zweigelt, Frizzante

Weinhof Reichmann 

Unser Traditionsbetrieb beschäftigt sich schon seit Generationen 
mit Wein und liegt mitten im steirischen Vulkanland. Wir genießen 
einen Rundumblick von Straden über die Koralpe bis nach Slowe-
nien. Die Südlage ermöglicht es, dass Weine von erlesener Quali-
tät auf den Hängen gedeihen. Sorgfältige Pflege der Reben, Hand-
lese, schonender Pressvorgang und der Ausbau in Edelstahltanks 
liefern die Grundlage für die fruchtig-frischen „Klassik Weine“ und 
gehaltvollen Rotweine. Besonders empfehlenswert sind unsere 
Cuvées Primavera – ein Schluck Frühling zur jeder Jahreszeit – und 
PUR PUR – Rotwein Genuss PUR, Trinkfreude PUR. Wir freuen uns, 
Sie auf unserem Betrieb bald begrüßen zu können.

KONTAKT: 
Khünegg 54
8093 St. Peter am Ottersbach
Tel.: 0664/42 30 116
E-Mail: weinhof.reichmann@aon.at 
www.weinhof-reichmann.at

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, 
Weißburgunder, Chardonnay, 
Sauvignon blanc, Pinot gris-
Ruländer, Primavera, 
Scheurebe, Blauer Zweigelt, 
Zweigelt, Frizzante, Wermut
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Wein und Genussgut am Rosenberg 

Das Wein- und Genussgut am Rosenberg steht für eine Vielfalt an 
Erzeugnissen. In unterschiedlichen Produktlinien werden Kernöl, 
Fruchtsäfte, Weine und auch Destillate erzeugt. Eines der bekann-
testen Produkte sind die Weine der Linie Holler, die in Sparmärk-
ten erhältlich sind. Die Weine der Linie Mühlenweine werden für 
die Ottersbachmühle, eine wahre Perle für Genuss und Ästhetik, 
gekeltert. Gemeinsam haben die Produkte die möglichst natur-
nahe Verarbeitung und den engagierten Winzer und Obstbauern 
Franz Lampl-Küssner. Er ist davon überzeugt, dass man diesen acht-
samen und schonenden Umgang mit Natur und ihren Ressourcen 
auch schmecken kann. 

KONTAKT: 
Unterrosenberg 101
8093 St. Peter am Ottersbach
Tel.: 03472/84 41 
         0664/17 27 479
         0664/50 41 785
E-Mail: buero.hkl@gmail.com

PRODUKTE:
Fruchtsäfte, Holler Wein 
Chardonnay, Holler Wein, 
Sauvignon blanc, Edelbrände & 
Likör, Kürbiskernöl, steirischer 
Rotweinessig, Muskateller 
Frizzante, Rosés Red Frizzante, 
Gewürztraminer Essig, The WILD 
HORSE R.A.D.

Sepps Berglermühle & Steirerloft

Familie Pail bewirtschaftet das biodynamische Weingut, inmitten 
des wunderschönen Steirischen Vulkanlandes. Nahe der urigen 
Wassermühle verbringen Sie in den exklusiv designten Steirerlofts 
von Andreas Gabalier und Mario Barth einen ganz besonderen 
Urlaub. Ausgestattet mit Gegenständen und Lieblingsstücken aus 
dem Leben des Volksrock‘n‘Rollers und der Tattoo-Ikone ist ein ein-
zigartiger Urlaub nah an den beiden Stars möglich. Unsere 300-jäh-
rige Buschenschankstube bietet 60 Gästen bequem Platz. Vor dem 
schönen Bauernhaus befindet sich ein idyllischer Sitzgarten für 
weitere 60 Gäste, für eine gute Jause und ein Gläschen Wein. Auch 
für unsere kleinen Gäste gibt es genug Platz zum Spielen.

KONTAKT:
Fallgraben Weg 109
8093 St. Peter am Ottersbach
Tel.: 0676/72 58 627      
E-Mail: berglermuehle@gmx.at
www.steirerloft.at 

PRODUKTE:
Buschenschank, Übernachtung
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Mühlenhof Wittmannsdorf GmbH

Wir übernehmen Verantwortung: FREIWILLIG „MEHR TIERWOHL”!
Wir, das sind die Familie Pail und die Familie Lorber, gehen seit 
2015 den gemeinsamen Weg als Betreiber vom Mühlenhof Witt-
mannsdorf. 
Am Mühlenhof betreiben wir Schweinemast mit höheren Tier-
wohl-Anforderungen – unsere Schweine werden freiwillig auf Basis 
des AMA-Moduls „Mehr Tierwohl“ gehalten. Mit dem ständigen 
Zugang zu Außenklimabedingungen, erhöhtem Platzangebot und 
Stroheinstreu wurde eine wichtige Grundlage für verbessertes Tier-
wohl geschaffen. Gemeinsam wollen wir für „Mehr Tierwohl“ auf-
klärend und mit gutem Beispiel vorangehen.

KONTAKT: 
Au 68
8093 St. Peter am Ottersbach
Tel.: 0676/32 92 002
tierwohl@muehlenhof-wittmannsdorf.at 
www.muehlenhof-wittmannsdorf.at 

PRODUKTE:
Essen im Glas: Steirisches 
Wurzelfleisch, Szegediner 
Gulasch, geschmorte 
Schweinsbackerl, uvm. 
Fleischvermarktung 
über „Steirerfleisch“ 
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Der Höhepunkt der Vielfalt

In St. Veit in der Südsteiermark findet jeder ausgiebig Gelegenheit, Naturgenuss aktiv zu (er-)leben. Rad- 
und Wanderwege rund um den Murradweg und die Weinland Steiermark Radtour stehen dem Gast zur 
Verfügung. Wein und St. Veit, das gehört einfach zusammen. Auch die Kulinarik kommt nicht zu kurz. 
Sakrale Bauten von außergewöhnlicher Schönheit, malerische Kleinode in Form von Bildstöcken und 
Marterln am Wegesrand – hier kann der Gast inmitten der Natur wieder neue Kraft für den Alltag tanken. 
Besonders sehenswert ist die Barockkirche ist St. Veit am Vogau. Mit ihren zwei mächtigen Türmen ist sie 
noch weit ins südsteierische Weinland sichtbar.

MEHR INFORMATIONEN: 
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Am Kirchplatz 13
St. Veit am Vogau
Tel.: +43 (0)3453/2629-0

www.st-veit-suedsteiermark.gv.at

ST. VEIT I. D. SÜDSTEIERMARK
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Gasthaus Draxler – Kirchenwirt

Nicht weit von der „Südsteirischen Weinstraße“ entfernt und am 
Tor zum Vulkanland, ist das Gasthaus idealer Ausgangspunkt für 
viele Erkundungstouren. 
Die Lage an der prächtigen Kirche, der einladende Gastgarten so-
wie die Räumlichkeiten im Gasthaus bieten auch ideale Vorausset-
zungen für Hochzeitsgesellschaften. Bei Familie Draxler erwartet 
Sie eine gutbürgerliche Küche, die durch saisonale Spezialitäten 
der Region ständig bereichert und verfeinert wird. Seit nunmehr 
45 Jahren ist die Familie Draxler als Kirchenwirt auf das Wohl der 
Gäste bedacht. Genießen Sie im herrlichen Gastgarten oder auch 
im großzügigen Saal regionale Köstlichkeiten.

Ölmühle Kaufmann 

Wir produzieren 100 % reines steirisches und ausgezeichnetes 
Kürbiskernöl g.g.A. Zudem kann man, ab Hof, köstliche Knabber-
kerne in verschiedenen Geschmacksrichtungen, den hausgemach-
ten Kürbiskernzwieback, unseren cremigen Kürbiskernlikör sowie 
unsere köstliche Kürbiskernmarmelade erwerben. Auch die Lohn-
pressung spielt in unserem Betrieb eine große Rolle. Das familiäre 
Klima, die enge Beziehung und das Vertrauen unserer Kunden 
machen unseren Betrieb aus. Sie wollen mehr über unseren Be-
trieb und die Kernölproduktion erfahren? Dann kommen Sie doch 
einfach für eine Führung, Besichtigung und Verkostung vorbei. Wir 
freuen uns auf Ihren Besuch

KONTAKT:
Am Kirchplatz 2 
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03453/23 04 
        0664/918 893 52
E-Mail: office@gasthaus-draxler.at 
www.gasthaus-draxler.at

KONTAKT: 
Wagendorferstraße 86
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03453/33 20
         0664/18 19 373 
E-Mail: office@oelmuehle-kaufmann.at
www.oelmuehle-kaufmann.at

PRODUKTE:
Gasthaus 

GlaMUR-Spezialität:
Gutbürgerliche Küche, 
verfeinert durch saisonale 
Spezialitäten & beliebte 
Hochzeitslocation 

PRODUKTE:
Kürbiskernöl, Knabberkerne: 
Natur, geröstet & gesalzen, 
mit Schokolade, Zwieback, 
Marmelade, Kürbiskernlikör
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Gasthaus zur Weinstube 
Alois Feldbacher

Unweit der imposanten Kirche von St. Veit am Vogau bietet die 
Weinstube von Alois Feldbacher bodenständige Gerichte und re-
gionalen Weingenuss. Hier können Sie in familiärer Atmosphäre 
ein wenig zur Ruhe kommen und steirische Schmankerl verkosten. 
Eine Besonderheit des Gasthauses ist die Kegelbahn. Nutzen Sie 
die Auszeit vom Alltag, um in einer fröhlichen Runde eine Partie 
„Kegelscheibm“ zu gehen und dazu köstliche Weine aus der Wein-
stube Feldbacher zu verkosten. 

Familie Grabin Weingut, Buschenschank

Bei der Familie Grabin können Sie frisch-fruchtige Weine und ku-
linarische Produkte aus hauptsächlich eigener Produktion genie-
ßen. Schweine können hier artgerecht aufwachsen, auch Produkte 
wie Kürbiskernöl, Balsamessig, Fruchtsäfte, Edelbrände, Frischeier 
und Liköre werden am Hof erzeugt und veredelt. 
Reiche Erfahrung aus vier Generation Wein- und Ackerbau, gepaart 
mit junger Innovationsfreudigkeit, sorgen für ständige Weiterent-
wicklung, ohne die authentische Bodenhaftung zu verlieren. 
Die prächtigen Trauben reifen an der Weinstraße mit der bekann-
ten Toplage Ried Stermetzberg, die den Weinen ihren frisch-fruch-
tigen und vollen Charakter verleihen.

KONTAKT:
Am Kirchplatz 14
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03453/26 01

KONTAKT: 
Hauptstraße 40
8423 Labuttendorf
Tel.: 03184/23 24
E-Mail: weingut@grabin.at 
www.grabin.at

PRODUKTE:
Gasthaus

GlaMUR-Spezialität:
Steirische Schmankerl 
und Kegelbahn

PRODUKTE:
Buschenschank, Gästezimmer, 
Kürbiskernöl, Balsamessig, 
Fruchtsäfte, Edelbrände, Liköre
Wein: Sämling 88, 
Welschriesling, Weißburgunder, 
Gelber Muskateller, Morillon, 
Sauvignon blanc, Rosé, Zweigelt, 
Frizzante
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Weingut Gröbacher

Als Familienbetrieb ist es uns wichtig, in die in liebevoller Handar-
beit hergestellten Produkte unsere persönliche Handschrift einflie-
ßen zu lassen. Für uns sind Kreativität, Individualität, naturnaher 
Geschmack und Überliefertes, verbunden mit modernem Wissen, 
wichtige Werte für unsere Arbeit. Unsere Lage OBEGG ist geprägt 
von Muschelkalkgestein, welches aus der Entstehungsgeschichte 
der Erde stammt. Diese Terra verleiht unseren Weinen eine beson-
dere Ausdruckskraft.
So ist es unser Auftrag, mit diesen Ressourcen behutsam umzu-
gehen und dieser Typizität der Südsteiermark in unseren Weinen 
Ausdruck zu verleihen. 

Weingut Gründl vulgo Stefflbauer

Die Familie Gründl hat hier eine lange Weinbautradition und kel-
tert seit vielen Jahrzehnten steirische Weine. Eng verknüpft mit 
den Traditionen, aber nicht verschlossen gegenüber dem Zeitgeist 
vertrauen Brigitte und Alois Gründl heute dem Know-how ihres 
Sohnes Martin, der den Familienbetrieb in die Zukunft führt. 
Zu den großen Gewächsen zählen hier vor allem die Weißweine, 
so auch im Weingut der Familie Gründl. Mit großer Leidenschaft 
werden aber auch würzige Rotweine gekeltert. 
Urlaub im Weingarten. Das schätzen vor allem die Gäste, die in 
Gamlitz inmitten des Weingartens der Familie Gründl ihren Urlaub 
buchen. 

KONTAKT:
Perbersdorf 13
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03472/81 02 
         0664/27 40 544
E-Mail: weingut@groebacherwein.at 
www.groebacherwein.at

KONTAKT: 
Sonnenstraße 11 
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03453/ 21 10
         0664/53 72 317
E-Mail: info@weingut-gruendl.at
www.weingut-gruendl.at

PRODUKTE:
Essig, Edelbrände, 
Kürbiskernöl, Fruchtsäfte
Wein: Scheurebe, 
Welschriesling, 
Chardonnay, 
Weißburgunder, 
Sauvignon blanc, Frizzante

PRODUKTE:
Gästezimmer, Übernachtung 
Wein: Fresh & Light, 
Weißburgunder, Welschriesling, 
Scheurebe, Gelber Muskateller, 
Morillon, Sauvignon blanc, 
Grauburgunder, Rosé, 
Blauer Zweigelt, Frizzante 
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Weingut Gründl Stefan

Die Leidenschaft von Stefan Gründl ist ganz einfach erklärt: sehr 
gute Weine zu machen. Dabei steht die Sorte im Vordergrund, je-
der Wein soll seinen eigenen Charakter haben und sich entfalten 
dürfen. Im Buschenschank zaubert die Familie Gründl besondere 
kulinarische Highlights. Ob Paradeiser mit Schafskäse, Winzerjau-
se oder ein zartes kaltes Schweinemedaillon aus eigener Verede-
lung – in diesem Haus geht es nicht um aktuelle Trends, das Motto 
lautet: „Es muss schmecken!“ Auch Traditionelles wird von Chris-
tine Gründl geadelt: Kübelfleisch, Zunge, Haussalat oder belegte 
Brote. Übrigens: Die Palette an Mehlspeisen wird je nach Laune 
der Chefin zusammengestellt. Und diese ist immer voll gut drauf.

Bioweingut Holger Hagen

Der gebürtige Münchner Holger Hagen gründete mit 27 Jahren 
einen Weinbaubetrieb in der Steiermark und beschreitet seitdem 
als Winzer grenzüberschreitende Wege. So setzt er seit der Grün-
dung voll auf Bio und produziert europäischen Wein. Mit seinen 
Weinen verbindet er zwei Regionen, die Steiermark und Slowe-
nien, zwischen Bergen, Steppe und Meer. 
Das Sortiment teilt sich auf Weine der Spitzenlage Hochgrassnitz-
berg und typische steirische Weine auf. Eine Besonderheit, die es 
nur beim Weingut Holger Hagen gibt, ist die Linie der Farbenwei-
ne, bestehend aus einer Rebsorte, aber mit Trauben aus Slowenien 
und Österreich. Europäischer Wein, den es nur hier gibt! 

KONTAKT:
Hauptstraße 45 (Labuttendorf)
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03184/23 18
E-Mail: info@gruendl-labuttendorf.at 
www.gruendl-labuttendorf.at

KONTAKT: 
Wagendorferstraße 55 
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 0664/63 85 218
E-Mail: weingut@holgerhagen.eu
www.holgerhagen.eu

PRODUKTE:
Buschenschank 
Wein: Weißburgunder, 
Welschriesling, Scheurebe, 
Gelber Muskateller, Morillon, 
Sauvignon blanc, 
Grauburgunder, Zweigelt, 
Trockenbeerenauslese,
Frizzante, Wermut

PRODUKTE:
Wein: Primo, Grasgrün 
Sauvignon blanc, Sonnengelb 
Muskateller, Hellgold Burgunder, 
Welschriesling, Hochgrassnitz-
berg, Vipavo Malvasija, Weinrot 
Cabernet Sauvignon, Maritimo, 
Zweigelt Rosé, Montano, 
Frizzante, Verjus
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Kürbiskernöl Familie Hergl

Mitten in der Marktgemeinde St. Veit in der Südsteiermark, genau-
er gesagt im Ortsteil Siebing, liegt der landwirtschaftliche Betrieb 
der Familie Hergl. 
Seit 20 Jahren haben sich Rosa und Johann Hergl auf die Produk-
tion von echtem steirischen Kürbiskernöl g.g.A. spezialisiert. Seit 
2011 wird das Produkt jährlich bei der steirischen Kürbiskernölprä-
mierung als eines der besten in der Steiermark ausgezeichnet, was 
die Qualität des Produktes unterstreicht. Daneben bietet die Fami-
lie Hergl auch Frischgemüse sowie Knabberkerne zum Verkauf.

Hiatamichl‘s Biohof

Hinter Hiatamichl‘s Biohof steht Manfred Hödl. Nach seinem Stu-
dium an der BOKU in Wien entschloss er sich, die elterliche Land-
wirtschaft wieder selbst zu bewirtschaften und auf Bio umzustellen. 
Seine Philosophie ist es, behutsam mit unserem wertvollen Boden 
umzugehen und ihn auf natürliche Weise fruchtbar zu halten, um 
daraus gesunde Lebensmittel zu produzieren. 
Bei Hiatamichl’s Biohof finden Sie das perfekte Mehl aus regio-
naler Produktion für Ihre Kreationen! Dinkel, Weizen, Roggen, 
Waldstaudekorn, jeweils auch als Vollkornmehl. Auch fertige Brot-
mehlmischungen wie 3-Kornbrotmehl oder Urkornmehl werden 
angeboten!

KONTAKT:
Siebing 9
8481 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03472/82 09
         0664/23 13 778
E-Mail: hergl@gmx.at

KONTAKT: 
Siebing 26
8481 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 0664/54 45 394
E-Mail: manfred.hoedl@gmx.at
www.hiatamichl.at

PRODUKTE:
Kürbiskernöl, 
Knabberkerne, Kren

PRODUKTE:
Ganzes Korn, Vollkornmehl, 
Feinmehl vom Dinkel, Weizen, 
Roggen, Dinkelreis, Dinkelflo-
cken, Dinkelgrieß, Waldstaude-
korn: Vollmehl , 3-Korn-Brotmehl, 
Urkorn Brotmehl, Bio-Polenta, 
Bio-Maismehl, Bio-Käferbohnen, 
Bio-Kürbiskernöl
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Gutes vom Bauer Holl 

Seit über 20 Jahren beschäftigt sich die Familie Holl mit der Ver-
edelung von eigenem Schweinefleisch. Die Herstellung der 
schmackhaften Wurst- und Selchwaren erfolgt traditionell nach 
alten Familienrezepten. Zusätzlich gibt es natürlich auch Frisch-
fleisch ab Hof. Als Futtergrundlage dienen Mais, Gerste und Hirse 
aus eigenem Anbau, der Ölkürbis vervollständigt die Fruchtfolge; 
das daraus gewonnene steirische Kürbiskernöl ist ebenfalls bei der 
Familie Holl erhältlich. 
2019 erfolgte die Fertigstellung der neuen Verarbeitungsräume 
und des Hofladens, wo Sie noch viele andere Produkte finden! 

Weingut & Buschenschank Holler

Im Weingut & Buschenschank Holler werden ausschließlich Waren 
aus eigener Landwirtschaft angeboten. Neben südsteirischen Spe-
zialitäten wie Brettljause, belegtem Brot u.v.m. erfreut sich beson-
ders das Hollerschüsserl großer Beliebtheit. Die edlen Rebensäfte 
des Weingutes werden vom Juniorchef Alois Renè bereitet. Sie 
sind geprägt von einer für steirische Weine typischen intensiven 
Frucht und Frische. Die Weingärten liegen in Sulztal an der Wein-
straße, direkt an der Grenze zu Slowenien. Besonders die Sorten 
Weißburgunder und Zweigelt Barrique sind bei den Gästen sehr 
beliebt. Seit 1987 können Gäste auf dem Weingut Holler auch 
„Urlaub am Bauernhof“ genießen.

KONTAKT:
Pichla bei Mureck 23
8481 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 0664/31 06 424
E-Mail: martinholl@aon.at

KONTAKT: 
Wagendorferstraße 82
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03453/33 43
E-Mail: office@weingut-holler.at
www.weingut-holler.at

PRODUKTE:
vom Schwein: Geselchtes, 
Brat-, Haus- und Selchwürste, 
Kübelfleisch, Breinwurst, 
Aufstriche;
Kürbiskernöl 

PRODUKTE:
Buschenschank, 
Gästezimmer 
Wein: Kellergeheimnis, 
Welschriesling, 
Weißburgunder, 
Zweigelt Barrique, Frizzante
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Bauernladen Kainz

Immer mehr Konsumentinnen und Konsumenten achten genau 
darauf, woher ihre Lebensmittel kommen. Wenn man die Produ-
zenten zusätzlich persönlich kennt und direkt ab Hof seine Lebens-
mittel beziehen kann, dann steigert dies das Vertrauen und den 
Genuss noch viel mehr. So auch bei Familie Kainz aus St. Veit, die 
Produkte von hoher Güte erzeugt und schon seit Jahren ohne viel 
Werbung auskommt, sondern stattdessen einfach die Qualität 
ihrer Produkte sprechen lässt. 

Landhaus Kainz

Gut essen und trinken, in angenehmer Umgebung, mit der ganzen 
Familie – das ist die Philosophie von Familie Kainz. Tauchen Sie ein 
in eine Welt zwischen steirischer Bodenständigkeit und mediterra-
nem Flair. Hausgemachte Pizzen und frisch zubereitete Calamari 
harmonieren hervorragend mit den traditionellen Gerichten. 

Eine Besonderheit des Landhauses Kainz ist ein Besuch des roman-
tischen Gartens oder des Kräutergartens mit über 100 Kräutern. 
Bei einem kleinen Spaziergang durch den Wald, vor oder nach 
dem Essen, tanken Sie Kraft und Energie! Lassen Sie sich verwöh-
nen mit kulinarischen Höhepunkten und Entspannung pur. 

KONTAKT:
Neutersdorferstraße 30 
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03472/83 49
         0664/34 22 320

KONTAKT: 
St. Nikolai 166 
8422 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03184/20 11
         0664/38 44 707
E-Mail: landhaus.kainz@gmail.com
www.landhaus-kainz.at

PRODUKTE:
Produkte rund um 
das Schwein 

PRODUKTE:
Gasthaus

GlaMUR-Spezialität:
Eine Küche zwischen 
steirischer Bodenständigkeit 
und mediterranem Flair
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Katter

Als kleiner bäuerlicher Familienbetrieb entschieden wir uns vor 
mehr als 25 Jahren für den biologischen Landbau. Eine Entschei-
dung, die auch heute noch ihre Höhen und Tiefen mit sich bringt 
und trotz allem für uns noch immer stimmig ist. Auf ca. acht Hek-
tar Ackerfläche wird neben dem Ölkürbis auch in Fruchtfolge der 
Weizen, Dinkel, Roggen sowie die selten gewordenen Kulturen 
Buchweizen, Braunhirse und Öllein angebaut. Ein großes Anliegen 
sind uns die laufende frische Vermahlung unseres Getreides sowie 
die persönliche Beratung und freundliche Bedienung! In unserem 
Hofladen finden Sie neben den verschiedenen Mehlen, Flocken und 
Ölen weitere hochwertige bäuerliche Produkte anderer Bio-Betriebe.

KONTAKT:
Wagendorferstraße 54
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03453/49 99 
         0664/732 715 33

PRODUKTE:
Getreide/Getreideprodukte 
Roggen, Dinkel, Weizen, ganz 
oder gemahlen, Dinkelreis, 
Dinkelgrieß, Dinkelflocken, 
Dinkel-Babygrieß
Kerne/Samen/Nüsse: Knabber-
kerne, Natur; Walnüsse
Öle: Kürbiskernöl, Leinöl 

Kern‘s Kernöl

Ich bin David Kern und führe einen Familienbetrieb aus Leiden-
schaft. Bauer zu sein ist für mich einer der schönsten Berufe; man 
hat die Möglichkeit, in und mit der Schöpfung zu arbeiten.
Da unser Betrieb nur 25 Hektar Nutzfläche und zwölf Hektar Wald 
umfasst, können wir ihn mit mehr Sorgfalt bearbeiten. Unser An-
liegen ist, mit dieser Betriebsgröße weiterhin leben zu können.
Unser prämiertes Kernöl verkaufen wir zum Großteil ab Hof. Es wird 
von mir gemeinsam mit unserem Nachbarn bei Nachbars Ölmüh-
le gepresst. In letzter Zeit gewinnt unser Onlineshop auf dieser 
Homepage immer mehr an Bedeutung und wir versenden unser 
Kernöl nach ganz Europa.

KONTAKT:
Siebing 30
8481 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 0664/17 50 140 
E-Mail: kern-kernoel@gmx.at
www.kern-kernoel.at

PRODUKTE:
Kernöl, Knabberkerne, 
Übernachtung
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Rindfleischprodukte – Kreiner 

Wir sind ein bäuerlicher Familienbetrieb mit dem Schwerpunkt 
Rinderzüchtung und Ab-Hof-Verkauf von Rindfleischprodukten. 
Mit viel Liebe zur Landwirtschaft, Fleiß und dem Streben, Rind-
fleisch in ausgezeichneter Qualität herzustellen, bewirtschaften 
wir den landwirtschaftlichen Betrieb in Weinburg am Saßbach. 
Der respektvolle Umgang mit Tieren, eine natürliche Aufzucht und 
die stressfreie Schlachtung sind uns sehr wichtig. Wir verpacken 
das Fleisch ganz frisch und nach Kundenwunsch in individuellen 
Portionen. Daher ist es sinnvoll, Bestellungen etwa zwei bis drei 
Wochen vor den Abholungsterminen anzukündigen. Überzeugen 
Sie sich selbst und besuchen Sie unseren Hof. 

KONTAKT: 
Weinburg 69
8481 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03472/84 86 
         0664/44 08 829
direktvermarktung.kreiner@a1.net

PRODUKTE:
Rindfleisch 

Weinbau Familie List

Der Weinbau hat in unserer Familie eine sehr lange Tradition, die 
wir mit Liebe und Leidenschaft pflegen. Der Weingarten am Graß-
nitzberg wurde vor sieben Generationen erworben und befindet 
sich seitdem in Familienbesitz.
Weinmachen ist ein Handwerk, das ein gutes Gehör verlangt. Auf-
merksam hören wir der Natur zu – denn sie gibt uns vor, was wir 
konservieren dürfen. Allen voran füllen wir den Spaß, den wir bei 
der Arbeit haben, in Flaschen ab: Wir produzieren Weine zum Ge-
nießen, die beim Trinken Freude bereiten. Zurzeit bearbeiten wir 
sechs Hektar Rebflächen am Graßnitzberg und füllen die Schönheit 
und den Geschmack unserer Region in Flaschen.
 

KONTAKT:
Siebing 17
8481 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03472/82 79
         0650/53 49 606
E-Mail: office@listwein.at
www.listwein.at

PRODUKTE:
Wein: Welschriesling, 
Scheurebe, Weißburgunder, 
Morillon, Gelber Muskateller, 
Sauvignon blanc, 
Burgundercuvée, Zweigelt, der 
listige Rote, Rosé, Trockenbeeren-
auslese, Frizzante, Cicero
Ferienwohnung
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Der Lorberhof 

Bereits seit 1909 führt die Familie den Betrieb. Nun stehen wir in 
der vierten Generation. Schon seit jeher haben wir auf unserem 
Hof Kürbisse angebaut und das daraus gepresste Öl an unsere 
Kunden in ganz Österreich, aber auch in der Schweiz verkauft. Vor 
rund 20 Jahren wurde mit der Imkerei begonnen. Mittlerweile be-
treiben wir die Imkerei auf höchstem Qualitätsniveau und sind in 
der glücklichen Lage, unseren Kunden prämierte Honigprodukte 
anbieten zu können. Das Sortiment umfasst die verschiedensten 
Sortenhonige, Wachsprodukte, Propolis u.v.m. Seit einigen Jahren 
nun produzieren wir auch steirische Käferbohnen g.U., die unser 
Angebot abrunden. 

KONTAKT: 
Perbersdorf 13 
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03472/85 18
         0664/34 29 311
E-Mail: info@lorber-hof.at 
www.lorber-hof.at

PRODUKTE:
Honig, Kürbiskernöl, 
Käferbohne, 
Propolisprodukte 

Jaga Steirerei – Familie Neuhold

Josef & Christina Neuhold aus Leitersdorf, wohnen, leben und 
arbeiten, in einem Ort inmitten von saftigem Grün. Sie wissen seit 
Generationen um ihre Verantwortung gegenüber den Kunden 
und der Umwelt. Das Fleisch und deren Produkte stammen vom 
steirischen Woazschwein. Am Hof, wo die Tiere genug Platz haben, 
wachsen die Tiere mit Futter von der eigenen Landwirtschaft auf. 
Nur Schweine, die sich wohlfühlen, können bestes Fleisch liefern. 
Das Brot – vom Bauernlaib und Buchweizenbrot über Kornbrot 
bis hin zum Gebäck – wird aus Natursauerteig am Hof hergestellt. 
Neben ihren eigenen vermarktet sie auch Produkte ihrer Nachbarn 
im mobilen Bauernläden, die durch die ganze Steiermark touren. 

KONTAKT:
Leitersdorf 8
8422 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03184/24 75
         0664/41 53 541
E-Mail: office@jaga.st 
www.jaga.st

PRODUKTE:
Schweinefleisch: Frischfleisch, 
Hauswürstel, Bauernspeck, 
Kochschinken, Steirerprosciutto, 
Lendbratl, Aufstriche, Grammeln 
Bauernbrot, Roggenbrot
Fertigprodukte: Gulaschsuppe, 
Rindsgulasch, Käsekrainer, 
Krainer, Cevapcici
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Steiraöl – Familie Neuhold 

Seit 1972 wird der steirische Ölkürbis auf den Feldern der Fami-
lie Neuhold angebaut und geerntet. Die klimatischen Verhältnis-
se unserer Region bieten durch ausreichende Niederschläge im 
Frühsommer bei relativ hohem Temperaturniveau die besten Be-
dingungen für den Anbau des steirischen Ölkürbisses und vieler 
weiterer Produkte. 
Neben der absoluten Spezialität des Betriebes, dem steirischen 
Kürbiskernöl, werden auch viele weitere Öle sowie Essige, Frucht-
aufstriche, Liköre, Edelbrände und Fruchtsäfte erzeugt. 
Überzeugen Sie sich selbst von der Qualität und der Vielfalt der 
Steiraöl-Produkte 

KONTAKT: 
Drassling 88
8422 St. Veit in der Südsteiermark 
Tel.: 03184/21 38
         0664/16 02 275
E-Mail: office@steiraoel.at 
www.steiraoel.at

PRODUKTE:
Kürbiskernöl, Hanföl, 
Leinsamenöl, Mohnöl, Salatöl, 
Sesamöl, Sonnenblumenöl, 
Walnussöl, Olivenöl, Essige,
Kürbiskernpesto, Knabberkerne, 
gebrannte Mandeln, Zwieback, 
Walnüsse, Liköre, Edelbrände
Fruchtaufstriche, Säfte, Sirups

Pockbier–Landwerkstatt und Genusslabor

Georg Pock ist Bierbrauer aus Leidenschaft und Genussbotschafter 
für das untere Murtal. Bereits während seiner beruflichen Tätigkeit 
als Chemielabortechniker hat er sich mit dem Bierbrauen beschäf-
tigt, seit 2011 braut er sein eigenes. Die erzeugten Biere sind res-
sourcenschonend hergestellt und vergären einzeln in der Flasche, 
erkennbar durch das Hefedepot am Boden. So enthält das Bier 
nur natürlich entstandene Kohlensäure. Kreativität, viel Erfahrung, 
Leidenschaft und hervorragendes Wasser aus dem Suggaritzwald 
sind die Zutaten für ein ehrliches & bodenständiges Bier. Als Ob-
mann vom Verein GlaMUR – Genuss am Fluss steht der Kreativgeist 
für grenzenlose Regionalität im unteren GlaMUR-Tal. 

KONTAKT: 
Pichla 31
8481 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 0664/19 15 963
E-Mail: georg@pockbier.com 
www.pockbier.com

PRODUKTE:
Bier: Pils, Standard, Red Pock, 
Black Pock, Kernöl,
Bierbrand – Zeitgeist
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Direktvermarktung Familie Ritter

Familie Ritter bietet eine große Auswahl an Produkten aus eigener 
Erzeugung – ehrliche Lebensmittel direkt vom Bauernhof. 
Sie produziert schmackhafte Produkte rund um das Thema Schwein 
wie Frischfleisch, Geselchtes, Wurstwaren und Aufstriche. Ver-
arbeitet werden die Produkte nach den hohen Qualitätskriterien 
des AMA-Gütesiegels und die Schweine werden als „steirerglück 
Schweine“ gehalten. Natürlich gibt es auch echt steirisches Kürbis-
kernöl sowie Liköre und Schnäpse. 
Gerne richtet die Familie Geschenkkörbe, Aufschnitt oder Brötchen 
für jeden Anlass! Die Produkte gibt‘s im Hofladen direkt am Bau-
ernhof.

KONTAKT:
Neutersdorferstraße 59
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03472/81 15
E-Mail: ritter.roman@gmx.com

PRODUKTE:
Produkte rund um das Thema 
Schwein: Frischfleisch, 
Geselchtes, Wurstwaren,
Aufstriche
Kernöl 
Edelbrände und Likör

Gasthaus Rom-Größ 

In reizvoller Landschaft liegt der blumengeschmückte Ausflugs-
ort St. Nikolai ob Draßling. Inmitten dieses Ortes befindet sich der 
kinderfreundliche Nikolaierhof – Gasthof und Pension der Familie 
Rom-Größ. Die Chefin des Hauses steht mit Leidenschaft in der Kü-
che und bietet eine große Auswahl liebevoll zubereiteter Gerichte 
für Sie. Der Nikolaierhof ist für gutbürgerliche Küche, echte stei-
rische Hausmannskost bekannt, die durch saisonale Spezialitäten 
der Region ständig bereichert und verfeinert wird. 
Daneben werden auch Gästezimmer angeboten. Der Gasthof ist 
die ideale Ausgangsstation, um die gut beschilderten Wander- und 
Radwege in der schönen Urlaubsregion zu erkunden.

KONTAKT: 
St. Nikolai 9 
8422 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03184/722 57
E-Mail: nikolaierhof@aon.at

PRODUKTE:
Gasthaus 
Übernachtung

GlaMUR-Spezialität:
Gutbürgerliche Küche & echt 
steirische Hausmannskost

27 3
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Weingut Scheucher 

Mit Umsicht zu Qualität zu gelangen ist ihr Arbeitsansatz und mit 
Leidenschaft am Produkt zu feilen ihre Methode. So formte die 
Familie Scheucher vor ca. 30 Jahren aus einem gemischten land-
wirtschaftlichen Betrieb ein Weingut, das sich auf die sorgsame 
Erzeugung von Qualitätsprodukten spezialisiert hat: ein trinkfreu-
diger Weißwein mit typischer Qualität aus der Südsteiermark und 
ein beachtlicher Rotwein. Daneben gibt es veredelte Produkte aus 
dem eigenen Obstgarten sowie Salami und Speck der eigenen 
Duroc-Weideschweine, die ganzjährig auf der Weide gehalten wer-
den. Die Produkte der Familie Scheucher gibt’s ausschließlich im 
eigenen Hofladen und in der ausgewählten Gastronomie. 

KONTAKT:
Otterweg 3 
8423 Labuttendorf
Tel.: 03184/40 80 
E-Mail: otter@weingut-scheucher.at 
www.weingut-scheucher.at 

PRODUKTE:
Weiß Weine, Roter Traminer, 
Rosé, Roter Cuvée Otter, Brut, 
Sekt, Heckenfrizzante,
Säfte, Pfirsichnektar, Wermut, 
Verjus, Marmeladen und Auf-
striche , Salami und Speck; 
Essig, Kürbiskernöl 

Weingut Schlögl

Mitten zwischen den sonnigen Hügeln der Südsteiermark liegt 
das Weingut der Familie Schlögl. Michaela und Rudolf Schlögl be-
wirtschaften ihre Weingärten im nahe gelegenen Berghausen. Im 
Stammhaus in St. Nikolai ob Draßling sind das Presshaus und der 
großzügige Weinkeller untergebracht. Die Trauben werden hand-
verlesen und am Gut schonend gepresst. Ein breites Sortiment 
von Welschriesling, Scheurebe, Muskateller über Weißburgunder, 
Morillon, Traminer bis hin zu Zweigelt wird als klassik, selektion, 
reserve oder barrique ausgebaut und spiegelt die Vielfalt wider.
Genießen Sie ein paar schöne Stunden in der gemütlichen Vino-
thek und lassen Sie sich in die Philosophie des Weines einführen.

KONTAKT: 
Mirnsdorf 30
8422 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03184/32 04 
         0664/41 06 300 
E-Mail: office@weingut-schloegl.at 
www.weingut-schloegl.at

PRODUKTE:
Junker, Welschriesling, 
Weißburgunder, Scheurebe, 
Gelber Muskateller, 
Weißburgunder, Morillon, 
Sauvignon blanc, Traminer, 
Zweigelt Rosé, Zweigelt

18 9
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Schweinzger Nudeln 

Familie Schweinzger betreibt einen kleinen bäuerlichen Familien-
betrieb. Mit der Familie leben derzeit über 3.700 Freilandhennen 
am Hof, die für Tonis Freilandeier produzieren. Ebenso wird Acker-
bau und Forstwirtschaft betrieben. Seit einigen Jahren steht neben 
den Freilandeiern die Nudelproduktion im Zentrum. Hinter der Nu-
delproduktion steht die Landwirtin Nina Schweinzger. Neben den 
eigenen Freilandeiern werden für die Nudelproduktion großteils 
Produkte aus der Region verwendet, wie z.B. Mehl von der Trauss-
ner Mühle in Ehrenhausen, Bärlauch aus den Murauen, Pilze aus 
den Wäldern der Hügellandschaft im Vulkanland und Kräuter aus 
dem eigenen Garten. 

KONTAKT: 
Waldweg 40
8423 Labuttendorf
Tel.: 03184/27 27
          0664/54 59 307 
hausgemacht@schweinzgernudeln.at 
www.schweinzger-nudeln.at

PRODUKTE:
Hartweizennudeln, Dinkel-
nudeln, Kamutnudeln (mit Ei 
und Veggie), Reismehlnudeln, 
Heidenmehlnudeln, Kräuternu-
deln Bärlauchnudeln, Knoblauch-
nudeln, Kürbiskernnudeln, Trico-
lorenudeln, frische Freilandeier, 
Kürbiskernöl 

Handwerkerdörfl 

Im „Dorf an der Grenze“, wie das Handwerkerdörfl inzwischen auch 
genannt wird, hat Gerhard Seher ein kleines Dorf mit abgetrage-
nen historischen Gebäuden wiedererrichtet.
Zu sehen sind eine Greißlerei, eine Schmiede, eine Wagnerei, die 
Werkstatt eines Schusters, ein Tennenstadl mit alten bäuerlichen 
Geräten, eine Baumpresse, ein Bienenhaus, ein Bauernhaus mit ei-
ner Rauchküche, eine Weberei, eine Kapelle, ein historisches Klas-
senzimmer und vieles mehr. Und wenn Gerhard führt und erzählt, 
wird sein Dorf mit Leben erfüllt. Das Museum ist nach telefonischer 
Vereinbarung ganzjährig begehbar. 

KONTAKT:
Pichla 71
8481 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 0664/38 32 963 
E-Mail: babs11071@aol.de
www.museen.vulkanland.at/mu-
seen/30.htm

PRODUKTE:
Sehenswürdigkeit
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Edle Tropfen Selinschek

Robert Selinschek bewirtschaftet gemeinsam mit seiner Familie den 
Betrieb Edle Tropfen Selinschek. Inmitten unzähliger Ackerflächen 
bewirtschaftet die Familie seit 2009 auch mehrere Obstanlagen. 
Sie haben sich auf die Verarbeitung von Obst und Kürbisproduk-
ten, wie zum Beispiel das naturbelassene steirische Kürbiskernöl 
g.g.A., Knabberkerne und Kürbiskernsalz, spezialisiert. Die Früch-
te der Obstbäume und Sträucher werden zu delikatem Walnussöl, 
bekömmlichen Likören, ausgezeichneten Edelbränden und wohl-
schmeckendem Essig verarbeitet. Die Produkte zeichnen sich durch 
eine hohe Qualität aus. Seit Kurzem konzentriert sich die Familie 
auch auf die Erzeugung von Gin, Rum und Whisky.

KONTAKT: 
Pichla bei Mureck 3
8481 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 0664/44 20 782 
E-Mail: office@edle-tropfen.at
www.edle-tropfen.at 
www.bluefrog.at

PRODUKTE:
Kürbiskernöl, Edelbrände: Pfir-
sich, Williams, Zwetschke, Krie-
cherl, Quitte, Marille, Holunder... 
Edelbrände in Holz: Zwetschke, 
Apfel, Liköre: Holunder, Nuss, 
Aronia... Gin, Essig: Knoblauch-
essig, Paradeisessig, Zwetschken-
essig... Fruchtsäfte: Aronia

Gasthaus Senger

Familie Senger – das sind Rudolf und Silvia – begrüßen Sie recht 
herzlich im Gasthaus Senger.
Das Gasthaus, das bereits seit 1968 besteht, ist ein Familienbetrieb, 
der nun in der zweiten Generation geführt wird. In absehbarer Zeit 
wird der Betrieb von Tochter Silke mit ihrem Partner Rene – der 
derzeitig auch der Küchenchef ist – in dritter Generation geführt. 
Das Gasthaus verfügt über ein großes Gastzimmer, einige kleinere 
Räume, einen Festsaal mit bis zu 180 Sitzplätzen, zwei Sportkegel-
bahnen und genügend Parkmöglichkeiten direkt vor dem Haus. 
Gastfreundschaft, Gemütlichkeit und gute Küche stehen bei Fami-
lie Senger an erster Stelle. 

KONTAKT:
Leitersdorf 43
8422 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03184/22 91
gasthaus.senger@gmail.com
www.gasthof-senger.com

PRODUKTE:
Gasthaus

GlaMUR-Spezialität:
Frische steirische Backhendln
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Restaurant Thaller 

Wer Lust auf eine kompromisslose Bio-Linie, eigene hochwertige 
Produkte aus dem „Gäste“-Garten und nachhaltige Lebensmittel 
treuer Lieferanten aus der Region hat, ist hier genau richtig. 
Seit 1882 steht das Wirtshaus der Familie Thaller und seitdem ist 
das Wesentliche unverändert geblieben. Das Fleisch kommt noch 
immer aus der Region, ebenso wie die Fische. Norbert Thaller hat 
seine Lehre hier absolviert und danach den Betrieb seiner Mutter 
übernommen – keine Wanderjahre durch die Sternegastronomie, 
dafür die Erkenntnis, dass Heimat viel mehr mit Tiefe zu tun hat als 
mit Enge. Daraus entsteht eine Küche mit einem unverwechselba-
ren Gesicht. Und mit einer Geschichte. 

KONTAKT: 
Am Kirchplatz 4 
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03453/25 08
restaurant@gasthaus-thaller.at
www.gasthaus-thaller.at

PRODUKTE:
Gasthaus, Restaurant, haus-
eigener Hofladen mit zusätzli-
chen Produkten ihrer regionalen 
Lieferanten
GlaMUR-Spezialität:
Fisch aus dem eigenen Fisch-
teich, Gemüse von den Hochbee-
ten neben dem Fischteich

Buschenschank & Weinbau Tropper

Sie lieben es bodenständig? Dann sind Sie bei Familie Tropper ge-
nau richtig! Seit beinahe 200 Jahren ein landwirtschaftlicher Fami-
lienbetrieb, traditionsgemäß vielfältig im Einklang mit der Natur 
und mit Freude an der Verbindung zu den Menschen. 2009 wurde 
der alte Stall zu einer Buschenschank umgebaut. Mit der Größe 
von max. 60 Personen sind die Räumlichkeiten für kleine Familien-
feiern und Buschenschankbesuche bestens geeignet. In der Bu-
schenschank wird das Brot selbst gebacken, auch die Fleisch- und 
Wurstwaren stammen alle direkt vom Betrieb. Die Salate werden 
mit eigenem echten steirischen Kürbiskernöl verfeinert und zur 
Verdauung stehen Schnäpse aus der eigenen Brennerei bereit.

KONTAKT:
Hütt 19
8422 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03184/33 69
          0664/12 19 429 
E-Mail: info@weinbau-tropper.at 
www.weinbau-tropper.at

PRODUKTE:
Buschenschank
Morillon, Muskateller, 
Rivaner, Sämling, Sauvignon 
blanc, Weißburgunder, 
Welschriesling, Zweigelt, 
Rote Perle, Frizzante,
Kürbiskernöl

42 19
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Buschenschank und Weingut Trummer

Familie Trummer nimmt die Dinge am liebsten selbst in die Hand. 
Denn nur so können sie selbst für die beste Qualität sorgen – von 
der Weinlese bis zur Wurst für den Buschenschank, die aus Fleisch 
von eigenen Freiland-Schweinen gemacht wird. „Sorten.Typisch.
Trummer Weine“ sind sortenreine Weine, die nach Sorten-Typizi-
täten sortiert sind.
Neben den Weinen werden in der Buschenschank Klassiker aus ei-
gener Herstellung angeboten. Das Brot und die Mehlspeisen wer-
den direkt am Weingut gebacken und auch die Fleischprodukte 
stammen vom Hof. Käse, Salate und weitere, saisonal wechselnde 
vegetarische Gerichte ergänzen die vielfältige Speisekarte.

KONTAKT: 
Pessaberg 26
8422 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 03184/24 26 
E-Mail: office@weinbau-trummer.at
www.weinbau-trummer.at

PRODUKTE:
Buschenschank 
Wein: Welschriesling, 
Weißburgunder, Scheurebe, 
Gelber Muskateller, 
Morillon, Sauvignon blanc, 
Grauburgunder, 
Gelber Traminer, Frizzante

Obstbau Welser 

Andreas Welser ist Obstbauer aus Leidenschaft. Was sich in den 
hügeligen Obstgärten in Lipsch tut, kann sich wirklich sehen und 
auch essen lassen: Apfelbäume unterschiedlicher Sorten, Zwetsch-
ken, Pfirsiche und Kirschen sowie Sonderkulturen wie Erdbeeren, 
Himbeeren und Heidelbeeren gedeihen hier prächtig. Bei Ernte, 
Verarbeitung und Verkauf hilft die ganze Familie mit. Der Obst-
hof blickt auf eine lange Tradition zurück. Begonnen hatten sein 
Vater und seine Großmutter in den 1960er-Jahren mit dem Anbau 
schwarzer Ribiseln und einer kleinen Buschenschank. Heute steht 
der Betrieb für eine Vielfalt von Obst in bester Qualität. Besonders 
auf die hohe Anzahl verschiedener Apfelsorten ist Familie Welser stolz.

KONTAKT:
Am Hochwald 1
8423 St. Veit in der Südsteiermark
Tel.: 0664/134 54 22
andreas.welser@aon.at
obstbau.welser@aon.at

PRODUKTE:
Frisches Obst:
verschiedene Apfelsorten, 
Zwetschken, Pfirsiche, Kirschen, 
Erdbeeren, Himbeeren, Heidel-
beeren
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Café & Bistro Waggon 

Direkt an der „Sterzautobahn“ gelegen, ist der Waggon Treffpunkt 
für Jung und Alt. Willst du in gemütlicher Atmosphäre hausge-
machte regionale Produkte frühstücken und der Chefin bei der Zu-
bereitung des Mittagsmenüs oder der Pizzen zusehen? Am Abend 
bei guter Musik und toller Stimmung den Tag ausklingen lassen? 
Egal ob du deinen Geburtstag mit Freunden beim Frühstücks-
brunch feierst oder dich am Abend mit Freunden auf ein groß-
artiges Essen triffst. Im Café & Bistro Waggon bist du immer richtig 
und herzlich willkommen.

KONTAKT: 
Rabenhofstraße 8
8423 Rabenhof
Tel.: 0664/91 36 700
         0664/64 15 471
birgit.winter1@gmx.at

PRODUKTE:
Gasthaus 

GlaMUR-Spezialität: 
Gemütliches Frühstück, 
italienische Pizza und 
hausgemachte Burger

Kernöl Zurk 

Seit Jahrzehnten setzt Familie Zurk auf den Anbau des steirischen 
Ölkürbis. Otto Zurk verpresst die Kerne in einer alten traditionel-
len Ölpresse zu hochwertigem Kürbiskernöl. Auf den Ackerflächen 
der Familie präsentieren sich die Rahmenbedingungen wie Klima 
und Boden nahezu perfekt für den Anbau dieses typisch steirischen 
Produktes. Abgerundet mit der jahrelangen Erfahrung im Pressvor-
gang entsteht dabei eines der besten steirischen Kürbiskernöle 
mit einer gleichbleibend hohen Qualität: dunkelgrünes Öl mit röt-
lichem Schimmer mit verführerischem Duft nach Walnüssen und 
frischer Brotrinde.

KONTAKT:
Siebing 31
8481 St. Veit in der Südsteiermark 
Tel.: 0664/57 01 191
         0664/28 23 133
E-Mail: info@kernoel-zurk.at
www.kernoel-zurk.at

PRODUKTE:
Kürbiskernöl 
Produkte von Kürbiskernen,
gesalzen, natur, 
Kürbiskernpesto und 
Kürbiskernzwieback

32 25
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Siebinger Hof 

Der Siebinger Hof ist ein bodenständiges Dorfwirtshaus mit Augen-
merk auf innovative, heimische und internationale Küche im Trend 
der Zeit. Dahinter stehen „echte Wirtsleit“ mit viel Engagement für 
die Gemeinschaft im Ortsteil Siebing. Bereits seit dreieinhalb Jahr-
zehnten steht Helmut Radl nach dem Motto „aus echter Freude am 
Kochen“ am Herd. In der Küche setzt er auf „Kulinarisches von da-
hoam“ – Spezialitäten aus Siebing und Siebing-Umgebung! Dazu 
zählt jedenfalls auch der Kren, der sich von der Vorspeise bis zum 
Dessert in verschiedensten Verarbeitungsvarianten wiederfindet. 
Zudem ist das Wirtshaus eine „Pago-freie Zone“. Stattdessen wer-
den beste Fruchtsäfte aus der Region angeboten. 

KONTAKT: 
Siebing 15 
8481 St. Veit in der Südsteiermark 
Tel.: 03472/82 15
E-Mail: radl@siebingerhof.at 
www.siebingerhof.at 

PRODUKTE:
Gasthaus

GlaMUR-Spezialität: 
Saßtaler Variationen rund um 
den Kren mit Fischen aus dem 
steirischen Teichland und 
heimischen Freilandschweinen

Der Kreisler – Auf-Laden

Ein völlig neues Einkaufserlebnis an der südsteirischen „Sterzau-
tobahn“ bietet der Kreisler, Österreichs erstes vollautomatisiertes 
Lebensmittelgeschäft für regionale Produkte. Das Lebensmittelan-
gebot besteht dabei aus steirischen Spezialitäten, vom Kernöl über 
Schinken bis hin zu Milchprodukten, Wein usw. Der Einkauf geht 
für den Kunden völlig kontaktlos über die Bühne. Durch Photovol-
taik und Speicher ist der Nahversorgungspunkt energieunabhän-
gig. Auch sonst gleicht dieser Nahversorger mehr einer Tankstelle 
oder einem Drive-in, denn vor dem Shop können auch Elektroautos 
während des Einkaufs Strom tanken: reinfahren, aufladen, einkau-
fen, einladen und wegfahren. 

KONTAKT:
Technologiepark 5
8423 St. Veit in der Südsteiermark 
office@kreisler-steiermark.at 
www.kreisler-steiermark.at 

PRODUKTE:
Hofladen 
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Naturparkgemeinde an der südsteirischen Weinstraße

Die Naturparkgemeinde Straß in Steiermark liegt im Bezirk Leibnitz, direkt an der Grenze zu Slowenien, 
und ist geprägt von einer vielfältigen Landschaft – von steilen Weingärten über Blumenwiesen bis hin zur 
weiten Au- und Flusslandschaft. In Weitersfeld befindet sich die letzte Rollfähre, die über die Mur nach 
Sladki Vrh, einem Ortsteil von Šentilj in Slowenien, führt. Sie wird heute vor allem für den Radverkehr 
genutzt. Im Attemsmoor auf Entdeckungsreise gehen und in eine vielfältige Flora und Fauna eintauchen, 
Schloss Spielfeld bewundern und die Pfarrkirche Straß besichtigen sind nur einige der vielen Tätigkeiten, 
die man hier erleben kann.

MEHR INFORMATIONEN: 
8472 Straß in Steiermark
Hauptstraße 61
Tel.: +43 (0)3453/2509 - 0

www.strass-steiermark.gv.at

STRASS IN STEIERMARK
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Hofladen Aspek 

Familie Aspek aus Weitersfeld führt seit Generationen ihren bäuer-
lichen Betrieb. Vermarktet wird Schweinefleisch aus eigener Pro-
duktion in frischer und veredelter Form, sowie steirisches Kürbis-
kernöl. 
Die Schweine werden am Hof aufgezogen, geschlachtet und wei-
terverarbeitet. Damit fallen für sie keinen stressigen Transportwege 
an. Auch bezüglich der Haltung ist es der Familie Aspek wichtig, 
dass sich die Tiere am Hof wohlfühlen. Somit kann „stressfrei-
es Fleisch“ angeboten werden. Auf Vorbestellung werden auch 
Fleischplatten und Fleischkörbe zubereitet. 

Bernhard’s Bauernladen 

Wir sind gerne Bauern und stolz auf unsere Erzeugnisse.
Unser Hof wird schon seit Generationen als landwirtschaftlicher 
Betrieb geführt. Wir sind seit Jahren ein anerkannter Direktver-
markter mit hauseigener Schlachterei und können daher sehr gute 
Qualität vorweisen. 
Unsere Produktpalette reicht von Kernöl und Speck über Würstl 
und Aufstriche bis hin zum „guaten G‘selchtn“! Weiters bieten wir 
auch noch Wein, Schnaps, Apfelessig, Honig und Knabberkerne in 
verschiedenen Geschmacksrichtungen in unserem Hofladen an!

KONTAKT:
Weitersfeld 74
8473 Weitersfeld
Tel.: 03472/26 12
         0664/24 03 237
E-Mail: matthias.aspek@aon.at

KONTAKT: 
Gersdorfer Straße 101 
8472 Straß
Tel.: 0664/42 45 322
E-Mail: t.bernhard@gmx.at
www.bernhardsbauernladen.at 

PRODUKTE:
Selchfleisch, Würste, 
Aufstriche, Frischfleisch, 
Kürbiskernöl

PRODUKTE:
Selchfleisch (Schinken, Karree, 
Speck u.v.m.), Frischfleisch, 
Würste (Hauswurst, Knabber- 
nossi, Breinwurst u.v.m.), 
Aufstriche, Kürbiskernöl
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Hofstätter Mühle

Die Hofstätter Mühle liegt in Lichendorf im idyllischen unteren 
Murtal und ist eine der wenigen Mühlen, die noch ihrer ureigenen 
Funktion nachgehen und Mehle erzeugen. Nach dem Motto „vom 
Korn zum gutem Brot“ wird am Mühlenhof Holzofenbrot nach klas-
sischem Rezept in einem echten Holzofen gebacken. 
Das Brotbacken ist eine ganz besondere Leidenschaft von Maria 
Hofstätter. Kaum jemand weiß auch mehr über die unterschied-
lichen Mehle und die richtige Verwendung des Holzofens als sie. 
Hier kann man das Brotbacken vom echten Profi lernen. Typisch 
steirisch wird hier auch echtes steirisches Kürbiskernöl produziert.

Romana Vehovec – Huhs

Wir sind ein Familienbetrieb, den es bereits seit 1983 gibt. Unser 
Vorsatz ist es, nur die besten Produkte aus den eigenen und quali-
tativ hochwertigsten Rohstoffen herzustellen.
Dies beginnt bei der nachhaltigen Bewirtschaftung der Ackerflä-
chen, dem Anbau, der schonenden Ernte und der klimatisierten 
Lagerung unserer Kürbiskern- und Apfelessigprodukte.
So haben Sie als Kunde die Möglichkeit, unsere hervorragenden 
Produkte, die ständig frisch hergestellt werden, zu erwerben.

KONTAKT:
Lichendorf 43
8473 Straß in Steiermark
Tel.: 03472/2280 
         0664/33 61 597
E-Mail: office@hofstaetter-agrar.at
www.hofstaetter-agrar.at

KONTAKT:
Römerstraße 33
8472 Vogau
Tel.: 0664/38 00 075 
E-Mail: kernoel-huhs@aon.at

PRODUKTE:
Bauernbrot, Kernöl, Mehle, 
Agrarprodukte und Gartenbedarf 

PRODUKTE:
Apfelessig, Altsteirischer Apfel-
essig, Kürbisknabberkerne natur, 
geröstet & gesalzen, geröstet Va-
nille & Zimt, geröstet Schoko & 
Orange, steirisches Pesto, Kürbis-
kernöl 
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Ölhof Jost 

Seit vier Generationen bewirtschaftet die Familie Jost ihren Bau-
ernhof in der Marktgemeinde Straß in Steiermark. 
Der Hof, dessen Felder in der Südsteiermark liegen, entwickelte 
sich über Generationen stetig weiter. Durch die klimatisch günsti-
ge Lage reifen auf ihrem Hof verschiedenste Kulturen, der Ölkürbis 
gedeiht besonders prächtig. Dies kommt im unverwechselbaren 
Geschmack ihres Kernöls zum Ausdruck. 
Das Kernöl ist ab Hof erhältlich! Informationen und tolle Rezepte 
finden Sie auf www.oelhof-jost.at 

Das Heimlich Kaffeehaus

Ein Ort, an dem das Zusammenspiel von Moderne und Traditions-
bewusstsein zum Verweilen bei einer Tasse Kaffee einlädt. Für einen 
herrlichen Start in den Tag können Sie bei uns mit einem Frühstück 
oder bei einer liebevoll zubereiteten Mehlspeise die Seele baumeln 
lassen. Sobald es Frühling wird, gibt’s bei uns Eiskreationen von der 
Eismanufaktur Eis Greissler. Abends lädt Das Heimlich zum gemüt-
lichen Zusammensitzen bei einem Gläschen Wein, einem Bier oder 
einem Gin ein. Wir mischen, rühren und backen mit viel Liebe und 
verwenden dabei die besten Produkte aus unserer Region. Wir haben 
auf Mehlspeisen à la Oma und Mama zu jeder Tages- und Nachtzeit 
Lust. Eine richtige Kaffeetante und ein echter Kaffeeonkel eben.

KONTAKT:
Unterschwarza 33
8471 Seibersdorf
Tel.: 0699/81 445 258
E-Mail: ing.august.jost@aon.at 
www.oelhof-jost.at 

KONTAKT: 
Lichendorf 55/12
8472 Straß in Steiermark 
Tel.: 0650/35 57 404 
boehmwalder.linda@gmail.com
www.dasheimlich-kaffeehaus.com

PRODUKTE:
Kürbiskernöl

PRODUKTE:
Kaffeehaus

GlaMUR-Spezialität: 
Mehlspeisen à la Oma zu 
jeder Tages- und Nachtzeit

53 239
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Konditorei, Restaurant & Eissalon Koppitz 

Kommen Sie herein und lassen Sie sich von unserem Angebot rund 
um herrliche Torten- und Eiskreationen sowie italienischer Speziali-
täten verführen! Wir bieten Ihnen eine fast unerschöpfliche Aus-
wahl an Tortenkreationen und scheuen uns auch nicht, außerge-
wöhnliche Wünsche umzusetzen. Wir bieten Ihnen Vielfältigkeit 
für jeden Geschmack und verwöhnen Ihren Gaumen auf höchstem 
Niveau – denn die Konditorei Koppitz ist ein Traditionsunterneh-
men mit fast 100-jähriger Unternehmensgeschichte und familiärer 
Führung bereits in vierter Generation. 
Höchste Qualität hat für uns immer Priorität und die hochwertigen 
Zutaten stammen zum Großteil aus der regionalen Umgebung.

KONTAKT:
Hauptstraße 52
8472 Straß
Tel.: 03453/26 23-0
E-Mail: office@konditorei-koppitz.at
www.konditorei-koppitz.at

PRODUKTE:
Konditorei, 
Restaurant & Eissalon

GlaMUR-Spezialität: 
Eine unerschöpfliche 
Vielfalt an Tortenkreationen

Katilad 

Katrin Bernhard ist bekannt für ihre wunderbaren Kreationen von 
Marmeladen bis Chutneys – handmade with love. 
Einkochte Früchte, Kräuter und eingekochtes Gemüse – traditionel-
le Rezepte neu und kreativ interpretiert. Es ist für jeden Geschmack 
etwas dabei: von Birne & Gin über Marille & Weißer Schoki bis hin 
zu Paprika & Chili oder rote Zwiebel. Das Obst kommt von den Gär-
ten der Region, von kleinen Bauern, und wird meist von ihr selbst 
händisch geerntet. Das Gemüse wird zum größten Teil selbst an-
gebaut. Die vielen verschiedenen Chilisorten sind der ganze Stolz 
ihres Lebensgefährten Thomas mit dem „scharfen“ Daumen. Ge-
meinsam komponieren sie die pikanten Variationen. 

KONTAKT: 
Spielfelderstraße 8b
8472 Straß in Steiermark 
Tel.: 0664/43 57 476
E-Mail: shop@katilad.at
www.katilad.at 

PRODUKTE:
Marmeladen, Fruchtgelees, 
Chutneys, Gewürze

50 40
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Weingut Neubauer

Unsere Weinberge befinden sich auf einer Resche von nach Süden 
gerichteten Hügeln, die der Sonne von Tagesanbruch bis zum Son-
nenuntergang ausgesetzt sind. All diese Elemente, die Liebe, mit 
der die Weinberge betreut werden, die mit den Händen durchge-
führte Weinlese sind Faktoren, die dazu beitragen, einen Wein von 
großer Persönlichkeit und Qualität zu keltern.
Neben unseren Weinen sind auch unsere Brettljaus‘n oder unser 
G‘selchtes eine Spezialität. Selbstgemachtes Bauernbrot sowie 
Kräuter aus dem eigenen Garten runden einen unvergesslichen 
Besuch ab. Unser Gästehaus befindet sich neben der Buschen-
schank mit Ausblick auf die Weinberge und das Schloss Spielfeld. 

KONTAKT:
Am Weinberg 1
8471 Spielfeld
Tel.: 03453/ 2651
E-Mail: weingut.neubauer@aon.at
www.neubauer-weine.at 

PRODUKTE:
Weingut, Buschenschank, Gäste-
zimmer
Welschriesling, Weißburgunder, 
Chardonnay, Sauvignon blanc, 
Gelber Muskateller, Sämling 88, 
Zweigelt Blau, Zweigelt Barrique, 
Rosé, Chardonnay-Auslese, Char-
donnay Barrique, Schaumwein

Mur Pur – das steirische Murerlebnis

Karl Schober von Mur Pur bietet unvergessliche Erlebnisse in den 
idyllischen und unverwechselbaren Aulandschaften der Mur aus 
einer völlig neuen Perspektive. Perfekt für Firmen- oder Familien-
ausflüge oder auch Freundesgruppen – das Angebot reicht von Raf-
ting- und Kanutouren bis hin zu Zillentouren. Für entsprechende 
kulinarische Versorgung ist ebenfalls bestens gesorgt! 
Es findet sich für alle Lebenslagen ein richtiges Wassergefährt. Vom 
Startplatz in Oberschwarza können Sie murabwärts vier verschie-
dene Stationen anfahren – je nach Lust und Laune. Lernen Sie die 
einzigartige Naturlandschaft im Biosphärenpark unteres Murtal 
kennen und lieben.

KONTAKT: 
Oberschwarza 24
8471 Spielfeld
Tel.: 03453/66 43
         0699/11 522 057
E-Mail: radler1@a1.net 
www.murpur.at

PRODUKTE:
Kanu- und Zillenfahrten 
auf der Mur

58 240

© 
M

ich
ae

la 
Lo

rb
er

© 
M

ich
ae

la 
Lo

rb
er



85

Weingut und Buschenschank am Obegg 

Sie wissen ein edles Tröpfchen zu schätzen, lieben die Atmosphäre, 
die Ihnen eine Buschenschank bietet und sind ein Verehrer kulina-
rischer steirischer Spezialitäten ... dann fühlen Sie sich bei uns mit 
Garantie wohl.
Als Familienbetrieb bewirtschaften wir unser Weingut und wohnen 
auch mittendrin. Wir sind stets um hochwertige Qualität unserer 
Weine, Edelbrände und steirischen Gaumenfreuden bemüht. In 
der Buschenschank gibt es Schmankerln nach guter steirischer 
Hausfrauenart. Gerne gibt der Hausherr seinen Freunden und Gäs-
ten Tipps rund um den Wein und bietet Verkostungen an.

KONTAKT: 
Am Obegg 1 
8471 Spielfeld 
Tel.: 0664/41 16 714
E-Mail: info@trummerwein.at
www.trummerwein.at 

PRODUKTE:
Wein, Chardonnay, 
Muskateller, Sauvignon blanc, 
Weißburgunder, 
Welschriesling, Zweigelt, 
Edelbrände, Fruchtsäfte

Oliver kocht

Oliver kocht – Carina serviert: Erleben Sie außergewöhnlichen Ge-
nuss in gemütlicher Atmosphäre. Hier werden Sie zugleich mit re-
gionaler Beständigkeit & moderner Kochkunst verwöhnt.
Sie schaffen es immer wieder aufs Neue, ihre Gäste mit speziellen 
Kreationen zu überraschen. Dabei legen sie großen Wert auf regio-
nale und saisonal verfügbare Produkte. 
Direkt am Gasthof stehen das ganze Jahr über 40 Stellplätze für 
Wohnmobile & Wohnwägen zur Verfügung. Der Frühstücksservice 
verschafft Ihnen einen gelungenen Start in den Tag. Ein idealer 
Ausgangspunkt für Ausflüge in die beeindruckenden Regionen 
rund um die Mur. 

KONTAKT: 
Unterschwarza 1 
8471 Spielfeld 
Tel.: 03453/21 001
E-Mail: servus@oliverkocht.at 
www.oliver-kocht.at 

PRODUKTE:
Gasthaus

GlaMUR-Spezialität: 
regionale Beständigkeit,
abgerundet mit moderner 
Kochkunst

241 52
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Weingut Erich & Walter Polz

Das Weingut Erich & Walter Polz liegt in einer der besten Rieden 
der Südsteiermark. Es sind die über Jahrzehnte gesammelten Er-
fahrungen, Nachhaltigkeit im Denken und Handeln sowie ein kom-
promissloser Qualitätsanspruch, die aus einer guten Ernte einen 
charaktervollen Wein machen. So steht der Name Polz seit vielen 
Generationen für ein nahezu von Hand herausgearbeitetes Terroir, 
das unsere ganze Leidenschaft und die Liebe zum Detail im Glas 
erlebbar macht.
Diese Werte wurden federführend von den Brüdern Erich & Walter 
Polz am Familienweingut gelebt. Seit Kurzem hat die vierte Gene-
ration das Ruder im Familienbetrieb übernommen.

Weingut Primus

Das Weingut Primus am Grassnitzberg gehört zu den Top-Adressen 
in der Südsteiermark. Seit Jahren arbeiten die Brüder Christian 
und Thomas Polz hart an der Qualität ihrer Weine. Besonderes Au-
genmerk wird auf naturnahe und schonende Bewirtschaftung der 
Weingartenflächen gelegt. Inmitten der malerischen Weinberge 
der Südsteiermark bietet Ihnen das Weingut Primus eine Buschen-
schank, in der der hauseigene Wein ausgeschenkt wird. Wander-
wege beginnen direkt vor der Tür. Wer die Südsteiermark intensiv 
erleben möchte, der fährt nicht nur dem Genuss entgegen, son-
dern bleibt gleich für länger. Am besten in einem der komfortablen 
Winzerzimmer am Weingut.

KONTAKT:
Am Grassnitzberg 39 
8472 Spielfeld
Tel.: 03453/23 01
E-Mail: weingut@polz.co.at
www.polz.co.at

KONTAKT: 
Am Grassnitzberg 15 
8472 Straß 
Tel.: 03453/39 11 
E-Mail: weingut@primus.cc
www.primus.cc 

PRODUKTE:
Welschriesling, Weißburgunder, 
Gelber Muskateller, Chardonnay, 
Sauvignon blanc, Grauburgun-
der, Traminer, Riesling, Zweigelt, 
Pinot Noir, Sekt

PRODUKTE:
Wein: Sauvignon blanc, Gelber 
Muskateller, Weißburgunder, 
Chardonnay, Welschriesling, 
Traminer 
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Zur Hittn – Manuel Trummer 

Auf „Zur Hittn“ direkt an der letzten intakten Rollfähre an der Mur. 
Inmitten der malerischen Landschaft der Murauen verzaubert die 
moderne Buschenschank Radfahrer, Wanderer und Ausflügler mit 
regionalen Buschenschank-Schmankerl und Grill-Spezialitäten. Im 
schattigen und gemütlichen Garten sitzen Sie direkt am Murufer 
mit Blick auf die Rollfähre. 
Für „30 Personen, 7 Stück Vieh oder ein beladenes landwirtschaftli-
ches Fuhrwerk“ war die Murfähre in Weitersfeld einst vorgesehen; 
heute sind es doch eher Radfahrer, die die letzte intakte Rollfähre 
an der Mur benutzen. Direkt am Murradweg gelegen, bringt sie 
Sie an einem Stahlseil hängend ans andere Ufer nach Slowenien. 

Vinofaktur Genussregal Südsteiermark 

Den Geschmack der Steiermark, von Wein über Kernöl bis hin zu 
Schokolade, ist in der Vinofaktur mit dem Genussregal Südsteier-
mark für die ganze Familie erlebbar. Am Beginn der Südsteirischen 
Weinstraße in Vogau vereint die Vinofaktur mit dem Genussregal 
die Genüsse von Österreichs grünem Herzen. Feinschmecker, egal 
ob große oder kleine, kommen voll auf ihre Kosten. Über 1.000 
Weine und Sekte machen die Vinofaktur zur größten Gebietsvino-
thek der Steiermark – purer Einkaufsgenuss auf 1.700 Quadrat-
metern. Hier finden Gäste die größte Vielfalt an südsteirischen Ge-
biets-, Orts- und Riedenweinen sowie auch edle Destillate bis hin 
zu hausgemachten Würsteln und würzigem Käse.

KONTAKT:
Weitersfeld a.d. Mur 210
8473 Straß
Tel.: 0676/51 03 029
manueltrummer1@gmail.com  

KONTAKT: 
An der Mur 13 
8472 Vogau 
Tel.: 03453/40 67 70 
E-Mail: office@genussregal.at
www.vinofaktur.at
www.genussregal.at 

PRODUKTE:
Gasthaus, Heuriger, 
Ausflugsziel

PRODUKTE:
Wein, Fruchtsäfte, Fleischwaren, 
Essig, Kürbiskernöl und weitere 
Öle, Antipasti (Eingelegtes, sauer 
und süß), Honig & Marmeladen, 
Knabberkerne, Knabbergebäck, 
Süßwaren, Spirituosen (Schnaps, 
Gin, Wermut, Rum etc.) 
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Wein-Idylle und ein Familienort der besonderen Art

Die Marktgemeine Tieschen liegt umgeben von Weinbergen am Fuße des Königsberges. Tieschen ist ein 
Urlaubsort für Wanderungen vom TAU-Weg über den Sonnengesangsweg bis hin zur „Basaltspalte“ – 
für sportlich Aktive das familienfreundliche Freibad, für Weinliebhaber die Vinothek im JUFA Hotel, für 
Naturfreunde und alle, die sich einfach eine schöne Auszeit gönnen. Entlang des 16 Kilometer langen 
TAU-Weges am Königsberg gibt es eine Aussichtsplattform der besonderen Art. Sie blicken durch den 
Flaschengucker und genießen den Blick über Tieschen bis Slowenien und Kroatien.

MEHR INFORMATIONEN: 
8355 Tieschen 55
Tel.: +43 (0) 3475/2301

www.tieschen.gv.at

TIESCHEN
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Weingut & Buschenschank Altenbacher 

Familie Altenbacher aus der Gemeinde Tieschen führt ein Weingut 
und eine Buschenschank. Nach dem Motto „Altes bewahren, Neues 
zulassen und mit der Natur leben“ – bewirtschaften sie Rebflächen 
auf vulkanischen Böden, die die Weine im Vulkanland Steiermark 
DAC so unverwechselbar machen. Nur gesunde, ausgereifte und 
von Hand selektionierte Trauben bringen exzellente Weine hervor, 
die national und international ausgezeichnet werden. Neben dem 
Wein führt die Familie auch eine Buschenschank, die mitten in den 
hauseigenen Weingärten liegt und ausgezeichnete Produkte an-
bietet. Sobald die Ausgangsbeschränkungen aufgehoben werden, 
sollte man sich vor Ort davon überzeugen.

Buschenschank Eberhart

Der sympathische Familienbetrieb der Familie Eberhart liegt am 
Fuße des Königsbergs. Im Holzofen wird frisch das Brot gebacken – 
eine herrliche Unterlage für Verhackerts, Leberaufstriche und auch 
für eine Brettljause. Immer wieder köstlich: die Winzerjause oder 
auch der Aronia-Genuss-Teller.
Der Familienbetrieb besteht seit vier Generationen. Drei Genera-
tionen betrieben eine gemischte Landwirtschaft, doch seit 1970 ist 
der Weinbau Hauptbetriebszweig. Ziel ist es, mit einer konsequen-
ten naturnahen Weinbaubearbeitung sowie mit professioneller 
Kellerarbeit die Weine immer auf dem höchsten Qualitätsstandard 
zu halten. 

KONTAKT:
Tieschen 42
8355 Tieschen
Tel.: 03475/72 85
         0664/19 24 550
info@weingut-altenbacher.at
www.weingut-altenbacher.at 

KONTAKT: 
Pichla 16
8355 Tieschen 
Tel.: 03475/25 31
         0664/51 15 949
E-Mail: info@eberhartweine.at
www.eberhartweine.at 

PRODUKTE:
Buschenschank
Wein: Frizzante, Destillate & 
Liköre

PRODUKTE:
Buschenschank
Wein: Chardonnay, Muskateller, 
Riesling, Sauvignon blanc, 
Weißburgunder, Welschriesling, 
Pinot Noir, Zweigelt

130 134
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Weingut Engel – Engel Weine & mehr

Inmitten der wunderbaren Weinlandschaft rund um die Marktge-
meinde Tieschen mit idyllischen Weingärten, fruchtbarer Erde so 
rot wie das Feuer längst erloschener Vulkane und einem panno-
nisch mediterranen Klima liegt das Weingut der Familie Engel. Als 
junger Quereinsteiger und Querdenker legte Simon Engel 2006 
den Grundstein für das Weingut. Mit eigenen Visionen und mit 
Unterstützung einer freigeistigen Familie katapultierte sich der 
Jungwinzer beinahe mit der Wucht eines Vulkanausbruchs an die 
Spitze der steirischen Weißweinproduzenten. Das pulsierende 
Kulturleben auf dem Weingut macht das beschauliche Pichla bei 
Tieschen zu einem kulturellem Hotspot im Vulkanland. 

Monika Heck – „Erlkönig“

Monika & Hans-Peter Heck produzieren seit ca. zehn Jahren aus 
Leidenschaft blaue Tafeltrauben mit stets höchstem Qualitätsan-
spruch an das Produkt. 
Da die Trauben zu 100 % ohne Pflanzenschutzmittel produziert 
werden, gibt es seit 2018 auch einen Traubensaft namens ERLKÖ-
NIG. Er besticht durch sein einzigartiges Wald- & Erdbeeraroma & 
ist vor allem ehrlich, regional nachhaltig und gesund. 
Gespritzt und in der 0,33 l-Glasflasche ist er der ideale Durstlöscher 
für unterwegs. Abgerundet wird das Angebot vom edlen Erlkönig 
Frizzante, der sich perfekt als Aperitif oder als Begleiter durch einen 
schönen Abend eignet.

KONTAKT:
Pichla 20 
8355 Tieschen
Tel.: 03475/25 33
         0664/45 03 391
E-Mail: engel@engelweine.at
www.engelweine.at

KONTAKT: 
Laasen 55
8355 Tieschen 
Tel.: 0664/53 23 939
E-Mail: info@erlkoenig.at
www.erlkoenig.at 

PRODUKTE:
Wein, Welschriesling, 
Weißburgunder, Chardonnay, 
Grauburgunder, Sämling 88, 
Sauvignon blanc, 
Gelber Muskateller, Riesling, 
Gelber Traminer, Traminer, 
FOX Frizzante, Muscaris

PRODUKTE:
Traubensaft, Frizzante, 
Tafelobst – Trauben

133 131
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Weinbau & Buschenschank Hopfer

Das idyllische Kellerstöckl des Großvaters mit ein paar Weinstöcken 
war der Ausgangspunkt für die Geschichte des recht jungen Wein-
baubetriebes. Heute produziert die Familie Hopfer auf den Rieden 
Königsberg, Aunberg und Patzenberg hochwertige und mehrfach 
ausgezeichnete Weine. Jungwinzer Mario, ausgebildeter Wein-
bauingenieur, verleiht den Weinen seine Handschrift. 
Das liebevolle Kellerstöckl mit dem natürlichen Streuobstgarten ist 
der Standort des familiär geführten Buschenschanks. Bei der Jause 
wird vor allem auf eines gesetzt: Regionalität! Daher werden die 
Zutaten, wo immer es möglich ist, von regionalen Produzenten be-
zogen.

JUFA-Hotel Tieschen – Bio-Landerlebnis

Der gemütliche Landstil des Feriendorfes JUFA Tieschen vereint tra-
ditionelle Wellness mit Urlaub am Bauernhof. Ein Mini-Kinderbau-
ernhof und idyllische Nutzgärten lassen den Landalltag tatsächlich 
„er-leben“: Hier erfahren Kids und Erwachsene direkt vor Ort Wis-
senswertes über Nutzpflanzen und Hoftiere. Während Kinder in 
den weitläufigen Spielbereichen Raum zum Austoben haben oder 
im Streichelzoo tierische Freundschaften schließen, entspannen 
sich Eltern auf der Sonnenterrasse oder im hauseigenen Schwitz-
stadl. 2019 eröffnete man neben einem neuen Indoor-Spielplatz 
auch eine Vinothek mit Genussladen, wo sich die Winzerinnen und 
Winzer rund um Tieschen präsentieren.

KONTAKT:
Größing 46
8355 Tieschen
Tel.: 0664/14 01 433
kontakt@hopfer-weine.at
www.hopfer-weine.at

KONTAKT: 
Patzen 90
8355 Tieschen 
Tel.: 05/70 83 410
         0664/807 834 10
E-Mail: tieschen@jufa.eu 
www.jufa.eu/hotel/tieschen 

PRODUKTE:
Buschenschank
Wein: Welschriesling, Gelber 
Traminer, Weißburgunder, 
Sämling 88, Blauer Zweigelt,
Apfelwein, Cider, Obstsaft

PRODUKTE:
Hotel, Erlebnis, Vinothek

128 138
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Kobatl Biohof – Vino la (R)evolution

Kobatl ist der Vulgoname des Hofes der Familie Gangl am Fuße des 
Königsberges. Kobatl steht für eine nachhaltige biologische Bewirt-
schaftung seiner Flächen. So werden seine Produkte aus den Wein-, 
Obst- und Ackergärten zu wahren genussvollen Lebensmitteln, in-
mitten der Natur und auf Erde gewachsen. Alles, was in ihren Gär-
ten wächst, wird im Hofladen in veredelter Form angeboten. 
Eine wahre Besonderheit sind die PIWI-Weine von Winzer Michael 
Gangl. Die Traube zeigt im Kobatl-Wein, was sie von der Natur 
mitbekommen hat. Zudem umfasst Kobatls Vielfalt: Kürbiskernöl, 
Pesto, Essig, Cider, Fruchtsäfte. Am besten informieren Sie sich vor 
Ort beim Hofladen während einer Verkostung über Kobatls Vielfalt.

Weinhof Sorger

Unser Familienbetrieb liegt in Tieschen, inmitten des Weinbauge-
bietes Vulkanland Steiermark. 
Wunderschön gereihte Weingärten auf sanften Hügeln, fruchtbare 
Böden und das milde Klima bestimmen die hohe Wertigkeit unse-
res Terroirs. Zusammen mit unserer naturnahen und nachhaltigen 
Produktionsweise, viel Handarbeit und selektiver Traubenlese ge-
deihen hier herkunftstypische Weine mit individuellem Charakter. 
Die Verantwortung für unsere Reben, unsere Böden, sowie die rich-
tigen Entscheidungen im Keller zu treffen, inspiriert uns jeden Tag 
aufs Neue. Unser Ziel ist es, mit langlebigen eleganten Weinen das 
Potenzial unserer Heimat aufzuzeigen.

KONTAKT:
Pichla 31
8355 Tieschen
Tel.: 0664/12 95 955 
E-Mail: info@kobatl.at 
www.kobatl.at 

KONTAKT: 
Patzen 11
8355 Tieschen 
Tel.: 0664/13 45 861
E-Mail: wein@weinhof-sorger.at
www.weinhof-sorger.at

PRODUKTE:
Piwi Weine: Cabernet blanc, 
Rebell, Souvignier gris, 
Sauvignac, Muscaris, Orange 
Cider, Fruchtsäfte, Essig, 
Kürbiskernöl

PRODUKTE:
Weine: 
Scheurebe, Weißburgunder, 
Gelber Muskateller, Sauvignon 
blanc, Die Rosi, Muscaris 
Frizzante 
Gin, Zigarrenbrand, 
Kürbiskernöl
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Steintal-Alpaka

Im sogenannten Steintal, abseits der Hauptverkehrsstraßen und 
umgeben von Weinbergen, Wiesen und Wäldern, entstand aus ei-
nem einstigen Bauernhof (vulgo Weber) der „Steintal-Alpaka“-Hof!
Unser Ziel und auch Philosophie war es von Beginn an, die Mes-
sage „Wer einmal in die Augen eines Alpakas blickt, der hat sich für 
immer in diese einzigartigen Lebewesen verliebt!“ zu vermitteln. 
Jedes unserer Tiere hat seinen ganz eigenen und liebenswürdigen 
Charakter. Sie haben jedoch auch alle Gemeinsamkeiten: Sie sind 
aufgeweckt, neugierig, interessiert, liebenswürdig und einfach 
zum Verlieben! Besuchen Sie den Alpaka-Hof samt Hofladen oder 
begleiten Sie eine Wanderung mit unseren Steintal-Alpakas.

Fleischerei Tschiggerl 

Für die Fleischerin Martina Tschiggerl ist es wichtig zu wissen, 
woher das Fleisch kommt. Daher bezieht sie ihr Fleisch – ob Rind, 
Schwein oder Geflügel – ausschließlich aus dem Vulkanland.
Vom besten Steak über Filets vom Vulkanlandschwein bis hin zu 
Wurst- und Rohschinkenspezialitäten bietet die Fleischerei Genuss 
auf hohem Level. Die Produkte „Tau Rohschinken“, in Zusammen-
arbeit mit den Tieschner Tau-Winzern, und „VulkanWurzn“, her-
gestellt am Fuße des Königsberges, einem erloschenen Vulkan, 
zeigen die Innovationskraft und große Verbundenheit mit der Re-
gion. Daneben gibt es in der Fleischerei auch ein Genussregal mit 
Spezialitäten heimischer Produzenten. 

KONTAKT:
Grössing 12
8355 Tieschen
Tel.: 0664/45 47 619
info@steintal-alpaka.at
www.steintal-alpaka.at 

KONTAKT: 
Tieschen 99
8355 Tieschen 
Tel.: 03475/25 48
E-Mail: info@martinatschiggerl.at 
www.martinatschiggerl.at 

PRODUKTE:
Produkte rund um die Alpaka-
wolle (Schuheinlagen, Wolle, 
Hauben, u.v.m.), Alpa Ka-Ka 
-Dünger, Alpaka-Keratinseife, 
Freilandeier

PRODUKTE:
Rindfleisch, Schweinefleisch, 
Selchwaren, Rohschinken, 
Rohwurst
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Buschenschank Urbas Keller – 
Tropper Franz

Mitten in Tieschen am Fuße des Königsberges liegt der urige Ge-
wölbekeller der Familie Tropper – der Buschenschank Urbas Keller. 
Genießen Sie das gemütliche Ambiente und kulinarische Lecker-
bissen aus der Region: Buschenschankjause mit Produkten aus der 
Umgebung, selbstgebackenes Bauernbrot, Weine aus dem eige-
nen Weingut und für Naschkatzen süße selbstgemachte Leckerei-
en. Als besonderes Angebot bietet die Familie Tropper auch eine 
SELBSTBEDIENUNGSECKE mit „Durstlöscher“ für Wanderer an (Qua-
litätsweine und andere Getränke sowie steirisches Kürbiskernöl).

KONTAKT:
Tieschen 8
8355 Tieschen
Tel.: 0664/736 37 805 
E-Mail: franztropper@aon.at 
www.urbaskeller.at 

PRODUKTE:
Buschenschank
Weine: Welschriesling, 
Weißburgunder, Sämling 88, 
Gelber Muskateller, 
Sauvignon blanc, Chardonnay 
Franzzante, 
Kürbiskernöl

135
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SLOWENISCHE BETRIEBE

Apače 

Steyer Weine 
Plitvica 10, 9253 Apače 
+386 31 768 026, +386 41 768 026 
steyer.vina@siol.net 
Weinbau

Bauernhof Škrobar
Črnci 45a, 9253 Apače 
+386 31 710 359, skrobar.irena@gmail.com 
Verkauf von frischem Schweinefleisch, Fleischprodukten 
sowie verschiedenen Produkten für den Grill

Bauernhof Grobnik
Nasova 26, 9253 Apače
+386 40 148 019, franc.grobnik@gmail.com
Landwirtschaft, Kürbiskernölproduktion

Bauernhof Pivar
Lutverci 22, 9253 Apače 
+386 41 244 267, igor.pivar@ario.net 
Gemüseproduktion und -verarbeitung

Bienenzucht Rugole 
Žiberci 10, 9253 Apače
+386 31 514 010, arugole@gmail.com 
Bienenzucht

Kimo Kürbisöl - Niko Mulec
Žepovci 16, 9253 Apače
+386 31 699 100, info@kimo.si
Anbau und Herstellung von Kürbiskernöl

Imbissbude Bicikl
Črnci 63, 9253 Apače
+386 41 766 230, klavdija.bratusa@gmail.com
Gastronomie

Gasthaus im Dorf Bei Marko
Nasova 38, 9253 Apače
+386 51 645 140, + 386 2 703 23 54
mitja.marko@hotmail.com
Gastronomie

Imbissbude Bei Urška
Plitvica 10a, 9253 Apače
+386 31 701 128, perkoeva@gmail.com
Gastronomie

Carmel Ranch
Stogovci 54, 9253 Apače
+386 2 563 14 35, +386 31 747 559 
info@carmel-ranch.eu, promina63@gmail.com
Gastronomie und Tourismus

Bauernhof Kranjec
Lutverci 19, 9253 Apače
+386 41 357 329, akranjec17@gmail.com
Anbau und Verarbeitung von eigenen ökologischen Getreiden, 
Müllerei, Teigwaren

Haus der Leckereien Semler
Apače 128, 9253 Apače; prodajalna: Apače 47
+386 41 914 864 
hisadobrotsemler@gmail.com
Ökologischer Anbau von Getreide, Backen von hausgemachten 
Spezialitäten, Verkauf von Lokalprodukten

Bienenzucht Kozar-Vučko
Apače 156, 9253 Apače
+386 51 311 825, pinarello79@gmail.com

Bauernhof Biček - Peček
Žepovci 66, 9253 Apače
+386 31 289 730, saso.pecek@kz-radgona.si
Landwirtschaft

Gasthaus und Unterkunft Vrtnica
Zgornje Konjišče 2, 9253 Apače
+386 40 371 704, gostilna.vrtnica@gmail.com
Gastronomie

Bauerhof Štuhec
Črnci 65, 9253 Apače
+386 41 409 068
Anbau und Herstellung von Kürbiskernöl

Bienenzucht Zidarič
Žepovci 6, 9253 Apače 
+386 41 587 675, matjaz001.zidaric@gmail.com
Bienenzucht

Gasthaus und Pizzeria AS
Apače 42, 9253 Apače 
+386 31 585 048, gostilnainpicerijaas@gmail.com
Gastronomie

TRZ Zgornje Konjišče - Ribiški dom Zgornje
Konjišče 16a, 9253 Apače
+386 (0) 41 815 836, Jernej.lebar@gmail.com

Gästehaus und Unterkunft Kozel
Žiberci 37, 9253 Apače 
+386 22 569 80 14, info@gostilna-kozel.si
Gastronomie und Tourismus
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Benedikt
Gasthaus auf dem Bauernhof Kaučič
Trstenik 21, 2234 Benedikt
+386 40 186 650, gos.kaucic@gmail.com

Bauernhof Merčnik
Vinogradniška pot 16, 2234 Benedikt
+386 31 528 006, mercnik@gmail.com 

Touristenbauernhof und Apartments Rajšp
Breznikova cesta 23, 2234 Benedikt
+386 31 833 158, apartmajirajsp@gmail.com
Touristenbauernhof

Schneckenfarm – Familie Fras
Trotkova 31, 2235 Sv. Trojica
+386 40 195 940, info@noela.si

Cerkvenjak
Urlaub am Bauernhof-Firbas
Cogetinci 60, 2236 Cerkvenjak
+386 31 855 814, info@firbas.com

Gasthaus und Tourismus Breznik 
Komarnica 4, 2236 Cerkvenjak
+386 2 7034 133, +386 31 706 286
info@turizembreznik.si

Gasthaus Ploj 
Smolinci 88, 2236 Cerkvenjak
+386 41 728 999, posta@gostinstvo-ploj.net 

Bio-Bauernhof Plohl
Andrenci 74, 2236 Cerkvenjak
+386 41 410 661, petra.znidaric@gmail.com 

Gasthaus pri Antonu
Cerkvenjak 28, 2236 Cerkvenjak
+386 2 729 50 50, info@priantonu.com

Weinbau Pučko
Stanetinci 29B, 2236 Cerkvenjak
+386 31 494 878, vinotoc.pucko@gmail.com 

Duplek
Burg Vurberk und Gaststätte Huda Liza
Vurberk 85, 2241 Spodnji Duplek
+386 68 136 320, hudaliza3@gmail.com
Gasthof

Haus der Weine Kokol 
Ciglence 20, 2241 Spodnji Duplek
+386 41 600 205, hisavin.kokol@gmail.com 
Weinbau

Bio- und Lernenbauernhof Lenič 
Zgornja Korena 41, 2242 Zgornja Korena
+386 40 882 479, ekokmetijalenic@yahoo.com 
Urlaubsbauernhof Slanič
Žikarce 37, 2242 Zgornja Korena
+386 41 996 131

Gornja Radgona
Pachamama Center 
Kunova 13, 9245 Spodnji Ivanjci
+386 31 270 943, luz.pachamama@gmail.com
Bio-Bauernhof

Radgonske gorice d. o. o.
Jurkovičeva 5, 9250 Gornja Radgona 

+386 2 564 85 10, prodajalna@radgonske-gorice.si
Weinbau, Weinhandlungen und Tourismus

Bauernhof Sukič
Podgrad 33, 9250 Gornja Radgona
+386 41 458 350, EKOSUKIC@gmail.com
Bio-Bauernhof

Haus der Schaumweine Frangež 
Hercegovščak 41a, 9250 Gornja Radgona 
+386 41 716 527, info@hisapenin.com
Weinbau, Weinhandlungen und Tourismus

Restaurant Šmid
Partizanska cesta 42, 9250 Gornja Radgona
+386 561 12 20, info@restavracijasmid.si
Gastronomie

Gasthaus Mencinger
Črešnjevci 93, 9250 Gornja Radgona
+386 40 470 769, info@gostilna-mencinger.si
Gastronomie

Benko Tourist Farm
Spodnja Ščavnica 10, 9250 Gornja Radgona
+386 31 314 667, benkomi20@gmail.com
Touristische Farm

Jurovski Dol
Dobrina-Genossenschaft
Jurovski Dol 1, 2223 Jurovski Dol
+386 51 388 343, info@zadruga-dobrina.si 

Weinbau Toplak
Zg. Partinje 117, 2223 Jurovski Dol
+386 41 402 065, vinogradnistvo.toplak@gmail.com
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Križevci
Grily Naturae
Vučja vas 50, 9242 Križevci pri Ljutomeru
+386 31 206 687, matej.osterc@gmail.com
Kräuterheilkunde, Bienenzucht, Obstbau, Landwirtschaft, 
Schweinezucht, Weinbau

Bauernhof Koroša
Križevci pri Ljutomeru 50, 9242 Križevci pri Ljutomeru
+386 51 605 856, kmetija.korosa@gmail.com
Fleischverarbeitung anf dem Bauernhof

Weinbau Familie KOS 
Ključarovci 66, 9242 Križevci pri Ljutomeru
+386 41 357 520, +386 41 620 568
vinogradnistvokos@gmail.com
Landwirtschaft: Weinbau und Weinproduktion

Bauernhof Paldauf & BeEko
Vučja vas 37, 9242 Križevci pri Ljutomeru
+386 51 680 711, info@paldauf.si
Ökologische Landwirtschaft

Bauernhof J.A.N.A.
Dobrava 8, 9242 Križevci pri Ljutomeru
+386 51 438 368, jana.divjak@gmail.com
Obstbau (Anbau und Verarbeitung von Aronia)

Bauernhofbeda Ros 
Vučja vas 4, 9242 Križevci pri Ljutomeru  
domacija.ros@gmail.com
Landwirtschaft, Tierzucht

Lenart
Gasthaus Šiker 
Močna 7, 2231 Pernica

+386 51 300 090, gostilna@siker.si

Gasthaus 29
Trg osvoboditve 16, 2230 Lenart
+386 41 643 144, simon.fekonja@siol.net

Urlaubsbauernhof Bunderla
Spodnji Žerjavci 41, 2230 Lenart
+386 31 447 782, andreja.bunderla@gmail.com
Urlaubsbauernhof

Bauernhof Kramberger-Šteinbauer
Spodnji Porčič 20, 2230 Lenart
+386 41 415 696, kmetija.kramberger@gmail.com

Weinbau Šebart
Lormanje 22B, 2230 Lenart
+386 41 441 809, marko.sebart@gmail.com

Imkerei Zarnec
Jurovska cesta 28, 2230 Lenart
+386 40 894 118, zarnec.jozica@gmail.com

Bauernhof Titan-Čuček 
Radehova 1, 2230 Lenart
+386 31 216 678, darinkact@gmail.com

Weingut Kramberger
Spodnje Partinje 37, 2230 Lenart
+386 31 232 703, info@vina-kramberger.si

Imkerei und Apitherapie 
Vogrinčič Močna 81, 2231 Pernica
+386 41 643 600, karl@apicebelarstvo.si

Obstbauernhof Kocbek 
Spodnja Voličina 10, 2232 Voličina
+386 41 652 946, renato.kocbek@gmail.com

Obstbau Slanič
Selce 58, 2232 Voličina
+386 31 234 766, milko.slanic@gmail.com

Ljutomer
Bauernhof Vargazon
Cven 14, 9240 Ljutomer
+386 31 228 291, anja.krizanic90@gmail.com
Verarbeitung von lokalem Schweinefleisch

Restaurant Mitra
Prešernova ulica 28, 9240 Ljutomer
+386 41 246 430, dominik@mitra-ljutomer.si

Ökologische Touristenfarm Vrbnjak
Kuršinci 19, 9243 Mala Nedelja
+386 31 705 646, tk.vrbnjak@gmail.com 
Touristische Farm

Töpferei Žuman
Janka Ribiča 6, 9240 Ljutomer
+386 41 515 979, loncarstvo.zuman@siol.net
Töpferei und Backen der Prleška gibanica

Appartements und Zeltplatz Silva
Cezanjevci 8, 9240 Ljutomer
+386 41 423 320, ttzvlado@gmail.com
Unterkunft in Appartements, Bungalows und Zeltplatz

Bauernhof Košar
Stročja vas 40, 9240 Ljutomer
+386 31 220 336, darko-kosar@siol.net
Herstellung von Ölen und Fetten

Obstbau Trstenjak, Laden „Špajza“ 
Stročja vas 46, 9240 Ljutomer
+386 41 413 663, info@naravnisok.si
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TIC Jerusalem und Weinhandlung
Jeruzalem 8, 2259 Ivanjkovci
+386 61 812 620, ticjeruzalem@gmail.com
Informationsbüro, Vinothek und Andenkenladen 

SKZ Ljutomer Križevci z.o.o.
Ulica Rada Pušenjaka 8, 9240 Ljutomer
+386 2 585 8510 +386 2 585 1504
tajnistvo@skz-lk.si
Allgemeine Landbaugenossenschaft

Pihlars Gehöft Stari hrast
Radomerje 3, 9240 Ljutomer
+386 41 472 433, info@starihrast.com
Gastronomie

Frank - Ozmec Tourist Farm
Slamnjak 33, 9240 Ljutomer
+386 2 584 96 66, frank-ozmec@amis.net 
Touristischer Bauernhof

Öko Wein Šoster
Jana Baukarta 30, 9240 Ljutomer
+386 40 345 044, pavelsoster@gmail.com
Weinbau

Ausflugsfarm Pivičan Kosi
Drakovci 107, 9243 Mala Nedelja
+386 41 684 869, marjan.kosi54@gmail.com
Touristischer Bauernhof

Ferienhaus Podhamer
Nunska graba 5a, 9240 Ljutomer
+386 41 343 656, seba.rudolf@gmail.com
Appartements zu vermieten

Biotherme Mala Nedelja
Moravci v Slovenskih Goricah 34b, 9243 Mala Nedelja 
+386 2 565 20 00, hotel@bioterme.si
Hotel- und Glampingaufenthalt, Thermalbäder 
(Schwimmbad)

Pesnica 
Dveri-Pax 
Polički vrh 1, 2221 Jarenina
+386 789 100, office@dveri-pax.com
Weinbau

Käserei Zupanič und Metz
Jelenče 5, 2211 Pesnica pri Mariboru
+386 40 270 374, sirarnametz@gmail.com

Weine Bračko
Spodnje Hlapje 22, 2222 Jakobski Dol
+386 2 64 49 447, info@vinabracko.si
Weinbau

Weine Kauran
Zgornji Jakobski Dol 51, 2222 Pesnica
+386 41 675 936, info@kauran.com
Weinbau

Črnko Family Winery
Jareninski vrh 5, 2221 Jarenina
+386 41 767 117, silvo@crnko.net
Weinbau

Kräutergarten bei Jožica
Ročica 46, 2222 Jakobski Dol
+386 41 538 462, pri.jozici@siol.net

Haus der Weine Doppler
Dolnja Počehova 34, 2211 Pesnica pri Mariboru 

+386 41737 373, mihaela@doppler.si
Weinbau

Familien-Bauernhof Protner
Dragučova 65, 2231 Pernica
+386 31 793 650, info@protner.si

Weinbau Mulec
Ročica 40, 2222 Jakobski Dol
+386 31 374 416, vino@mulec.si

Bio-Bauernhof Šumenjak
Spodnje Hlapje 23, 2222 Jakobski Dol
+386 41 277 794, kmetija@sumenjak.si

Weinbau Kraner-Plateis
Zgornje Hlapje 13, 2222 Jakobski Dol
+386 41 331 212, martina@kraner-plateis.com

Weinbau Matečko
Spodnje Hlapje 5, 2222 Jakobski Dol
+386 51 662 836, vino.matecko@gmail.com 

Urlaubsbauernhof Puša
Polički Vrh 37, 2221 Jarenina
+386 41 278 388, info@vinogala.si
tasa.mlaker@gmail.com

Didaktisch-lernender Bauernhof Štibl-Eder 
Gačnik 83, 2211 Pesnica pri Mariboru
+386 51 674 032, stibl.eder@gmail.com
Bauernhof

Goldene Gedanken – Bio-Bauernhof und Bildung 
Jareninski Dol 2, 2221 Jarenina
+386 41 960 972, matjazturinek@gmail.com
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Domačija Truntič
Gačnik 14, 2211 Pesnica pri Mariboru
+386 31 818 438, polonca.bajt74@gmail.com
Bauernhof

Radenci
Vila Anna Appartements
Panonska 15, 9252 Radenci
+386 41 975 802, jelen.anaa@gmail.com
Unterkunft

Weinladen Belak
Radenski vrh 31, 9252 Radenci
+386 41 655 356, gregor.belak@gmail.com
Weinbau

Therme Radenci
Zdraviliško naselje 12, 9252 Radenci
+386 80 50 00, info.shr@sava.si

Bio-Bauernhof
Prešernova ul. 13, 9252 Radenci
+386 41 694 088, zamuda.zvonko@gmail.com
Ökologische Landwirtschaft

Razkrižje
Bauernhof Čarička
Veščica 12 b, 9246 Razkrižje
+386 68 609 501, caricka.kis@gmail.com 
Herstellung von Essig

Touristischer Bauernhof Dervarič
Kopriva 17, 9246 Razkrižje
+386 41 376 765, 00386 31 365985
tkdprenocisca@gmail.com

Appartment Zemljanka
Šafarsko 10b, 9246 Razkrižje
+386 41 424 261, zizek.mirko@gmail.com
Unterkunft in Appartements

Bauernhof Fortner
Šafarsko 19, 9246 Razkrižje
+386 2 589 15 07, ivanka.fortner@gmail.com
Landwirtschaft

Šentilj 

Imkerei SOPL
Selnica ob Muri 153B, 2215 Ceršak
+386 41 281 431, miran.muhic@sopl.si 

Weinbau Lilek, Alter Keller
Mladinska ulica 32, 2212 Šentilj v Slovenskih goricah 
+386 40 810 173, ekalilek@gmail.com

Urlaubsbauernhof Sirk 
Zgornja Velka 76, 2213 Zgornja Velka 
+386 41 222 537, vesna79sirk@gmail.com 

Familien-Bauernhof Dreier
Spodnja Velka 42, 2213 Zgornja Velka
+386 41 884 759, vinotoc.dreier@ario.net 

Sveta Ana v Slov. Goricah
Bio- und Lernbauernhof ‚Bei Frida‘ Zgornja
Ročica 17, 2233 Sveta Ana
+386 41 555 210, franc.ruhitel@gmail.com
Bio- und Lernbauernhof 

Urlaubsbauernhof Rožengrunt ‚Pri Miheliču‘ 
Rožengrunt 37, 2233 Sveta Ana

+386 2 7032 337, info@rozengrunt.si
Urlaubsbauernhof Rožengrunt

Gasthaus Eder, Sveta Ana in Slovenske gorice 
Sveta Ana 6, 2233 Sveta Ana
+386 41 750 572, gostilnaeder@siol.net 

Urlaubsbauernhof Šenveter-Gundel
Dražen vrh 35, 2233 Sveta Ana
+386 41 968 364, senveter90@gmail.com

Gehöft Kapl
Dražen vrh 56, 2233 Sveta Ana v Slovenskih goricah
+386 41 729 322, viktor.kapl@siol.net
Bauernhof 

Tee-Haus Kolarič
Sveta Ana 30a, 2233 Sveta Ana
+386 41 242 926, joze.kolaric@gmail.com

Sveti Andraž v Slov. Goricah
Urlaubsbauernhof ‚Pri kapeli‘
Drbetinci 26, 2255 Vitomarci
+386 41 728 941, prikapeli@siol.net

Imkerei Fridau
Vitomarci 5a, 2255 Vitomarci
+386 41 958 434, simon@fridau.si

Weinbau Druzovič - SiSi
Vitomarci 13, 2255 Vitomarci
+386 985 945, simon.druzovic@gmail.com 

Bio-Bauernhof Forštnerič
Hvaletinci 2, 2255 Vitomarci
+386 40 811 675, vesna.forstneric@gmail.com



101

Sveti Jurij v Slov. Goricah
Backwaren – Bauernhof Kraner 
Zgornje Partinje 25, 2223 Jurovski Dol
+386 40 584 331, mirjana.kraner92@gmail.com

Weinbau Križovnik
Jurovski Dol 62, 2223 Jurovski Dol
+386 41 259 295, info@cabal.si

Ölmühle Kolarič
Žice 56, 2223 Jurovski Dol
+386 41 834 619, narocila@oljarnakolaric.si

Sv. Jurij ob Ščavnici 

Ölmühle Kocbek
Stara gora 1, 9244 Sveti Jurij ob Ščavnici 
+386 41 695 483 +386 41 331 241 
mihaela@kocbek.si
Anbau und Herstellung von Kürbiskernöl

Bauernhof Štelcar
Kraljevci 29, 9244 Sveti Jurij ob Ščavnici
+386 70 259 891, brigita.stelcar@gmail.com
Landwirtschaft, Schweinezucht und Verarbeitung von 
Schweinefleisch

Weine AVOS
Sovjak 30, 9244 Sveti Jurij ob Ščavnici
+386 41 965 469, info@avos.si
Weinbau

Gesellschaft Oldtimer Stara Gora
Bolehnečici 11, 9244 Sveti Jurij ob Ščavnici
+386 31 342 734, +386 41 897 648
info@oldtimer-muzej.si
Gemeinnützige Organisation / Museumstätigkeit

Sveta Trojica v Slov. Goricah
Bio-Bauernhof und Käserei Kekec 
Zgornji Porčič 115, 2235 Sveta Trojica
+386 2 729 26 90, +386 51 646 396
ekokmetijakekec@gmail.com; info@kmetijakekec.si 
Hanfprodukte, Libona GmbH
Radgonska cesta 2, 2235 Sveta Trojica
+386 41 818 529, info.libona@gmail.com 

Gehöft ‚Milimir‘ (LieberFrieden)
Usnjarska cesta 7, 2235 Sveta Trojica
+386 41 725 471, skof.milica@siol.net

Gewerbe Ivan Vajngerl
Zgornji Porčič 12, 2235 Sveta Trojica
+386 51 211 675

Veržej
Institut Marianum Veržej - DUO Handwerkszentrum 
Puščenjakova ulica 1, 9241 Veržej
+386 51 654 778, info@marianum.si
Verkauf der handgemachten Produkte

Bio-Bauernhof
Topolovec Narcisna ulica 1, 9241 Veržej 
+386 2 588 13 77, +386 51 638 202
alojz.topolovec@gmail.com
Ökologische Landwirtschaft

Gasthaus Kasač
Trg Slavka Osterca 5, 9241 Veržej
+386 2 58 88 282, kasac.verzej@gmail.com
Gastronomie

Bienenzucht Tigeli
Kolodvorska 33, 9241 Veržej
+386 2 31 761680, cebelarstvo.tigeli@gmail.com

Therme Banovci
Bamovci 1a, 9241 Veržej
+386 2 51 31 440, terme.banovci@terme-banovci.si
Hotel, Bäder und Spaß
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